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WODNISTOSC MIESA U MIESZANCOW SWIN PIETRAIN
I ZLOTNICKIEJ PSTREJ !
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Zaklad Miesoznawstwa, Bydgoszcz
Kierownik: prof. dr M. A. Janicki

Rasa piétrain wzbudzita w ostatnich latach wielkie zainteresowanie,
z uwagi na jej wysoka miesnosé¢, duzg powierzchnie ,,oka’ poledwicy,
wysoka wydajnos¢ rzezng i dobre wykorzystanie paszy [1]. Rownoczes-
nie jednak rasa ta charakteryzuje sig¢ bardzo niska jakoscig miesa [5, 12].
7 tego wzgledu interesujace bylo poréwnanie tej rasy z krajowg rasg
ztotnicks, znang z dobrej jakoSci miesa [3].

7 uwagi na czeste wystepowanie miesa wodnistego u rasy piétrain,
krzyzowki tej rasy z rasami znanymi z dobre] jakosci miesa przyczynic
sie moga do uzyskania poprawy jakoSci migsa przy zachowaniu duze]j
miesnosci i innych dodatnich cech rasy piétrain.

Celem tej pracy bylo poréwnanie jakosci migsa, ze szczegOlnym
uwzglednieniem wystepowania objawow migsa wodnistego u obu ras
wyjéciowych i ich mieszancow F, (50%o piétrain) oraz F, (75%0 piétrain).

Przeprowadzone badania sa fragmentem pracy zespotowej prowadzo-
nej przez Zaklad Hodowli Trzody Chlewne] Katedry Szczegélowej Ho-
dowli Zwierzat WSR w Olsztynie pod kierunkiem doc. W. Krautforsta.

MATERIAL I METODY

Badania przeprowadzono ogdtem na 64 sztukach swin. W kazdej gru-
pie znalazlo sie 16 sztuk (8 wieprzkow i 8 maciorek). Zwierzeta ubijano
po osiggnieciu zywej wagi 110 kg.

Po uplywie 45 minut od uboju oznaczono pH, w 25%0 homogenatach
miesa w 0,02 M roztworze jodooctanu sodowego oraz temperature tuszy
w mieéniu najdluzszym grzbietu w rejonie 4-5 kregu ledzwiowego.

Po 24 godzinnym chlodzeniu tusz pobierano proby z mig$nia najdtuz-
szego grzbietu dla przeprowadzenia analiz fizykochemicznych. Proby wy-
cinano z rejonu szesciu kregow ledzwiowych. Oznaczenia fizykochemicz-

1 Praca czeSciowo finansowana przez Dep. Rol. USA (FG-Po-182).
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ne przeprowadzono 48 godzin po uboju. Proby do oznaczen przygotowano
zgodnie z metodyka podang przez Kortza i in. [9].

Barwe migsa oznaczono przy pomocy klasycznej metody spektrofo-
tometrycznej [4] i trwalo$¢ barwy metoda podang przez Kortza [6]. Test
Harta przeprowadzono wedlug modyfikacji Kotika [11], a aktywnos¢ re-
dukcyjng migsa metodg Tysarowskiego i Kwieka [17]; wodochlonnogé
metodg Graua i Hamma w modyfikacji Pohja i Niinivaara [14] oraz
metodg Janickiego i Walczaka [2]; wyciek termiczny oznaczono przy uzy-
ciu metody Walczaka [18], a pH ostateczne przy pomocy elektrody szkla-
nej.

Ponadto oznaczono zawarto$¢ wody, tluszczu oraz bialka ogo6lnego
i rozpuszczalnego w wodzie [19], a takie zawartos¢ barwnikow calko-
witych i mioglobiny [13].

Gcenge wystepowania miesa wodnistego przeprowadzono na podstawie
wartosci granicznych dla 8 nastepujgcych cech: pH,, testu Harta, nasy-
cenia, jasnosci i trwalosci barwy, zawartosci biatka rozpuszczalnego oraz
wodochlonnosci [8, 7, 10, 15]. Wszystkim cechom przyznano jednakows
wazkos¢. Kazdej sztuce przydzielono punkty wedlug klucza:

mieso wodniste 1 pkt.
migso czesciowo wodniste 3 pkt.
mieso normalne 5 pkt.

Punkty zsumowano i podzielono przez 8, uzyskujac $rednig wg ktorej
klasyfikowano badane sztuki przy przyjeciu nastepujacych wartosci gra-
nicznych:

mieso wodniste << 2,7 pkt.
mieso czesSciowo wodniste 2,7-3,3 pkt.
mieso normalne > 3,3 pkt.

Obliczenia statystyczne oparto na metodach podanych przez Snede-
cora [16].

WYNIKI

Charakterystyke jakoSci miesa podano w tabeli 1. Prawie we wszyst-
kich badanych cechach stwierdzono statystycznie wysoko istotne réznice
miedzy badanymi rasami. Swinie rasy zlotnickiej wykazaly najwyzsza
jakos¢ migsa, rasy piétrain najnizszg, a obie krzyzéwki posrednia.

DYSKUSJA

Niemal wszystkie cechy jako$ci miesa byly zdecydowanie gorsze
u Swin rasy piétrain w poréwnaniu z rasg zlotnicka (tab. 1). Nie stwier-
dzono istotnych roznic jedynie w poziomie barwnikow miesSniowych
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i ‘mioglobiny, dominujgcej dlugosci fali, zawartosci wody i ostatecznym
pH. Swinie rasy piétrain wykazaly wyzsza zawartos¢ biatka ogdlnego
i mniejszg ttuszczu $rodmie$niowego. Natomiast zawartos¢ bialka rozpu-
szczalnego w wodzie jest wyraznie nizsza u piétrain niz u zlotnickiej
pstrej. Wskazuje to na zaawansowang denaturacje biatka w migsie swin
rasy piétrain [11].

Szczegblnie duze i wyrazne roznice wystapilty we wszystkich cechach
$wiadczgcych o wystepowaniu miesa wodnistego. Swinie rasy piétrain
wykazaly najnizsze pH, i to o calg jednostke pH. JednoczesSnie stwier-
dzono u $win piétrain najwyzsza temperature tuszy po uboju. Mieso
z tych $win bylo zdecydowanie najjasniejsze i posiadalo stabg trwalosc
barwy, niskg wodochlonno$¢ — oznaczong metodg Graua i Hamma oraz
metodg Janickiego i Walczaka. Rowniez wyciek termiczny byl znacznie
wiekszy u rasy piétrain.

Stopien wodnisto$ci miesa okre$lono na podstawie oznaczen: pH,, te-
stu Harta, nasycenia, jasnosci i trwalosci barwy, aktywno$ci reduk-
cyjnej, zawartoéci bialka rozpuszczalnego oraz wodochlonnosci. Postu-
gujac sie wartoéciami granicznymi tych testow [8, 7, 10, 15] okreslono
ilosé sztuk z miesem wodnistym, czeSciowo wodnistym i normalnym w
poszczegblnych rasach (tab. 2).

Tabela 2
Wystepowanie mig¢sa wodnistego
Watery meat occurrence
Maciorki — Gilts Wieprzki — Barrows Ogotem — Total
czesSciowo czesciowo czesciowo
Rasa wod- wod- nor- wod- wod- nor- wod- wod- nor-
Breed niste niste malne niste niste malne niste niste malne

PSE Medium Normal PSE Medium Normal PSE Medium Normal

Zlotnicka 0 1 7 0 1 7 0 2 14
F,,50%
Piétrain 1 2 5 2 3 3 3 5 8
F,, 75%
Piétrain 4 1 3 3 1 4 7 2 7
Piétrain 4 4 0 6 0 0 10 4 0

Rozpatrujgc dane z tabeli 2 mozna stwierdzi¢, ze nie ma zasadniczych
roznic w wystepowaniu miesa wodnistego wywolanych wplywem pici.
Podobnie nie stwierdzono takich réznic w odniesieniu do jakosci miesa
(tab. 1). Wyjatkiem jest istotny wplyw plci na zawartos¢ tluszczu $rod-
miesniowego i wody oraz na poziom aktywnosci redukcyjnej migsa. Roz-
nice w zawartos$ci tluszczu wystgpily w bardziej zdecydowanej formie
u $win rasy zlotnickiej pstrej i u mieszancow F, niz u F, i pietrain.
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Natomiast w zawartosci wody réznice byly wieksze u piétrain i F, niz
u F, i zlotnickiej pstrej. W poziomie aktywnos$ci redukcyjnej wobec
stwierdzonego wspoéldzialania rasa X ple¢ trudno wyciggnagé jednozna-
czne wnioski.

Dane w tabeli 2 w wyrazny sposéb wskazujg na wplyw rasy na wy-
stepowanie migsa wodnistego. U $win rasy zlotnickiej pstrej w ogoéle
nie wystepowalo mieso zdecydowanie wodniste (dwie sztuki wykazaly
migso czeSciowo wodniste i 14 sztuk mieso normalne). Natomiast u rasy
piétrain stwierdzono 10 sztuk o miesie zdecydowanie wodnistym, 4 cze-
Sciowo wodnistym i ani jednej sztuki z miesem normalnym. Rozpatru-
jac obie krzyzowki nalezy stwierdzi¢, ze jako$¢ ich miesa wykazala wy-
razng poprawe w stosunku do rasy piétrain. Rzecz oczywista wykazaty
one nizszg jakoS¢ miesa niz $winie zlotnickie pstre. Poziom wynikow
uzyskanych dla obu krzyzéwek w wielu wypadkach zblizony jest do wy-
nikéw uzyskiwanych w badaniach najbardziej u nas rozpowszechnio-
nych ras: wielkiej biatej polskiej i polskiej biatej zwistouchej [7, 15, 10].
Wsréd mieszancow F,; stwierdzono 3 sztuki o miesie wodnistym, 5 sztuk
0 czesciowo wodnistym oraz 8 sztuk z miesem normalnym. Mieszance F,
wykazaly odpowiednio: 7 sztuk mieso wodniste, 2 — cze$ciowo wodniste
oraz 7 sztuk z miesem normalnym.

Na podstawie wystepowania miesa wodnistego mozna wnioskowaé,
ze w drodze krzyzowania $win piétrain ze zlotnickimi pstrymi uzyskaé
mozna sztuki o wysokiej jakosci. Wydaje sie wiec, ze obie rasy sg do-
brym materialem wyjsciowym dla hodowcéw i dalsza praca nad ich
krzyzowaniem moze by¢ bardzo interesujgca.

STRESZCZENIE

Doswiadczenie przeprowadzono na 64 tucznikach o wadze przedubojowej 110 kg,
po 16 szt. w kazdej grupie doSwiadczalnej. Material stanowily §winie rasy piétrain,
zlotnickiej pstrej oraz ich mieszance: F,; (50%0 piétrain) i F, (75% piétrain).

Ocene wystepowania wodnisto§ci miesa przeprowadzono na podstawie: pH,,
testu Harta, jasno$ci, nasycenia i trwalo$ci zabarwienia, wodochlonno$ci oraz za-
warto$Sci w miesie bialka rozpuszczalnego w wodzie. Badania wykazaly, Ze u wszyst-
kich tucznikéw piétrain wystepowala wodnisto§¢ migsa. Mieszance posiadaly mieso
poSredniej wartoSci, przy czym F, przejawialo pod tym wzgledem cechy zblizone
do tucznik6é6w zlotnickich, a F, do tucznikéw piétrain.

Z wyniké6w doSwiadczenia wynika, Ze na drodze krzyzowania obu badanych
ras mozna uzyska¢ material o dobrej jakoSci rzeznej.
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Meuwicaas A. Anuuxu, Eocvt Kopy,

BOISAHUCTOCTb MACA ¥V TUBPUILOB CBUHEWN
IIETPRH U 3JOTHULIKOV IIECTPOM

Pe3mwmMme

ViccnenoBaHo 64 cBuHbM yOUTBIE NPU Bece B 110 %2, mo 16 IITYK B KaxkA0M1
ombITHOI rpymnme. McceaenoBanuch o0Ge MCXOAHBIE MOPOABL, a TaKXKe MuX rubpuabl:
F, (50% Ilerpsn) u F, (75%0 IleTpsH).

OLeHKY NOABJEHMS BOASAHMCTOTO MsCa IPOM3BOAMIM Ha OCHOBAHMM CJIEAYIOLX
onpepenenmii: pH;, Tecra Harta, CBeTJOTBHI, HaCbILEHNA U cTabMILHOCTM LIBETA,
BOJZIONOIJIOILIAEMOCTM @ TaK¥XKe COJAEPKaHMA pPacTBOPVMMOTO fenka B wmsce. Mccaeno-
BaHMA II0Ka3ajy, YTO CBMHBM IOpPoAbl IIeTpsH NPOABUINM B 100%0 mnosBneHue BO-
ASHMCTOTO Mfca B TO BpeMs KaK CBMHBM MOPOAbI 3JIOTHUIKOM IIECTPOV TIPOABUIN
mouru B 100°% Msico HOpManbHOoe, I'MOPUABLI NPOABMJIM CpefiHee KadeCTBO, NPUHEM
F, ora3zaanuch COJMIKEHHBIMM C IIOPOAON 3JIOTHULIKOM néctpoir, a F, c Ioponomn
IleTpsH.

TloaBJeHye BOASHMCTOTO MsfAca B OTAEJbHBIX TPynmax MCCIeJyeMbIX KMBOTHBIX
u3obpazxkaer Tadbauua:

YacTUYHO

TIOPOABI BOASHMCTOE BOJAHMCTOE HOPMAaJbHOE
3JIOTHMUIIKA NEcTpasd 0 2 14

F, (50% IIeTpsH) 3 5 8

F, (75%0 IleTpsH) 7 2 v
IleTpsu 10 4 0

VI3 5TOro CJenyeT, YTO NpPY HOMOIIM CKPEILMBAHMA JCCIeAyeMbIX IIOPOJ MOXKHO
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[IONIy9UTE yJAyd4llleHMe KadecTBa MAca B OTHOLIEHMM CBMHEN NOPoAbl IleTpsH ¢ CO-
XPaHeHueM XOpOolleil MACUCTOCTH 9TOM MOPOALL.

Mieczystaw A. Janicki, Jerzy Kortz

PALE, SOFT AND EXUDATIVE (PSE) MEAT IN PIGS OF
ZLOTNICKA-PIETRAIN CROSSES

Summary

Sixty-four pigs were slaughtered at 110 kg l.w., each experimental group com-
prising 16 animals. The research included both original breeds as well as their
crosses, F; (50% Piétrain) and F, (75%0 Piétrain).

The estimate of PSE meat incidence was based on the following determina-
tions: pH,, Hart’s test, lightness, saturation and stability of colour, water-holding
capacity and water-soluble protein content in meat. The investigation proved
Piétrain pigs to show a hundred per cent incidence of PSE meat, whereas the Zlot-
nicka showed nearly 100 per cent normal meat. The crosses showed a medium
quality, but the F proved to be closer to the Zlotnicka breed and the F, to the
Piétrain.

The incidence of PSE meat in individual groups of experimental animals is
shown in the table:

Breed PSE Medium Normal
Zlotnicka 0 2 14
F, (50%0 Piétrain) 3 5 8
F, (75%0 Piétrain) 7 2 7
Piétrain 10 4 0

+

t is concluded from the foregoing that an improvement in meat quality as
compared with the Piétrain pig, while retaining the good meatiness peculiar to
the breed, can be effected through crossing the two breeds.



