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Osiagniecia i perspektywy technologii zywnosci
Y.6dz, 12-13 wrzesSnia 1995 r.

XXVI doroczna Sesja Naukowa Komitetu Technologii i Chemii Zywnosci PAN
odbyta si¢ w dniach 12-13 wrzesnia 1995 r. w Politechnice Lodzkiej, na Wydziale
Chemii Spozywczej i Biotechnologii, w ramach obchodow 45-lecia Wydziatu.

Sesj¢ zorganizowat KTiChZ PAN, Polskie Towarzystwo Technologéw Zywnosci
Oddziat £.6dzki, Wydzial Chemii Spozywczej i Biotechnologii Politechniki £.6dzkiej,
przy wspGtpracy SIT Spoz. NOT w Lodzi.

Obrady sesyjne rozpoczely sie referatem plenarnym prof. dr. hab. Andrzeja
Legockiego (PAN, Poznaii) nt. "Modyfikowanie zasobéw genowych roslin droga
genetyki niemendlowskiej". W referacie przedstawione zostaty elementy biologii
molekularnej zwiazane z technologia rekombinowania DNA kodujacego okreslong
cechg uzytkowa umozliwiajaca wyprowadzanie po transformacji rosliny transgenicz-
nej o zmodyfikowanych whasciwosciach. Giowne cele praktyczne nowych biotech-
nologii to poprawa wydajnosci plonowania roslin uprawnych dzigki zwigkszaniu
oporno$ci na patogeny, chemiczne $rodki ochrony oraz niekorzystne warunki Srodo-
wiska, a takze podniesienie wartosci Zywieniowych i technologicznych roslin, zmniej-
szenie energochfonno$ci produkcji rolnej.

W nastepnym referacie pt. "Antyoksydanty w zywnosci" dr hab. Elzbieta Bart-
nikowska (SGGW) dokonata przegladu z zywieniowego punktu widzenia funkcij,
dziatania i wystgpowania wolnych rodnikow i takich przciwutleniaczy, jak kwas
askorbinowy, beta-karoten, zwiazki fenolowe i tokoterole. W referacie podkreslono
konieczno$¢ zachowania réwnowagi oksydoredukcyjnej w organizmie cztowieka.

Trzeci referat pt. "Zywnos¢ funkcjonalna —$wiatowe wyzwanie lat dziewigcdzie-
siglych" przedstawita prof. Magdalena Wiedarczyk (PL). Zaprezentowata przykiady
rolnych produktéw zywno$ciowych, warunki ich promocji i perspektywy na przy-
szto$¢.

W drugim dniu obrad przedstawiono trzy referaly plenarne:

— prof. W. Rudnicka (Uniwersytet £odzki) w referacie "Metody immunologiczne
w technologii Zywnosci" skoncentrowata uwagg stuchaczy na wykorzystaniu
m.in. metody ELISA w analizic ZywnoSci, zwracajac uwagg na zagadnienie
produkcji odpowiednich przeciwcial oraz interpretacji uzyskanych wynikow.
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Techniki te, przy stosowaniu réznych modeli, pozwalaja ocenié iloSciowo wyste-
pujace w zywnoSci drobnoustroje, toksyny bakteryjne, mikotoksyny, pestycydy,
alergeny 1 inne skfadniki. Omoéwiono réwniez inne techniki, w$réd nich mozli-
woSC zaggszczania oznaczanych sktadnikéw metodami immunomagnetycznymi.

— Drhab. W. Ambroziak (PL) i prof. J. Wyczétkowska (PAN) przedstawili referat
pt. "Aktywnos¢ biologiczna i immunogennosé niektorych sktadnikow zywnosci
—czy nowe zagadnienie w ocenie zywnosci?", w ktérym oméwiono m.in. zagad-
nienie alergii pokarmowych, mechanizmu powstawania i zapobiegania niekorzy-
stnym reakcjom przez okreslenie aktywnosci biologicznej i immunogenicznej
sktadnikow zywnosci, odpowiedniego oznakowania zywnosci w celu zaspokoje-
nia oczekiwan konsumentow.

— Prof. J. Géra (PL) w referacie pt. "Hedonistyczne i zdrowotne aspekty aromatéw
1 przypraw spozywczych" podkreslit rolg przypraw w uatrakcyjnianiu cech sen-
sorycznych zywnosci, przedstawit naturalne Zrédta aromatéw, ich aktywnosé
fizjologiczna oraz nowoczesne technologie otrzymywania aromatéw.

Obrady Sesji zoslaty zamknigte podsumowaniem w formie referatéw wygloszo-
nych przez kolejnych przewodniczacych Sekeji oraz Sekeji Miodych.

Sekcja I "technologia ZywnosSci pochodzenia ro§linnego". Byta to najlicznie;j-
sza sekcja, w ktorej zaprezentowano 100 doniesiei; dominowata w nich tematyka
dotyczgca produktéw zboZzowych (33). Przedmiotem prezentowanych wynikéw ba-
daf byt wptyw warunkéw agrotechnicznych na jakos$é i wartosé technologiczna zbéz,
glownie pszenzyta. Kilka prac dotyczyto polepszaczy stosowanych w piekarnictwie.

Technologia produktéw owocowych i warzywnych byta przedmiotem 28 prac.
Ichautorzy zajmowali sig gldwnie wptywem warunkéw suszenia i mrozenia na jako§é
owocOw i warzyw. W czesci prac prezentowano wyniki dotyczace sktadu chemicz-
nego warzyw straczkowych z uwzgl¢dnieniem fityniandw i zwiazkdw polifenolo-
wych. Byty takze prace zwracajace uwage na mozliwosci wykorzystania lisci i bulw
topinamburu, whasciwosci skrobi, wplywu antyoksydantéw na stabilnos$é thuszezéw.
Doniesienia dotyczace metod analitycznych obejmowaly zagadnienia zwigzane z
oznaczaniem niek(orych sktadnikéw i zanieczyszezen zywnosci.

Sekcja I "Technologia zywnosci pochodzenia zwierzecego". W czasie obrad
przedstawiono ogétem 61 doniesied, kirych zakres tematyczny, podobnie jak w
sekcjil, bytogromnie zroznicowany i obejmowat problemy technologii przetworstwa,
dodatkow, zagadnien analitycznych, cech technologicznych wyrobow i surowceéw,
zmian sktadu chemicznego migsa pod wptywem réznych czynnikéw, a takze sktadu
chemicznego, oceny wptywu réznych procesow i sktadnikéw na jakos$¢ i trwatosc
wyrobow mig¢snych i mlecznych.

Sekcja I1I "Procesy biotechnologiczne". W Sekcji tej przedstawiono 55 donie-
sien, kidre tematycznie obejmowaty procesy enzymatyczne jako d roge do ulepszania
technologii i uzyskiwania nowych lub lepszych jakosciowo produkiéw (17), fermen-
tacj¢ alkoholowy w kontekscie wykorzystania réznych surowcéw i poprawy jakoscei
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otrzymanych produktéw (12), tworzenie kwasu cytrynowego — prace o charakterze
aplikacyjnym (7), produkty o specjalnym przeznaczeniu: chleb bezglutenowy, soki
warzywne o whasciwosciach probiotycznych, jogurt z mleka koziego (3), biokonwer-
sj¢ tuszczow i ich pochodnych (5), prace dotyczace hydrolizatdw skrobiowych,
wywaru melasowego (6) i inne (5).

Sekcja IV "Procesy jednostkowe w przemysle spozywezym". W czasie obrad
przedstawiono ogétem 27 doniesien. Dominowaly w nich takie zagadnienia, jak:
wihasciwosci reologiczne materialdw, suszenie, zamrazanie, ekstrakcje, rozdzielanie
uktadéw niejednorodnych, kontrola, sterowanie i modelowanie procesow.

Powyzsze zagadnienia byly aktualne i zbiezne ze wspotczesnymi trendami w
literaturze przedmiotu. W czeSci prac postugiwano si¢ metodyka zgodna z normami,
w innych byty stosowane nowoczesne techniki badawcze. We wszystkich badaniach
stosowano komputerowe wspomaganie eksperymentu, a nast¢pnie obrobke danych i
prace edytorskie z wykorzystaniem komputerow. Z tego wzgledu wyniki staty na
dobrym poziomie merylorycznym i graficzno-edytorskim.

Sekcja V "Mikrobiologia w technologii Zywnosci". Lacznie zaprezentowano
57 doniesien. Najczesciej poruszano problemy dotyczace stanu mikrobiologicznego
produkcji i surowcow przemystu spozywczego, ze szczegélnym uwzglednieniem
szybkiej kontroli mikrobiologicznej (17). Drugi kierunek prezentowanych badafi
dotyczyt bakterii fermentacji mlekowej, ich whasciwosci probiotycznych oraz dosko-
nalenia i doboru szczepow dla celéw przemystowych.

Inne doniesienia dotyczytly doboru szczepéw przemystowych, ich utrwalania i
ulepszania metodami genetycznymi, efektow probiotycznych, wptywu warunkow
Srodowiskowych na drobnoustroje przemystowe, otrzymywanie wielosktadnikowych
uktadéw drobnoustrojowych i inne.

Wydzielona Sekcja obrad byla Sekcja Mlodych, Zorganizowano ja po raz
pierwszy w ramach obrad Sesji Naukowych KTiChZ PAN. Organizatorami byli:
Polskic Towarzystwo Technologéw Zywnosci, Oddziat £.6dzki, oraz Koto Naukowe
Studentéw Wydziatu Chemii Spozywczej i Biotechnologii Politechniki Lodzkie;.
Wspdlpracowat z nimi Instytut Technologii Fermentacji i Mikrobiologii PL.

W Sesji uczestniczyto 19 oséb reprezentujacych pracownikow naukowych do 30
lat, samodzielnych autoréw prac, studentéw dyplomantéw z kot naukowych oraz
laureatéw Srodowiskowej olimpiady wiedzy z zakresu technologii zywnosci z zespotu
Szkot Przemystu Spozywcezego nr 2 w Lodzi.

Przedstawione releraty dotyczyly: technologii migsa i piekarnictwa, lipidow,
olrzymywania i wlasciwosci réznych skladnikéw zZywnosSci, procesow enzymatycz-
nych, nowoczesnych technik przetworezych, biotechnologii witamin, wpltywu zwiagz-
kéw chemicznych na trwato$¢ sktadnikéw chemicznych w zywnosci, problemow
mikrobiologicznych i biotechnologicznych w niektérych procesach przetworcezych.

Mtoda kadra zaprezentowata prace na dobrym poziomie i wykazata si¢ umiej¢t-
nos$cia wykorzystania w swoich badaniach nowoczesnych technik analitycznych i
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kontrolnych. Wyr6znienie Dziekana Wydziatu Chemii Spozywczej i Biotechnologii
PL uzyskata studentka IV roku M. Wrébel za doniesienie "Biosynleza tiaminy i jej
ufosforylowanych pochodnych TMP, TPP, TTP". Opiekunem naukowym tej pracy
byt doc. dr hab. Piotr Moszyfiski. Ponadto wyrézniono 4 doniesienia.

Dane ogoélne. W Sesji Naukowej uczestniczyto 405 osob (tacznie z organizatora-
mi) pochodzacych z 39 osrodkdw naukowych, przedstawiajac 321 doniesien. Repre-
zentowane byty szkoty wyzsze, instytuty resortowe i branzowe, OBR-y, centralne
laboratoria, oSrodki i zaktady badawcze przemyshu spozywcezego i fermentacyjnego,
a takze zaktady spozywcze.

W Sesji uczestniczyty ponadto 23 firmy prezentujgce aparature analityczno-
-kontrolng, laboratoryjna, odczynniki analityczne, materiaty i sprz¢tlaboratoryjny,
a takze wyroby przemystu spozywczego. Ekspozycje te cieszyty si¢ duzym zain-
teresowaniem.



