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Duze mozliwosci zwickszenia eksportu bydla o wysokiej wartosci rzeznej
oraz zwiekszajgce si¢ zapotrzebowanie w kraju na migso o dobrej jakosci, skla-
nia do prowadzenia prac nad poprawa warto$ci rzeznej zywca poddawanego
ubojowi. Pomocne w tym zakresie mogg by¢ doswiadczenia zywieniowe, w ktérych
sg podawane réwniez wnioski o warto$ci rzeznej poddanych eksperymentowi
zwierzat. .

Pierwsza czg§¢ pracy [4] zawierala wyniki dotyczace przyrostéw dziennych,
zuzycia paszy na 1 kg przyrostu oraz strawno$¢ skladnikéw pokarmowych. W opra-
cowaniu tym stwierdzono, ze w rezultacie zastosowania réznych pasz gospodar-
skich w okresie od 181 do 320 dnia Zycia osiggnicto lepsze efekty produkcyjne,
w przypadku zywienia buhajkéw dawka z udzialem kiszonki w poréwnaniu do
zwierzat -otrzymujacych zielonke¢ z lucerny.

Celem natomiast niniejszej pracy jest analiza warto$ci rzeznej zwierzat uzys-
kanych w tym eksperymencie. -

MATERIAL I METODYKA

W dos$wiadczeniu poddano ocenie warto$ci rzeznej 49 buhajkéw o cigzarze
przedubojowym okolo 450 kg. Buhaje te pochodzily z dwu grup zywieniowych
tj. 28 osobnikéw z grupy (I) zywionej w okresie od 181 do 320 dni Zycia kiszon-
ka oraz 21 osobnikéw z grupy (II) zywionej w okresie od 181 do 320 dni zZycia
zielonkg z lucerny. Szczegdly dotyczace zZywienia podano w pierwszej czesci
opracowania [4]. 7
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Uboju buhajkéw dokonywano wedlug norm Centrali Przemystu Miesnego
w Zakladach Migsnych w Olsztynie. Glodéwka przedubojowa trwala okolo
24 godzin. Péltusze wraz z Iojem i nerkami umieszczono w chlodni w tempera-
turze okolo 4-7°C. Produkty uboczne jak skora, nogi, glowa itp. wazono oddziel-
nie. Po 24-godzinnym chlodzeniu prawg pélttusze dzielono na wyreby, wedhug
metody opisanej przez Janickiego i Chrzaszcza. Wszystkie wyreby poddawano
szczegdlowej dysekcji wyodrebniajac trzy skladniki tkankowe t.j. mieso, tluszcz
1 kosci.

W czasie dysekcji pobierano prébki do analiz chemicznych i badan organo-
leptycznych z dwu mieéni:

a) migSnia najdhuzszego grzbietu (m. longissimus dorsi) z odcinka miedzy
14 a 16 kreggiem piersiowym;

b) miednia poéléciggnistego (m. semitendinosus) ze $rodkowej jego czesci.

Na czgdci tych migéni po usunigciu omigsnej, thuszczu zewnetrznego i dwu-
kromym rozdrobnieniu dokonywano nastepujacych pomiaréw:

a) barwa — okreslono przy pomocy Kolorymetru Kf-2 z przystawka odbi-
ciowa Tyszkiewicza mierzac procent odbicia $wiatla;

b) pH — mierzono pehametrem typu Radiometr;

c) sucha masa — w suszarce w temp. 105°C;

d) tuszcz — przez ekstrakcj¢ w aparacie Soxhleta. Préby wykonywano w trzech
powtérzeniach.

Pozostalg czg$¢ migsni przeznaczono do oceny organoleptycznej. W tym celu
umieszczono je w stszarce o temperaturze 160°C do chwili uzyskania wewnatrz
mie$ni temperatury 85°C. Po ostudzeniu, migénie oceniala komisja 5-osobowa
wedlug skali pieciopunktowej podanej przez Tilgnera [12].

Uzyskane dane poddano obrébce statystycznej wedlug wzoréw podanych
przez Ruszczyca [11].

WYNIKI I DYSKUSJA

Badane buhajki charakteryzowaly sic dobrym umieénieniem. Swiadczy¢é
o tym moze fakt, ze wszystkie zwieizgta w klasyfikacji przy odbiorze z gospo-
darstwa na-rzez oraz we wiérnej klasyfikacji w zaktadach migsnych zostaly za-
liczone do najlepszej klasy jakosciowej — petnomiesnej. Zgodnie wiec z wy-
tycznymi klasyfikacji [1] mialy one grzbiet na calej dlugosci pokryty grubg
warstwg mi¢sni, zad wyraznie zaokraglony, uda wysklepione oraz tuléw, Szyje,
lopatki 1 podudzia bardzo dobrze umiginione. Takze w klasyfikacji poubojowej
wszystkie tusze zaliczone zostaly do klasy pelnomigsne;.

Przed ubojem (tab. 1) buhajki Zywione w okresie letnim kiszonka wazyly
Srednio 440,5 kg, a buhajki Zywione zielonkg 434,8 kg. Réznica w ci¢zarze miedzy
tymi grupami okazala si¢ statystycznie nieistotna.

Przy obecnym sposobie skupu bydia wedlug wagi 1 klasy okreslonej przyzy-
ciowo, najwazniejszym wskaznikiem wedhug ktérego rozlicza sie dzialalno$é
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Tabela 1 — Table 1

Wydajnoé¢ rzezna i procentowy udzial poszczegélnych wyrebdéw w péltuszy prawe;j
Dressing percentage and the percentage of individual cuts in the right half-carcass

Grupa — Group Istotnos¢
réznic
I 1I Significant
differences

Ciezar przed ubojem (kg) 440,5 434,8 —

Weight before slaughter (kg)

Wydajno$¢ rzezna (%) 59,62 60,03 —_

Dressing percentage (%)

Procentowy udzial poszczegélnych wyrgbdéw w poéltuszy

prawej

The percentage of individual cuts in the right half-

-carcass:
przodu — front 38,35 38,53 —
$§rodka — middle 26,01 26,63 *
zadu — rump 35,63 34,93 *
szyi — neck 7,66 8,06 »
lopatki — shoulder 14,14 14,18 —
pregi przedniej — front leg 3,22 3,14 —_
rozbratla — fore ribs 6,58 6,63 —_
szpondra I — flank I 6,76 6,40 *
antrykotu — entrecote 8,28 8,63 *
rostbefu — loin 5,67 5,85 —_
szpondra II — flank II 7,06 7,17 —_
szpondra III — flank III 4,99 5,07 —
udzca — round 29,09 28,77 e
laty — back flank 2,59 2,27 *
goleni — shin 3,93 . 3,88 —_

* — Istotnos¢ réznicy na poziomie P<:0,05.
* — Significance of difference on the level P<:0,05,

przemyshi miesnego jest wydajno$é rzezna. W badaniach wlasnych stwierdzono,
ze buhajki Zywione w okresie letnim kiszonkg mialy ten wskaznik o 0,419, niz-
szy niz osobniki Zywione zielonka. Réznica ta okazala si¢ statystycznie nieistotna.
Uzyskana wydajnoéé rzezna w obu grupach do$wiadczalnych $wiadczy o dobrej
warto$ci rzeznej ocenianych zwierzat. Dla buhajkéw rasy nizinnej czarno-bia-
lej, o zblizonym ciezarze przedubojowym, nizsza wydajno$¢ rzezng podaja w swych
badaniach Yappa [8], Doroszewski [3], Pre§ [9], Dobicki [2], a podobna
wzglednie nieznacznie wyzszg — badacze niemieccy [6, 10] oraz Wichtacz [14].

Statystycznie istotne réznice zarysowaly si¢ w procentowym udziale niektérych
wyreb6w obliczonych w stosunku do ciezaru calej pélttuszy. I tak, w tuszach
pochodzacych z uboju buhajkéw zywionych zielonks stwierdzono statystycznie
istotnie wyzszy procentowy udziat $rodka oraz antrykotu i szyi, a mniejszy udzial
zadu oraz laty i szpondra I. Uzyskane w doswiadczeniu wlasnym wyniki, doty-

I
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czace zréwnowazenia tusz oraz udzialu poszczegdlnych wyrebow, mieszczg sig
w granicach wielko$ci podawanych przez innych autoréw [2, 3, 5, 7, 14].
Najwazniejszym wskaznikiem charakteryzujgcym warto$¢ rzezng tusz jest
jej sklad tkankowy. Z danych tabeli 2 wynika, Ze zastosowanie réznych pasz
gospodarskich w okresie zywienia letniego buhajkéw nie wywarlo statystycznie

Tabela 2 — Table 2

Charakterystyka dysekowanej cz¢séci poltuszy prawej
Characterization of the dissected part of the right half-carcass

Grupa — Group Istotno$c
réznic
I 11 Significant
differences
Suma 5 wyrebow podstawowych
Total of 5 cuts
mieso — meat (kg) 58,67 58,53 —
ttuszcz — fat (kg) 8,73 8,63 —
kosci — bones (kg) 11,67 11,47 ——
migso — meat (%) 74,17 74,40 —
thuszcz — fat (9%,) 11,05 11,00 —_
kosci — bones (%) 14,78 14,59 —
Potrusza — Half-carcass
mi¢so — meat (kg) 86,19 85,56 —
tluszcz — fat (kg) 17,70 . 17,24 —
kos$ci — bones (kg) 20,17 20,19 —
mig¢so — meat (9%,) 69,45 69,55 —_
thuszcz — fat (%) 14,28 14,02 —
ko$ci — bones (°,) 16,27 16,43 -

istotnego wplywu na cigzar i procentowy udzial miesa, thuszczu i kosci w sumie
5 wyrgbow podstawowych, jak i calej péttuszy prawej. W poréwnaniu z innymi
badaniami skiad tkankowy ocenianych buhajkéw mozna uznaé za zadowalajacy.
Dotyczy to w szczegdlnosci procentowego udzialu ko$ci w sumie 5 wyrebéw
podstawowych, ktérych uzyskano srednio od 1 do 3,59, mniej w poréwnaniu
z innymi badaniami [2, 5, 7, 8, 13] prowadzonymi na bydle rasy nizinnej czarno
bialej.

Podobnie jak przy skladzie tkankowym tusz, takie i we wilasciwosciach fi-
zyko-chemicznych mie$ni — m. najdluzszego grzbietu i m. polsciegnistego
(tab. 3) réznic statystycznie istotnych migdzy badanymi grupami nie potwier-
dzono. Réznice statystycznie istotne nie zarysowaly si¢ takze podczas analizo-
wania wynikéw oceny organoleptycznej tych migéni. Jednak nalezy zwrécié
tu uwagg na fakt, ze mig$nie buhajkéw zywionych w okresie letnim zielonka
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Tabela 3 — Table 3

Sklad chemiczny, wlasciwosci fizykochemiczne i organoleptyczna ocena migéni

Chemical composition, physico-chemical and patalibility scores of muscless

Grupa — Group Istotno$é
réznic
I 11 Significant
differences
Migsien najdhuzszy grzbietu
M. longissimus dorsi :
pH 6,19 6,33 —
tluszcz surowy — raw fat (%) 1,35 1,43 —
sucha masa — dry matter (%) 21,86 21,88 —
barwa — colour (%) 27,62 26,32 —
krucho$¢ — tenderness (pkt) 3,44 3,81 —
soczysto$§¢ — juiciness (pkt) 3,64 3,97 —
smakowito§¢ — savouriness (pkt) 3,71 3,95 —
Migesien pél§ciggnisty
M. semitendinosus :
pH 6,01 6,15 —
ttuszcz surowy — raw fat (°;) 1,21 1,26 —
sucha masa — dry matter (%) 21,61 21,34 —
barwa — colour (%) 34,77 34,83 —
krucho$¢ — tenderness (pkt) 3,73 3,80 —
soczysto$¢ — juiciness (pkt) 3,43 3,68 —
smakowito§é — savouriness (pkt) 3,68 3,83 —

z lucerny uzyskaly wyisza punktacje we wszystkich badanych wskaznikach,
niz mieénie buhajkéw zywionych kiszonka. ‘

Z przeprowadzonej oceny warto$ci rzeznej wynika, ze réznice migdzy ba-
danymi grupami w najwazniejszych wskaznikach oceny warto$ci rzeznej takich
jak wydajnos¢ rzezna, sklad tkankowy poéltusz oraz ocena fizyko-chemiczna
i organoleptyczna migénia najdluzszego grzbietu i poéléciggnistego okazaly si¢
statystycznie nieistotne. Natomiast w rezultacie zastosowanego zywienia uzyska-
no zadowalajaca warto$¢ rzezng buhajkéw z obu badanych grup.

WNIOSKI

1. Buhajki Zywione w okresie letnim kiszonka mialy warto$¢ rzezng podobna
do buhajkéw zywionych w tym okresie zielonkg z lucerny. Réznice migdzy ba-
danymi grupami w najwazniejszych wskaznikach oceny warto$ci rzeznej —
— takich jak wydajnoéé rzezna, sklad tkankowy péltusz oraz ocena fizyko-che-
miczna i organoleptyczna mie$nia najdluzszego grzbietu i péléciggnistego oka-
zaly sie statystycznie nieistotne.

2. W rezultacie zastosowanego zywienia uzyskano zadowalajagcg warto$¢
rzezng buhajkéw z obu badanych grup. !



76

S. WAJDA I IN.

10.
11.
12.
13.

14.

LITERATURA

. Buchwald W.: Informator o kontraktacji i skupie zwierzat rzeznych, Centrala Przemystu

Miesnego, Warszawa 1972

. Dobicki A.: Intensywny opas mtodych buhajkéw ras nizinnej czarno-bialej i nizinnej czerwono-

-bialej, Cz. I, Rocz. Nauk rol. Ser. B 93, 23-46, 1971

. Doroszewski B.: Zmiennos¢ cech poubojowej wyceny u ras czystych oraz u mieszaicéw po

buhajach rasy miesnej Aberdeen-Angus oraz krowach ras krajowych — nizinnej czarno-bialej
1 polskiej czerwonej, praca doktorska, IZ Krakéw 1972

Florek S., Wajda St., Lewicki Cz., Greniuk M.: Wplyw réznego zywienia buhajkéw w okresie
letnim na wyniki produkcyjne i jako$¢ poubojowa, Cz. I. Wplyw réznego zywienia buhajkéw
w okresie letnim na strawno$¢ skiadnikow pokarmowych dawek i wyniki produkcyjne. Zesz.
probl. Post. Nauk rol. 173, 63-70, 1975

. Greniuk M.: Wplyw skarmiania niskich dawek mleka podczas wychowu cielat na przebieg

opasu 1 warto$¢ rzezng buhajkow rasy nizinnej czarno-bialej, Zesz. nauk. ART Olsztyn 106,
1, 1973

Kriiger L., Meyer P.: Untersuchungen an geschlachteten Jungmastbullen, Ziichtungskunde
32, 119-137, 1960

¥ appa H., Romer J., Lewinski L., Zakrzewska E., Zuber T., Wrona A.: Wyniki oceny buhaj-
kéw na podstawie opasowej 1 rzeznej uzytkowosci potomstwa, 8, PWRiL, Warszawa 1970
Y.appa H.: Badania nad przydatnoscia opasowa i rzezna mlodego bydla mieszaicéw po buha-
jach rasy migsnej Aberdeen-Angus oraz krowach ras krajowych — nizinnej czarno-bialej
1 polskiej czerwonej, praca doktorska, I1Z, Krakow, 1965

Pre$ J.: R6zne metody zywienia i opasu miodego bydla rasy ncb w ujeciu fizjologiczno-zywie-
niowym i ekonomicznym, Rocz. Nauk rol. Ser. B 81, 1, 1-21, 1962

Richter K., Craaz K.L., Schmidt K.H.: Mastversuche mit Jungbullen und Jungochsen,
Zichtungskunde 32, 217-230, 1960

Ruszczyc Z.: Metodyka doswiadczen zootechnicznych, WPRiL, Warszawa 1970

Tilgner D.].: Analiza organoleptyczna zywno$ci, PWRiL, Warszawa 1957

Wawrzyniczak S.: Badania nad wzrostem i ksztaltowaniem si¢ uzytkowos$ci rzeZnej wolcow,
buhajkéw i czesciowych kastratéw samczych bydla, 1Z, Krakéw 1968

Wichtacz H.: Wplyw niektérych czynnikéw na warto$¢ rzezng bydla rasy nizinnej czarno-
-bialej, praca doktorska, WSR, Olsztyn 1970

C. Baiida, C. Paépex, 9. Jesuuxu. M. I'peniok

BIUSAHUE PA3JMYHOTO KOPMJEHUA BBIYKOB B JIETHUM IIEPUOL

HA TTPOU3BOJACTBEHHBIE PE3VJBTATBI M IIOCJIEYBOMHEBEIE KAYECTBA

Y. II. YBOVIHASI HEHHOCTb H ®HU3UKO-XUMHUUECKHE CBOVICTBA MSICA

Pezwwme

UccnenoBanu yGoitHyo LleHHOCTh 49 OBLIYKOB, KOPMJEHHBLIX B JIeTHMIA rnepmon

CMJIOCOM WMJIM 3eJIeHBIM KOpMOM. VI3 MOJIy4eHHBIX JaHHBIX CJHEAyeT, YTO Pa3IuduA
MEXAy MCCIENOBAaHHBIMM TIpPyNIaMu II0 Haubojee BaxKHBIM NOKa3aTeJadaM YOOITHOMI
LEHHOCTH, & MMEHHO: yOOJHOM IPOAYKTUMBHOCTM, TKAHEBOMY COCTABY ITOJYTYII, a TaK-
e (PUBMKO-XUMMYECKON M OPTaHOJIeNTHYEeCKO OLIeHKe JJIMHHENIIe MBILIIbI CIVHBI
(m. longissimus dorsi) U MOTYCYXOKMILHOM MBILIULI (M. semiteudinosus), 0Ka3aauch
CTaTUCTMECKM HE CYIIECTBEHHBIMM. YCTAHOBJIEHO TaKXKe, 4YTO B pPe3yJbTaTe Ipy-

MEHAEMOro KOPMIJIEHMA TIOJNIyYeHa YAOBJETBOPUTENbLHAs yO0OilHas II€HHOCTL OBLIYKOB
B o0eux rpymnmnax.
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S. Wajda, S. Florek, Cz. Lewicki, M. Greniuk

INFLUENCE OF VARIOUS FEEDINGS IN SUMMER TIME ON PRODUCTION
EFFECTS AND AFTER-SLAUGHTER QUALITY OF YOUNG BULLS

PART. II. CARCASS QUALITY AND PHYSICOCHEMICAL PROPERTIES OF MEAT

Summary

Experiments were conducted to study the dead meat quality of 49 young bulls fed in summer
time sillage or forage. It was found that there were no significant differences in the most im-
portant characteristics such as dressing percentage, tissue composition of half-carcasses and in
physical- and -chemical and organoleptic properties of m. longissimus dorsi and m. semitendinosus
between the groups studied. It was also found that both the feeds used had a satisfactory effect
on the dead meat quality.



