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METODY WYKORZYSTANIA LECIN ZIEMNIACZANYCH
JAKO SUROWCA KISZONKOWEGO

KAZIMIERZ GAWECKI, JAN 1LECKI

Katedra Zywienia Zwierzat WSR, Poznan

Niesprzyjajace warunki atmosferyczne wplywajg zwykle na zmniej-
szenie plonow tych ro$lin pastewnych, ktére stanowia w naszych wa-
runkach podstawe bazy paszowej. Stwarza to koniecznosé¢ wykorzysty-
wania innych surowcéw roslinnych malo dotychczas na cele paszowe
przeznaczanych, jak np. lecin ziemniaczanych.

Uwaza sie powszechnie, ze najracjonalniej leciny ziemniaczane skar-
mia sie w postaci kiszonki. Przy przygotowaniu kiszonek z lecin zie-
mniaczanych trzeba wzigé pod uwage dwie niekorzystne ich cechy: zbyt
matg ilos¢ cukrowcéw w stosunku do minimum cukrowego a tym samym
niekorzystne warunki dla prawidlowego przebiegu fermentacji oraz
obecno$¢ w lecinach solaniny, ktérej ilo§¢ moze wahaé sie w dosé sze-
rokich granicach.

Ze wzgledu na to, ze kiszenie samych lecin nie pozwala na uzyskanie
dobrej kiszonki, przeprowadzono w Katedrze Zywienia Zwierzat ba-
dania nad podniesieniem poziomu cukrowcéw w zakiszanym surowcu
przez:

1) dodatek do lecin zielonki z kukurydzy w stadium mlecznc-wos-
kowym w ilo$ciach 25% i 50% masy zakiszanej, przy czym surowiec ten
dobrze rozdrobniony ukladano w silosach warstwami lub przed zalado-
waniem do siloséw dokladnie mieszano,

2) dodatek do lecin melasy w ilosci 1,25%, 2,5% masy zakiszanej.
Odwazong ilo$¢ melasy rozcienczano czterokrotng iloscig wody i roz-
tworem tym skrapiano ubijany w silosach materiat.

Kazda grupa doswiadczalna jak i grupa kontrolna skladaly sie z trzech
silosow.

W silosach kontrolnych zakiszano leciny bez zadnych dodatkéw.
Proby kiszonek do analizy pobierano po czterech miesigcach od zalozenia
doswiadczen.

Na podstawie wynikéw analiz organoleptycznych i chemicznych doko-
nano oceny jakosci kiszonek przy uzyciu skali Fliega oraz Klucza
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Koénigsberskiego. Nie stwierdzono roznicy w wynikach oceny
kiszonek, przeprowadzonej podanymi metodami. Przedstawia sie ona
nastepujgco:

e Tabela 1
Kiszonka Ocena
teciny bez dodatkow zla
Leciny + 25% kukurydzy mierna
Eeciny + 50% kukurydzy, ulozone warstwami mierna
Eeciny + 50% kukurydzy, dokladnie wymieszane zadowalajaca
teciny z dodatkiem 1,25% melasy zla
Eeciny z dodatkiem 2,5% melasy dobra

Przy przygotowywaniu surowca do zakiszania stwierdzono, ze w leci-
nach pocietych zawarto$¢ solaniny byla znacznie mniejsza niz w leci-
nach catych. Nie zaobserwowano by proces kiszenia spowodowal rozklad
tego trujacego zwigzku, totez skarmianie kiszonek z lecin wymaga
zawsze duzej ostroznosci.



