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Wspélnym postepowaniem przy iloSciowym oznaczaniu aminokwasow
w paszach jest hydroliza bialka, ktéra w wielkiej mierze wplywa na do-
kladnoéé oznaczen. Na podstawie danych Blocka (1), Opienskiej-Blauth
(3) i innych wiadomo, ze w czasie hydrolizy aminokwasy oddzielaja sie z
r6zng predkoscia od lancucha peptydowego, przedluzanie zatem czasu
hydrolizy moze powodowaé straty niektorych aminokwas6éw. Dlatego usta-
lenie optymalnego czasu hydrolizy bialek zawartych w poszczegdblnych
paszach jest bardzo istotne dla iloSciowego oznaczania aminokwasow.

Celem niniejszej pracy bylo ustalenie optymalnego czasu hydrolizy
biatek réznych pasz. Badano pasze réznego pochodzenia, zawierajgce roz-
na iloé¢ biatka i weglowodanéw, a mianowicie: platki ziemniaczane, ziar-
no pszenicy, $rute poekstrakcyjng sojowa i maczke z krwi.

Biatko badanych pasz hydrolizowano w szklanej fiolce 6 n kwasem
solnym w temperaturze 110°C przez 8, 12, 16, 20, 24 godziny. Nastepnie
po kazdej hydrolizie trwajacej rézng liczbe godzin oznaczono sklad ami-
nokwasowy hydrolizatu przy zastosowaniu elektroforezy wysokonapig-
ciowej (2, 4, 5). Aminokwasy oznaczano iloSciowo metoda kolorymetrycz-
na, poslugujac sie kolorymetrem Pulfricha z przystawka ELPHO-2, przy
uzyciu jako standardéw aminokwaséw firmy Shandon Scientific Company
Limited. Otrzymane wyniki przedstawiono w tabeli 1.

Jak wynika z danych, ktére sa $rednimi z szeSciu rownoleglych ozna-
czen, w biatku platkéw ziemniaczanych stwierdzono najwyzsza zawartos¢
poszczegdlnych aminokwaséw po 16 godzinach hydrolizy. Podobnie i w
ziarnie pszenicy stwierdzono najwyzsza zawartos¢ wiekszosci oznacza-
nych aminokwaséw w bialku hydrolizowanym 16 godzin. Najwyzsza
natomiast zawarto§é proliny i argininy stwierdzono w hydrolizacie bial-
ka ziarna pszenicy po 20 godzinach hydrolizy. W przypadku Sruty po-
ekstrakcyjnej sojowej stwierdzono najwyzsza zawarto$¢é treoniny i p-feny-
loalaniny po 12 godzinach hydrolizy. Swiadczy to o szybszym uwalnia-
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Tabela 1
Zawarto$¢ aminokwaséw w bialku badanych pasz przy réiznym czasie hydrolizy !

(w g przy 16 g N)

Nazwa Czas hydrolizy (godzin)

. Pasza .
aminokwasu 8 12 16 20 24
a 3,65 4,36 5,07 4,35 3,80
.. b 5,00 6,16 6,53 7,21 6,63
Ar na » g
s c 5,62 7,78 8,33 6,53 5.76
d 3,30 5,43 6,35 5,80 5,80
a 5,86 5,98 6,43 6,42 4,71
Prolina b 4,59 5,28 5,75 7,76 4,59
c 4,02 4,47 517 - 4,61 4,18
d 4,48 4,1 5,51 5,06 4,75
A
a 4,52 4,62 4,84 3,45 3,52
Treoning b 3,23 3,28 3,46 2,15 2,16
c 2,84 4,20 4,17 3,60 3,44
d 4,31 4,33 4,68 4,64 4,61
a 7,01 7,02 7,21 7,15 5,17
B-Fenyloalanina b 4,11 4,22 6,19 4,61 4,21
c 2,58 5,92 5,41 5,42 4,07
d 7,17 Y22 8,13 8,13 7,89
a 9,38 9,44 10,67 10,48 6,70
Leucyna+izoleucyna b 6,88 8,92 8’?7 7,92 6,79
c 9,13 11,78 12,12 12,63 8,24
d 11,21 11,67 11,74 11,17 10,85
a 3,61 3,78 3,90 3,81 2,95
. b 2,58 3,25 3,27 2,21 2,22
Suamna c 2,45 3,28 3,78 3,02 2,69
d 4,17 4,26 4,58 4,76 473
a 5,17 5,18 5,36 5,15 4,32
b 3,61 4,39 5,17 5,15 3,88
rozyn Lt
Tyrozyna c 2,72 3,26 4,19 1,94 1,48
d 2,74 3,39 3,36 2,91 2,57
a 417 4,40 4,57 3,17 2,82
. b 4,16 4,20 4,57 3,68 2,82
1 ’ ’
Glicyna ¢ 3,65 3,99 4,83 4,36 3,67
d 5,81 5,19 4,75 4,13 4,02
a 4,24 4,78 5,44 4,26 3,72
Servna b 4,53 5,35 5,37 3,90 2,86
B ¢ 4,89 5,95 6,01 4,97 4,02
d 5,63 4,74 4,42 4,39 4,32
a — platki ziemniaczane, b — pszenica (ziarno), ¢ — S$ruta poekstrakcyjna sojowa,

d — maczka z krwi, Liczby wytluszczone — maksymalna zawartosé aminokwasu. -
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c.d. tab. 1
1.\Tazwa Pasza Czas hydrolizy (godzin)

aminokwasu 8 12 16 20 24

a 3,65 3,88 4,71 4,49 3,38

Walina b 2,88 2,92 4,60 3,19 2,98
e 3,62 3,76 3,77 2,36 2,26

d 4,32 4,45 6,74 5,40 4,86

a 12,90 14,25 15,62 10,82 8,74

Kwas asparaginowy b 6,16 12,36 12,36 11,68 9,27
c 13,53 14,66 17,70 14,04 11,65

d 11,31 13,14 14,66 11,60 10,75

a 13,04 14,72 16,67 11,76 10,03

Kwas glutaminowy b 18,73 32,78 34,74 34,74 29,12
e 14,88 21,08 23,18 17,47 16,37

d 10,33 12,99 13,38 11,02 10,72

a 1,88 3,88 4,82 4,45 3,38

Histydyna b 4,06 4,59 4,83 3,86 3,88
¢ 3,00 3,72 4,42 2,37 1,76

d 3,31 b,73 7,01 6,78 6,67

a 3,65 4,69 5,40 4,77 3,68

Lizyna b 3,78 411 4,17 4,15 3,76
c 5,67 6,28 7,30 5,67 5,42

d 4,55 7,31 8,47 8,34 8,07

niu sie tych dwéch aminokwaséw. Zawarto$¢ leucyny i izoleucyny nato-
miast byla nieco wyzsza po 20-godzinnym czasie hydrolizy anizeli po
hydrolizie prowadzonej przez 16 godzin. Zawarto$¢ pozostalych amino-
kwaséw byla najwyzsza po 16 godzinach hydrolizy.

Biorac pod uwage fakt, ze stwierdzone réznice w zawartosci oznacza-
nych aminokwaséw: treonina, leucyna i izoleucyna w $rucie poekstrak-
cyjnej sojowej, ziarnie pszenicy i platkach ziemniaczanych byly stosun-
kowo niewielkie, a wartoSci pozostalych aminokwaséw byly najwyzsze
przy hydrolizie bialka trwajacej 16 godzin, czas 16-godzinnej hydrolizy
bialka nalezy uwazaé za optymalny przy oznaczaniu aminokwaséw -w
omawianych trzech paszach. Przypuszczalnie jest to najwlasciwszy czas
hydrolizy pasz pochodzenia ro$linnego. Jedynie wyniki otrzymane przy
oznaczaniu argininy i proliny w ziarnie pszenicy oraz p-fenyloalaniny w
érucie poekstrakeyjnej sojowej wykazuja odchylenia. W hydrolizie bialka
ziarna pszenicy stwierdzono najwiecej argininy i proliny przy 20 godzi-
nach hydrolizy, a B-fenyloalaniny w biatku $ruty poekstrakcyjnej sojo-
wej hydrolizowanej 12 godzin.
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Zagadnienie to przedstawia sie nieco inaczej dla maczki z krwi. Jak
wynika z uzyskanych danych (tab. 1), aminokwasy: glicyna i seryna uwal-
niaja sie znacznie szybciej, a najwyzsza zawarto$¢ tych aminokwaséw
stwierdzono po 8-godzinnym czasie hydrolizy. Dalsze przedluzanie hy-
drolizy wplynelo na iloéciowe obnizenie oznaczanych aminokwaséw. Za-
warto§é pozostalych aminokwaséw byla w wiekszosci przypadkéw naj-
wyzsza po 16 godzinach hydrolizy. Réznice, jakie stwierdzono dla alani-
ny i tyrozyny w bialku hydrolizowanym 12, 16, 20 godzin, byly mini-
malne. Mozna zatem przyja¢ 16-godzinny czas hydrolizy jako optymalny
przy oznaczaniu w magczce z krwi aminokwasow, z wyjatkiem glicyny
i seryny.

Omowione wyniki potwierdzaja fakt, ze czas hydrolizy wplywa na
zawarto$é oznaczanych aminokwaséw. Dla pasz pochodzenia ro$linnego
(platki ziemniaczane, ziarno pszenicy, Sruta poekstrakcyjna sojowa) op-
tymalny czas hydrolizy wynosi 16 godzin. W tych przypadkach skréce-
nie lub przedluzenie czasu hydrolizy kwasnej wplywa na znaczne obni-
zenie iloci oznaczanych aminokwaséw. Przy maczce z krwi dla wigk-
szo$ci aminokwaséw réwniez 16-godzinny czas hydrolizy bialka jest naj-
wlasciwszy; wyjatek stanowig glicyna i seryna, ktérych to aminokwaséw
stwierdzono najwiecej po 8-godzinnej hydrolizie bialka.
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. Panuunvcxka

BIMAHUE PA3JIMYHOI'O BPEMEHM TMIPOJIM3A BEJKA
HEKOTOPHIX KOPMOB HA COJAEPZKAHUE AMMHOKMCJOT

-

Pe3zmwoMme

Ilenpio pabGoThl ABJIAJNOCH ONpefeJIeHMe ONTHUMANBHOIO BPEMEHM TUAPOJINM3a oen-
Ka Pa3iMYHbLIX KOPMOB. ViccienmoBaiyuch KOpMa DPasyIMIHOrO NPOMUCXOXKAEHMA, COopep-
JKalyMe pa3HOoe KOJMYEeCTBO OeNKa M YIJIEBOAOB: KapTrodeJbHble XJIONbA, 3€pPHO
IMUIEeHNLb], 9KCTPAKIIMOHHOM COeBbIi1 IUIPOT M KPOBAHAA MYKa.

VI3 moay4eHHBIX HNAHHBIX CJIEAYET, YTO BPEMA I'MAPOJM3a BJINAET Ha COAEPIKaA-
HMe AaMMHOKMCIOT. JJIA KOPMOB PaCTUTEILHOTO NPOMCXOXKJAeHMA (KapTodebHbIe
XJIONIbA, 3€PHO IIEHMUbI, SKCTPAKIMOHHBI COEBBI IIPOT) ONTUMMAJBHBEIM BpeMe-
HeM ABJAercAa 16 yacoB. B atux caydaax COKpAIlleHMe MJIM NPOROJIKEHMe BpPeMeHH
TUMAPOJIM3Aa 3HAYUTEJbHO YMEHBIIaeT co,zxep}xarme OmpeAeNsaeMbIX aMMHOKMUCIOT. Jys
KPOBSHOM MyKM 16 HacoB rmapoam3a SABJIAJIOCE CaMbIM HENOAXOAAIMM BpEMEHEM
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INA onpefeNeHusa OOJBIIMHCTBA aMMHOKMCIOT. VICKJIOYWEeHMe COCTABJAIOT TIJIMIMH U
CepMH, KOTOPBIX caMoe OOJbllIoe KOJMYECTBO OIPEAEe]IeHO B 0eJIKe, IIOABEePrHYTOM
8 yacoBOMy I'MAPOJIU3Y.

I. Rapczynska '

EFFECTS OF VARIOUS TIMES OF PROTEIN HYDROLYSIS ON THE AMINO
ACID CONTENT OF SEVERAL FEEDS

Summary

This study was intended to determine the optimum of time of protein hydro-

lysis in various feeds. Investigations involved feeds of different origin which con-
_tained various amounts of proteins and carbohydrates, such as potatoe flakes, wheat
seeds, extracted soyben meal and blood meal.

Results were obtained which indicated that the amino acid content was in-
fluenced by hydrolysis time. For feeds of plant origin, such.- as potatoe flakes.
extracted soybean meal, and wheat grain, the optimum time of hydrolysis was 16
hours. In those instances a significant decrease of amino acids was observed, with
both prolongation and reduction of acid hydrolysis time. In the case of blood meal,
a period of 16 hours appeared also to be the most suitable time of protein hydro-
lysis for the majority of amino acids determined. The only exception is meal for
glycine and serine, the highest contents of which were found in protein when sub-
ject to 8 hour hydrolysis.



