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Problematyka salmonel, mimo bardzo bogatego pi$miennictwa swia-
towego, nie jest jeszcze ostatecznie opracowana. Wysuwajg sie coraz to
nowe zagadnienia dotyczgce tych drobnoustrojow jelitowych. Ostatnio
pracownicy naukowi Katedry Higieny Produktow Zwierzecych WSR
w Lublinie i Instytutu Weterynaryjnego w Pulawach opracowali naste-
pujace zagadnienia: doustne zakazanie salmonelami do$wiadczalnych
zwierzat laboratoryjnych, wykrywanie nosicieli saimonel u trzody chlew-
nej za pomoca odczynu serologicznego, wtérne zakazenie salmonelami
ubitej trzody chlewnej w czasie oparzania w oparzelniku, rola much
w przenoszeniu salmonel, doswiadczenia nad zakazaniem ryb salmonelami
oraz rola salmonel w pomorze trzody chlewnej.

Trudno$ei doustnego zakazania salmonelami do$wiadczalnych zwierzat
laboratoryjnych nasuwaly wielu badaczom watpliwogei co do chorobo-
twoérczodei salmonel, wprowadzonych ta droga do organizmu. Do odnos-
nych do$wiadczen uzywano przewaznie biatych myszy jako zwierzat do-
$wiadezalnych, szczegdlnie wrazliwych na zakazenie tymr drobnoustro-
jami, drogg pozajelitowa z pominieciem przewodu pokalmowego

Zulinski wykonal szereg badan nad mozliwoscig zakazenia doustnve
zwierzat doswiadczalnych salmenelami typu S. typhimuriure, S. chole-
raesuis i S. enteritidis, uzywajac jako zwierzat laboratoryjnych kroli-
kow, ktore jeszcze trudniej jest zakazi¢ doustnie, niz myszy biale; zaka-
zenie droga przewodu pokarmowego uwaza sie bowiem u krolikow za
mozliwe w razie wprowadzenia salmonel wprost do dwunastricy z pomi-
nieciem zoladka. Zakazone kroliki podlegaly obserwacji do 3 tygodni,
w ktérym to czasie nie zauwazono u nich widocznych objawdéw chorobo-
wych, z wyjatkiem u niektérych przejéciowego wzrostu wewnetrznej
cieploty ciala w pierwszych dniach, a po zabiciu widocznych zmian
w narzadach wewnetrznych, ktore badano takze histopatologicznie. Ba-
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dania bakteriologiczne daly nastepujgce wyniki: u krolikew zakazonych
S. typhimurium 1 zabitych po 6—7 dniach siwierdzono 0gblng bakte-
riemig, wywolang przez salmonele, u krélikéw zabitych w czasie péz-
niejszym obecnos¢ salmonel w jelicie, z wyjatkiem jednego przypadku
we krwi. Z krolikow zakazonych S. choleraesuis, niezaleznie od czasu za-
bicia zwierzecia wyosobniono ten typ salmoneli z narzgdéw migzszowych,
z przewodu pokarmowego oraz z krwi. Podobne wyniki uzyskano takze
u sekcjonowanych krélikéw zakazonych typem S. enteritidis.
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Do badan histopatologicz-
nych uzyto wycinkéw watro-
by, jelit i przyleglych we-
ztéw chlonnych. Stwierdzono
nastepujace zmiany: u kro-
likbw zakazonych typem S.
typhimurium w jelicie bio-
drowym — martwice grudek
chlonnych (rys. 1), zwlaszcza
w ich czeSciach podstawio-~-
wych, zmiany niezytowe
blony sSluzowej jelita cien-
kiego oraz zmiany martwico-
we wezlow chlonnych przy-
naleznych do jelita biodro-
wego, a w jednym przypad-
ku poszczegblne ogniska
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Rys. 1. Martwica grudki chlonnej jelitowej ) ,
u krolika doswiadczalnie zakazonego paleczkg —  martwicowo-wytworcze w
Salmonella typhimurium watrobie. U krolikow zaka-

zonych typem S. cholerae-
suis stwierdzono w miazszu watrobowym drobne, podproséwkowe ognis-
ka, w obrebie ktérych migzsz ulegl daleko idgcym zmianom wstecznym
(rys. 2), w jego miejscu wystapit naciek leukocytow, lifmocytéow i komo-
rek histiocytarnych, nadto obrzek i niezyt jelita grubego. U krélikéow za-
kazonych typem S. enteritidis wystapily zmiany dyfteroidalne w jelicie
biodrowym oraz obrzek i zmiany martwicowe w grudkach chlonnych
1 w przynaleznych wezlach chlonnych (rys. 3).

Wyniki niniejszych badan posiadajg duze znaczenie dla patogenezy
salmonelozy; wykazuja one bowiem, wbrew odmiennym zapatrywaniom,
ze zakazenie salmonelami per os dochodzi do skutku u zwierzat do$wiad-
czalnych, w danym przypadku u krélikéw, uwazanych powszechnie za
trudne do zakazenia. Przebieg salmonelozy byl lagodny, bezobjawowy
1 bez widocznych zmian chorobowych.
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Nosicielstwo salmonel trzody chlewnej stwierdzit pierwszy Dorset
w 1904 r., po czym szereg autor6w na podstawie baktericlogicznego
badania iresci przewodu pokarmowego i pecherzyka zodlciowego ubitych
Swin. Odno$ne badania Trawinskiej dotyczg stosowania odczynu
serolog.cznego Gruber-Vidala, w celu stwierdzenia nosicielstwa salmonel.
Odczyn ten wykonano z surowicami krwi swin poddanych ubojowi
w lubelskich zakladach miesnych oraz z antygenami H i O najczescie]j
u trzody chlewnej stwierdzanych typoéw salmonel, mianowicie: S. typhi-
murium, S. choleraesuis, S. = g B oy
dublin, S. typhi suis i S. en- »
teritidis. W dostepnym pi-
$Smiennictwie znaleziono tyl-
ko jedna publikacje Cwig-
kaly i Decowskiego
z 1954 r. o nosicielstwie sal-
monel u 50 swin, stwierdzo-
nym za pomocg odczynu se-
rologicznego  (aglutynacji).
Wykonano ogoélem 4500 od-
czynoéw serologicznych su-
rowic §win ubitych na obec-
no$¢ swoistych dla powyz-
szych typéw zlepnikéw, kto-
re w rozcienczeniach fizjo-
logicznych roztworéw NaCl
powyzej 1/320 oznaczano ja-
ko przeciwciala czynne, a do
1/300 jako przeciwciala fiz-
jologiczne. Nadto ze wszyst-
kich badanych $win pobra-
no pecherzyk zélciowy i ba-
dano tres¢ na obecnos¢ sal-
monel.
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Rys. 2. Ognisko (guzek) paratyfusowe w watro-
Dodatnie wyniki odezynu pie krélika doswiadezalnego wywolane paleczka
serologicznego uzyskano ogo- Salmonella choleraesuis
lem w 10,4% co wskazuje
na stosunkowo czeste nosicielstwo, istniejagce wzglednie przebyte,
trudne do ustalenia na podstawie jednorazowego badania. Z antygenami
H reagowalo 39 surowic tj. 8,6%, mianowicie z S. dublin 20 w roz-
cienczeniach 1/320 do 1/1280 z antygenem S. choleraesuis, 7 w roz-
cienczeniach 1/320 do 1/640, z antygenem S. typhimurium, 5 w roz-
cienczeniach 1/320 do 1/1280, z antygenem S. typhisuis 3 w rozcien-
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czeniacn 1/640 do 1/1280. Z antygenami O reagowalo 8 surowic tj.
1,77% mianowicie z antygenem S. dublin 2 w rozcienczeniu 1/320 z an-
tygenem S. choleraesuis 1 w rozcienczeniu 1/640, z antygenem S. typhi
suis 1 w rozcienczeniu 1/320 i z antygenem S. enteritidis jena 4 w roz-
cienczeniach 1/320 do 1/1280. Jedna surowica (nr 289) reagowala z an-
tygenem H S. typhi suis w rozcienczeniu 1/640 oraz z antygenem O
S. enteritidis jena w rozciehczeniu 1/320.

Zlepniki fizjologiczne w rozcienczeniach ponizej 1,300 stwierdzono
ogélem w 236 surowicach z antygenami ,H” — tj. 52,4%, mianowicie
z S. dublin 143 razy, z S. choleraesuis 83 razy, z S. typhimurium 68 razy,
z S. enteritidis jena 55 razy i z S. typhi suis 41 razy oraz w 233 suro-
wicach z antygenami ,,0” tj.
51,7%, mianowicie z S. du-
blin 108 razy, z S. cholerae-
suis 75 razy, z S. typhimu-
rium 83 razy, z S. enteritidis
jena 109 razy i z S. typhi suis
71 razy. 117 surowic tj. 26%
reagowalo rownocze$nie z
antygenami ,,H” i ,,0”, a 99
surowic tj. 22% nie reagowa-
o w ogdle.

Z tresci pecherzykéw zol-
ciowych 450 $win wyosob-
niono salmonele 11 razy,
mianowicie: S. dublin 5 ra-
zy, z tego dwa razy w ho-
Rys. 3. Martwica grudki chlonnej jelitowe] dowli czystej ze sztuk, kto-

u krolika do$wiadczalnie zakazonego palecz- IYCh surowice reagowaly z
ka — Salmonella enteritidis Gaertner antygenem tego typu w roz-

cienczeniach 1/640 do 1/1280,
a tylko w jednym przypadku 1/300, S. choleraesuis 2 razy ze sztuk,
ktérych surowice reagowaly z antygenem tego typu w rozcienczeniu
1/640, S. typhimurium 2 razy ze sztuk, ktérych surowice reagowaly
z antygenem tego typu w rozcienczeniu 1/320 i S. enteritidis jena 1 raz
ze sztuki, ktérej surowica reagowala z antygenem tego typu w rozcien-
czeniu 1/1280. U wszystkich wspomnianych sztuk trzody chlewnej nie
stwierdzono w badaniu poubojowym widocznych zmian chorobowych
1 uznano je za zdatne do spozycia. Powyzsze badania przemawiajg za
duzym rezerwuarem salmonel wsrod trzody chlewnej, a tym samym za
niebezpieczenstwem zatrué¢ pokarmowych po spozyciu miesa wieprzowego,
zwlaszeza wedzonych przetworéw miesnych.
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Wobec czesto stwierdzanego nosicielstwa salmonel wsréd trzody
chlewnej, nasunegla sie sugestia mozliwosci wtornego zakazania sie ubite]
nierogacizny w czasie oparzania w wodzie oparzelnikow, do ktoérej
salmonele mogly przedosta¢ sie ze skory oparzanych sztuk, tak czesto
powalanych kalem i moczem. Odnosne badania wykonala Trawinska.
Badania wstepne wykazaly, ze salmonele pozostaja w stanie zywym,
zdolnym do rozmnazania, w wodzie oparzelnika w temperaturze do
+63°. Na 400 probek wody w temperaturze +60° do +70°, pobranej
z oparzelniké6w hali ubojowej lubelskich zakladéw miesnych w czasie
obrobki wstepnej, mianowicie oparzania Swin, stwierdzono badaniem
bakteriologicznym przy uzyciu metody namnazania w 6 proébkach sal-
monele, 3 razy typu S. typhimurium, 2 razy S. dublin i 1 raz S. chole-
raesuis. Z badan tych wynika, ze w celu unikniecia ewentualnego wtoér-
nego zakazenia salmonelami $win zdrowych w czasie ich oparzania,
nalezaloby poszczegdlne sztuki tusz przed ubojem zmyé dokladnie
strumieniem cieptej wody, a wode w oparzelnikach w czasie oparzania
Swin czesto zmieniac. ’

Muchy odgrywaja duzg role jako przenosiciele drobnoustrojow choro-
botlwoérczych, m. in. takze salmonel, z zakazonego srodowiska w sposoéb
bierny z czasteczkami materiatu przyleglymi do zewnetrznej powtoki
ciala i czynny przez wydalanie z kalem i po czesSci z wydzielang cieczg
gardzieli. W odnos$nyin pismiennictwie brak danych o mozliwosci prze-
noszenia zarazkéw przez muchy takze w ich stadiach rozwojowych.
Ledigman, Graham i Smith orazGross i Preuss karmili
larwy i poczwarki much salmonelami typu S. paratyphi A i B, nie
zdotali jednak wykaza¢ tych salmonel w wyleglych muchach. Tak wy-
mienieni badacze jako tez wielu innych, zajmujacych sie biernym
i czynnym przenoszeniem drobnoustrojé6w chorobotworczych, w tym
takze salmonel, wykonywalo badania dc$wiadczalne na przygodnie otrzy-
mywanych muchach, o nieznanym pochodzeniu.

Badania doswiadczalne nad mozliwoscig przenoszenia salmonel przez
stadia rozwojowe muchy (Musca domestica) wykonali A. i J. Trawin-
scy w dwu seriach. Seria pierwsza dotyczy bezposrednich zakazen much,
poczwarek i larw 5 typami salmonel (S. paretyphi B, S. dublin, S. typni-
murium, S. choleraesuis i S. enteritidis jena), seria II przenoszenia wy-
mienionych typéw salmonel przez stadia rozwojowe much na ich po-
tomstwo. Do badan tych uzyto much z wtlasnej, specjalnie w tym celu
zalozonej hodowli. Pierwsze, wyjsciowe poczwarki otrzymano z Instytutu
Przemyslu Ogrodriczego w Pszczynie wraz z odnoSnymi wskazéwkami.
Muchy, ich larwy i poczwarki byly trzymane w odpowiednich klatkach,
w stalej temperaturze +26° do +27°C, zaciemnianych przez 12 godzin
na dobe.
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Pozywke, na ktérej muchy skladaly jaja i wylegaly sie larwy i po-
czwarki, przygotowano wg przepisu Peet-Grady.

W serii pierwszej zakazono poszczegélnymi typami salmonel ogdlem
750 osobnikéw, mianowicie, 250 much, 250 poczwarek i 250 larw w gru-
pach po 50 sztuk. Zakazeniu uleglo: na 250 much — 112 tj. 44,4%,
na 250 poczwarek — 20 tj. 8%, z 250 larw 52, tj. 20,8%, badaniem
bakteriologicznym wyosobniono poszczegolne typy, mianowicie: S. para-
typhi B, z 28 much, 6 poczwarek i 14 larw, S. dublin z 20 much, 3 po-
czwarek i 11 larw, S. typhimurium z 34 much, 9 poczwarek i 8 larw,
S. choleraesuis z 18 much, 2 poczwarek i 13 larw, S. enteritidis jena
z 12 much i 6 larw; na ogoét larwy ulegly w wiekszej ilosci zakazeniu,
niz poczwarki.

W drugiej serii badan z 250 much, zakazonych w grupach po 50
sztuk poszczegélnymi typami salmonel — jak wyzej, pobrano do dalszego
badania po 50 jaj zlozonych przez muchy w kazdej grupie. Wylegle
z tych jaj larwy, poczwarki i muchy poddano badaniu bakteriologicznemu
i stwierdzono poszczegolne typy wyjsciowe salmonel u 26 larw, tj. 10,4%,
18 poczwarek tj. 7,2% i 15 much tj. 6%. W szczegodlnosci wyosobniono
S. paratyphi B z 6 larw, 5 poczwarek i 4 much, S. dublin z 8 larw,
o poczwarek i 5 much, S. typhimurium z 7 larw, 4 poczwarek i 4 much,
S. choleraesuis z 3 larw, 4 poczwarek i 2 much, S. enteritidis {jena
z 2 larw. Przytoczone badania wskazujg, ze z much zakazonych salmo-
nelami powstalo nowe pokolenie, zakazone w stadiach rozwojowych.
Z tego wynika, ze muchy nie tylko jako takie mogg byc¢ przeno$nikami
drcbnoustrojéw chorobotwoérezych, w danym razie salmonel, lecz takze
nowe ich potomstwo, wylegle z jaj zakazonych.

Stwierdzenie w gospodarstwach stawowych u wylowionych ryb sal-
monel, zachecilo Malwinskag do wykonania badan nad drogami
przenikania salmonel do organizmu ryb z zakazonego srodowiska. Odnosne
badania doswiadczalne wykonano na 442 rybach karpiach zakazonych
S. typhimurium i 238 rybach nie zakazonych (kontrolnych).

W serii pierwszej zakazano 108 ryb, mianowicie 36 kondycji slabej,
36 kondycji silnej i 36 kondycji S$redniej, przez umieszczenie kazdo-
razowo po 6 sztuk w zbiorniku o pojemnosci okoto 50 litréw wody o tem-
peraturze +13°, zakazonej 1 ml zawiesiny wedlug 3 skali Mc Ferlanda
24-godzinnej hodowli S. typhimurium w fizjologicznym roziworze NaCl.
Nastepnie badano ryby w czasie 15, 30, 45, 60, 75, 105, 120, 135, 150, 165
i 180 minut od chwili przeniesienia ich do zakazonej wody. Salmonele
stwierdzono we krwi i niektérych narzgdach jak: sledzionie, jelicie oraz
w miesSniach ryb o stabej kondycji po okolo 15 minutach, u ryb $redniej
kondycji pc 30 minutach a u ryb o silnej kondycji (karp pelnotuski) nie
wykazano salmonel w mies$niach, lecz tylko w narzadach. Do kontroli
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uzyto 70 ryb. W serii drugiej podzielono do$wiadczalne ryby na 4 grupy
i badano je w czasie po 15, 30, 45, 60, 120 i 180 minutach od chvwh
zakazenia.

W grupie A zakazono 24 1yby po 6 sztuk przez otwor gebowy za po-
srednictwem cienkiego weza gumowego w ilosci po 0,5 ml zavwesmy
bakteryjnej; 14 ryb bylo kontrolnych.

Grupa B obejmowata 24 ryby zakazone po 6 sztuk doodbytowo zawie-
sing bakteryjng w ilosci 0,56 ml za pomocg strzykawki bez igly; — 20 ryb
bylo kontrolnych.

W grupie C zakazono 24 ryby po 6 sztuk zawiesing bakteryjng w ilosci,
jak w grupie poprzedniej, w prawe skrzela uszkodzone przez zdrapanie
skalpelem; 16 ryb bylo kontrolnych. We wszystkich 3 grupach stwier-
dzono, ze ryby ulegaly zakazeniom przez wnikniecie salmonel do prze-
wodu pokarmowego przez otwér gebowy, odbyt i uszkodzone  skrzela.
W mieéniach stwierdzono je po 30 minutach przy zakazeniu przez otwor
gebowy, po 60 minutach przy zakazeniu odbytowym i 45 minutach przy
zakazeniu przez skrzela. -8

W grupie D zakazono 54 ryby, czes¢ za zycia i czes¢C w 12 godzm po
$nieciu przez skaryfikowang skére w okolicy grzbietu, ogona i pletwy, po
uszkodzeniu 3 lusek z kazdego miejsca i umieszczeniu pod kazdg luSka
za pomocg pipety po 1 kropli zawiesiny bakteryjnej; 18 ryb bylo kon-
trolnych. L ’

Czas i czestose wyosobmema salmonel z probek mies$ni byly uzalez-
nione od gestosci zawiesiny. Z ryb zakazonych przyzyciowo zawiesing
podstawowg wedlug 3. skali Mc Farlanda i rozcienczong 1:10 roztworem
fizjologicznym NaCl, wyosobniono salmonele z tkanki migsnej po okolo
15 m‘nuuach zawiesing rozcienczong 1:100 po 30 minutach od chwili
zakazenia, a zawiesing rozcienczong 1:1000 nie zdolano wykaza¢ obec-
nosci salmonel. U ryb 1:10, stwierdzono salmomle w mle;smach po
45 minutach od chwili zakazenia.

W serii III zakazono 160 ryb 24- godzmna} hodowla, buhonowa S typhz-
murium w ilosci 0,5 ml doustnie za pomocg sondy gumowej, po czym"
zabuano je i badano w czasie 15, 30, 45, 60 minut oraz po 2, 3, 6, 12

94 godzinach od chwili zakazenia; 54 ryb bylo kontrolnych. Zakazone,;
rybv podzielono na dwie grupy obejmujace osobniki zywe- i zabite wy-.
krwawione, przechowywane w izolatkach, cze$¢ w temperaturze +15°,
czese W +4°, Z ryb zywych przetrzvmanych W tempela»urze +15°_y
nych w temperaturze +4° doplero po okolo 2 godzmach Z mi eém ryb
zabitych wykrwawionych trzymanych \4 temperaturze -+4° dopiero po
okolo 6 godzinach; z ryb badanych w poznre]szvm czasue me WyOSobﬁ}pnq‘

w ogble ‘salmonel. Sews

¢ — Zeszyty Problemowe PNR nr 33
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Seria 1V obejmowala ogotem 12 ryb posiadajacych na zewnetrznej
powloce ciala nieznaczne obrazenia mechaniczne najprawdopodobnie]
z odlowu, ktére zakazono w uszkodzonych miejscach przez styczno§é
przez kilka minut z papierem pergaminowym, na ktérym umieszezono
kilka kropli 24 hodowli S. typhimurium.

Ze wszystkich tych ryb wyosobnione po 15 do 30 minutach salmonele
z mie$ni i niektérych narzgdoéow.

Kolejno 18 ryb zakazono w serii nastepnej za posrednictwem pijawek
pospolitych rybich (Piscicola geometra); po poprzednim umieszczeniu
pijawek w zawiesinie fizjologicznego roztworu NaCl S. typhimurium
przez 60 minut, przeniesiono po 3 pijawki na kazdg rybe. Z ryb w ten
sposob zakazonych wyosobniono salmonele z migéni, krwi i niektérych
narzagdéw juz po 15 minutach.

Z powyzszych badan wynika, ze ryby moga ulec zakazeniu salmo-
nelami przez jame ustna, odbyt, uszkodzone skrzela i skére zwlaszcza za
posrednictwem zakazonych w wodzie pijawek.

W doswiadczeniach laboratoryjnych zdotano przy rozmaitych sposobach
zakazenia wyosobni¢ z ryb przetrzymywanych w temperaturze +15°
salmonele z mie$ni i niektorych narzgdéw przewaznie po 15 minutach,
z ryb przechowywanych w temperaturze +4° po 2 godzinach od chwili
zakazenia, z ryb niezywych zakazonych po zabiciu i wykrwawieniu,
przetrzymywanych w temperaturze -+4°, w znacznie pézniejszym czasie
tj. po okolo 6 godzinach. W warunkach naturalnych zakazanie ryb sal-
monelami moze nastgpi¢ pierwotnie w zakazonym S$rodowisku oraz
wtérnie po odlowie.

Na maleriale obejmujgcym 37,304 Swinie, zakazone sztucznie wirusem
pomoru, siuzgce do produkcji szczepionki ,,CV” w Zakladach Przemystu
Biowet w Pulawach, Kafel wykonal badania sekcyjne i bakteriolo-
giczne, ktérych celem bylo wykazanie wspoizaleznosci pod wzgledem
objawéw Kklinicznych i zmian chorobowych obecno$ci salmonel w orga-
nizmie Swin przy ostrej postaci pomoru. Okazalo sig, ze obraz chorobowy
ksztaltuje wirus pomorowy. Nie stwierdzono bowiem odmiennego obrazu
klinicznego i sekcyjnego w przypadkach obecnosci salmonel, ktére wy-
stgpowaly u badanych $win pomorowych w rozmaitym procencie w po-
szczegblnych latach, mianowicie: w roku 1934 w ilosci 6,42%, w roku
1955 — 8,64%, w roku 1956 — 15,73%, w roku 1957 -— 3,51%, w roku
1958 — 3,75%, w roku 1959 — 0.,34%, zaleznie w duzej mlerze od
srodowiska pochodzenia $win.

Na ogoél wyosobniono 2540 razy salmonele, w tym 120 razy typ
S. typhimurium przewaznie ze $win starszych i 2420 razy S. choleraesuis
przewaznie ze $win mlodych, z watroby 4,14%, sledziony 3,6%, nerki
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3,02%, z miesni 1,16%, z pecherzykow zolciowych 0,59%. Z tego wynika,
ze w najwickszej iloSci stwierdza sie¢ salmonele w watrobie. Wykazano
tez, ze salmonele obecne w tuszach miesnych $win pomorowych znikaty
W znacznej mierze w czasie 48-godzinnego przechowywania tusz w chlodni
w temperaturze +4°C, co zgadza si¢ z badaniami Trawinskiego,
ktére wykazaly, ze dzialanie fermentéw bakteryjnych tkanki mies-
nej przedluza sie, gdy tusza miesna znajdzie sig bezposrednic po uboju
zwierzecia w temperaturze chtodni.

Przytoczone badania do$wiadczalne osrodka naukowego lubelskiego
i pulawskiego przyczynity sie do wy$wietlenia pewnych, dotgd nieznanych
lub nie ustalonych zagadnien problemu, jaki stanowiag salmonele.



Anbdppen Tpasuuncku (Jliodaun)

HAVYHBIE UCCJIEJOBAHMS JIIOBJMHCKOTO U IIYJABCKOTO
IIEHTPOB I10 BOIIPOCY SALMONELLA
(ITPOBJIEMHBIV JOKJIA])

Peszwme

Xora auteparypa kacarougadcsa Salmonella aBiseTcsa o4eHb OGLUMPHOI,
HO BCe ellle pa3JIM4Hble BOIIPOCHI II0 9TMM MMKPOOaM ¥ pPoOJM KOTOPYIO OHU
JITPAIOT B TMTMEHe NUTaHM:A, He IepecTaroT BBI3bIBATH MHTEpeca M Jaxke
[TOABJIAIOTCA HOBBIe IPOOJIEMEI.

HacToammit nokJsazn sABjasgeTcd 0030pOM aKTyaJIbHOM HNpobseMaTMKM
Kadenps! rurmeHs! NpOAYKTOB KMBOTHOTO IIPOMCXOKAeHMUsA, BerepuHap-
1Horo daxkyJsabTeTa BpICIIEN CeJBCKOXO3AMCTBEHHONM IUKOJBI B Jlo6imHe:
1 BerepunapHoro mHctutyra B IlynaBax B obJlacT uccaeZOBaHMII 10
Salmonella. Hayunbimu paborHukamMu KadeApbl M1 MHCTUTYTa pa3paboTaHbl
3a IIOCJIegHME TOAbI CJEAYIOLMe BOIIPOCHI: 1) pe3ynbTaThl 3aparkKeHusd Ja-
60paTOpPHBIX KMBOTHBIX MUKpobGamy Salmonella; 2) BblABIIEEMEe HOCUTEJIEN
Mukpoba Salmonella y cBuMHelI ¢ IIOMOILIBIO CEPOJIOTMYECKMUX pPeaKLIVT;
3) BTOpMYHOe 3apaxkeHue Murpodbamu Salmonella cBMHBIX Tyl BO BpeMdA
omnapuBaHud; 4) posis MyX B nepeHoce Salmonella; 5) skcrnepumeHTaNb-
HOe 3apazkeHme pri0 Murpobamm Salmonella; 6) pons mmrpoboB Salmo-
nella B 4yMe CBMHEIL.

OKCIepuMeHTaNbHbIE MCCJAEA0BaHUsA, IIPOBEJCHHbIE B BbIIIEYIIOMAHY-
TBIX LEHTPaX, MMEIOT lIeJIbIO ITOSICHEHMe MeHee M3BEeCTHBIX MJIM HeLocCTa-
TOYHO BBIACHEHHBIX 0 HACTOSIEr0 BPEMEHM BOIIPOCOB IT0 LIMPOKON IMpOo-
b1emaTnke, kacarmueicss mukpobo Salmonella.
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STUDIES ON SALMONELLA PROBLEM CONDUCTED
BY SCIENTIFIC CENTERS IN LUBLIN AND PULAWY

Summary

Although literature concerning Salmonella is very rich, nevertheless
various problems concerning these micro-organisms and the part they play
in feeding hygiene are still interesting, and even though arise some new
problems.

The presented paper reviewes the actual studies on Salmonella con-
ducted mutually by the Chair of Animal Products Hygiene of the
Veterinary Faculty, College of Agriculture at Lublin, and by the Vete-
rinary Institute at Pulawy. Scientific staff of the institutions mentioned
above have elaborated over the period of last years the following
problems:

1. Effects of infecting laboratory animals with Salmcnella.

2. Detection of Salmonella carriers in swines by means of serological
test.

3. Secondary infecting with Salmonella of swine carcasses when scal-
ding them in a cooker.

4. Role of flies in carrying Salmonella.

5. Experimental infecting of fishes with Salmonella.

6. Role of Salmonella in swine fever.

The aim of experimental studies carried out at the mentioned scien-
tific centers is to clear up the extensive problems concerning Salmonella
insufficiently known till present time.



