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Wprowadzenie

Jednym z efektow postepu technologicznego w przetwor-
stwie surowcow miesnych jest zastosowanie masownic. Ob-
rébka miesa przeprowadzana w masownicach powodujaca
zmiane jego tekstury nazywana jest masowaniem, uplastycz-
nianiem lub plastyfikacja. Operacja ta zmienia sprezysto-ela-
styczne wladciwoéci miesa na plastyczno-lepkie [1, 2]. Maso-
wanie realizowane jest przez zderzanie i przemieszczanie sie
wzajemne kawatkéow miesa w obracajacym sie bebnie lub w
zbiorniku nieruchomym, gdzie elementem mieszajacym 1
ugniatajacym jest mieszadlo. Masowanie to faza technolo-
giczna w procesie produkcji wedzonek 1 konserw po zabiegach
nastrzykiwania 1 tenderyzacji lub maceracji. Po zabiegu ma-
sowania ma miejsce formowanie kawatkéw miesa w roznej
wielkoéci 1 ksztatty formy konserw lub wedzonki, ktére pod-
dane sa nastepnie obrébce termicznej. Proces masowania po-
woduje znaczne podniesienie jako$ci 1 wydajnosci produktéw
miesnych, w tym zwiekszenie soczystosci produktu, jego row-
nomierne wybarwienie, silniejsze wigzanie plastréw w goto-
wym wyrobie. Wedlug Wajdzika [3] na jako§é gotowego wyro-
bu ma wpltyw konstrukcja urzadzenia, do ktérej nalezy dosto-
sowa¢é cykl masowania. Zastosowana wlaéciwa technika ma-
sowania mieéni w urzadzeniu do uplastyczniania pozwala
uzyskaé¢ wyréb finalny o wysokiej jakoséci sensorycznej.

Celem pracy bylo zebranie 1 zestawienie zbiorcze danych
technicznych oraz analiza parametréw konstrukeji masownic
do miesa.

Metodyka i zakres analiz

Analize parametryczng rozwiazan konstrukcyjnych ma-
sownic przeprowadzono na podstawie danych z katalogéw
1 stron internetowych 32 firm polskich i zagranicznych produ-
kujacych 1 oferujacych masownice. Uwzglednionymi parame-
trami charakteryzujacymi konstrukcje masownic sa: pojem-
noé¢ [L], moc catkowita zainstalowana [kW], masa urzadze-
nia [kg], wydatek technologiczny (masa zatadunku rekomen-
dowana przez firme) [kg], powierzchnia instalacji [m?] oraz
przestrzen instalacyjna [m?].

Analiza parametryczna

Klasyfikacja ze wzgledu na podstawowe odmiany
konstrukcyjne

Ze wzgledu na mechanizm wymuszenia ruchu wsadu maso-
wanego miesa wyr6ézni¢ mozna masownice bebnowe 1 mie-
szadlowe (Rys. 1). W masownicach bebnowych obracajacy sie
zbiornik (beben) wymusza ruch surowca. Forme oddziatywan
mechanicznych na masowane mieso przedstawiono na
(Rys. 1a). W masownicach mieszadlowych zbiornik jest nieru-

Rys. 1. Ilustracja oddzialywan mechanicznych na masowane
mieso w: a) masownicy bebnowej, b) masownicy mieszadlowej

chomy a ruch surowca powoduje obracajace sie ramie mie-
szadla. Zasade dziatania ilustruje (Rys. 1b).

Klasyfikacja wielkosciowa ze wzgledu na pojemnosé
bebna masownicy

Jako podstawowy parametr techniczno-uzytkowy masow-
nic przyjeto objeto$é bebna. Wyrdzniono grupy wielkosciowe
masownic: bardzo mate — do 200 litréw, ktére stanowia wypo-
sazenie zakladoéw gastronomicznych oraz matych rzemieslni-
czych zakta- dow masarskich, az do bardzo duzych — od 6.000
do 20.000 litréw, stosowanych w instalacjach o dziataniu po-
tokowym w zaktadach przemystu miesnego o produkcji powy-
zej 100 ton na dobe.

Analiza

Analizowanymi parametrami charakteryzujacymi konstru-
kcje masownic sa pojemno$§é [L], moc caltkowita zainstalowa-
na [kW], masa urzadzenia [kg], stopien wypelnienia — masy
zaladunku rekomendowany przez firme [kg], powierzchnia
instalacji [m?] oraz przestrzen instalacyjna [m?].

Zestawienie zbiorcze analizowanych parametréw technicz-
nych w odniesieniu do pojemnosci przedstawiono na rys. 2—5.
Kazdy z punktéw na wykresie oznacza parametry techniczne
konkretnego typu masownicy na podstawie katalogu lub pro-
jektu firmowego. Rozrézniono tylko oznaczenie masownic
bebnowych i mieszadtowych.

Na podstawie rozkladu statystycznego parametréw kon-
strukcyjnych obliczono wskazniki wzgledne. Wzgledny wska-
znik mocy przypadajacy na 100 litrow objetosci dla matych
masownic wynosi 0,5-2 kW/100 L, a dla duzych o pojemnoéci
ok. 10.000 litréw okoto 0,1-1,2 kW/100 L. Wzgledny wska-
znik masy urzadzenia dla matych masownic wynosi 120-200
kg/100 L, a dla duzych 20-80 kg/100 L.

Duze masownice maja korzystniejszy stosunek masy urza-
dzenia do ich pojemnoéci. Stopien zaladunku zalezy gléwnie
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Rys. 3. Zestawienie masy masownic dla wszystkich pojemnos$ci

od typu konstrukeji masownicy i1 stopnia pochylenia bebna.
Dla masownic bebnowych producenci zalecaja stopien zatad-
unku na poziomie od 50 do 75% ich pojemnoéci. Dla masow-
nic mieszadlowych z regulowanym katem nachylenia bebna
wraz z mieszadlem producenci zalecaja stopien zatadunku
w bardzo szerokim zakresie od 10 do 65% ich pojemnosci.
7Z kolei dla masownic mieszadlowych z bebnem nieruchomym
w poziomie producenci zalecaja stopien zatadunku okoto
75-90% ich pojemnoéci. Wzgledny wskaznik powierzchni in-
stalacji dla matych masownic wynosi 0,7-1 m*100 L, a dla
duzych o pojemnoéci ok. 10.000 litréw okoto 0,1-0,2 m?%/100 L.
Wzgledny wskaznik przestrzeni instalacyjnej dla matych ma-
sownic wynosi 1,02 m*100 L, a dla duzych o pojemnoéci
0k.10.000 litréw okoto 0,2-0,8 m*/100 L.

Whnioski

Na rynku urzadzen dla przetwoérstwa miesnego wystepuje
bardzo bogata oferta masownic miesa zaréwno pod wzgledem

Rys. 5. Zestawienie przestrzeni instalacyjnej masownic dla
wszystkich pojemno$ci

liczby firm prezentujacych swoje urzadzenia jak 1 wielko$ci
oraz standardu technicznego oferowanych masownic.

Oferta techniczna pokrywa zapotrzebowanie duzych i ma-
lych producentéw produkujacych w systemach linii potoko-
wych oraz z urzadzeniami o pracy okresowej.

Wzgledne parametry korzystniejsze sq dla duzych masow-
nic niz dla malych. Korzystniejsze sa maskownice o duzej po-
jemnoéci 1 lepiej zastosowaé jedna duza masownice niz wiele
matych.
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