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PRZETWORSTWA SZPROTOW BALTYCKICH
NA CELE KONSUMPCYJNE®

Celem artykulu jest prezentacja analizy wykorzystania szprotow baltyckich na cele konsumpcyjne, wskazanie przyczyn natury
technologicznej ich niedostatecznego wykorzystania oraz mozliwosci wzrostu popytu rynkowego.

WSTEP

Od wielu lat jednym z gléwnych problemoéw polskiego
rybotowstwa baltyckiego jest niewykorzystywanie przy-
padajacych na Polske kwot polowowych szprotow (tab. 1).
Szproty pod wzgledem przydatnosci technologicznej sa
cennym surowcem zywnosciowym, nadajacym si¢ do szero-
kiego wykorzystywania w przetworstwie rybnym, zwlaszcza
do produkc;ji konserw.

Tabela 1. Wykorzystanie polskich kwot potowowych szpro-
tow (tys. ton) [3]

Rok 2003 | 2004 | 2005 | 2006 | 2007 | 2008 |2009”|2010™

Przyznany

. 80,2 110,9| 141,3 [ 123,5]125,4 | 141,5]117,4 | 99,8
limit

Potowy 84,1 90,6| 74,4 559( 60,1 55,4| 70,0 -

%
wykorzy- [ 1049 81,7 52,7| 45,2| 48,0 39,01 60,0 -
stania
 szacunek

k)
prognoza

W Postgpach Techniki Przetworstwa Spozywczego 1/2004
[1] oméwiono mechaniczne uwarunkowania zwigkszenia
wykorzystania szprotéw na cele konsumpcyjne i wskazano na
techniczne mozliwo$ci zaprojektowania maszyny do obrobki
szprotow z przepustowoscia przekraczajaca dotychczasowe
rozwiazania. W ramach projektu innowacyjnego ,,Zwigkszenie
efektywnos$ci wykorzystania ryb battyckich poprzez opraco-
wanie zautomatyzowanej linii do masowego nobbingowania
szprotow”, finansowanego z funduszéw Sektorowego Programu
Operacyjnego Rybotowstwo i Przetworstwo Ryb 2004 — 2006,
przy wspotpracy firm PPHU ,MORFISH”, PPUH , EKO-
PROD” i Morskiego Instytutu Rybackiego w Gdyni, zapro-
jektowano i wykonano prototyp takiej maszyny [2]. Uzyskana
w probach przepustowos¢ prototypu, wynoszaca 400-500
ryb/min., zwigksza mozliwosci przetwarzania szprotow na
cele spozywcze. Warto doda¢, ze planowana jest modyfika-
cja prototypu w celu zwigkszenia przepustowosci do okoto
700 ryb/min. Mozna stwierdzié, ze stworzono techniczne
mozliwos$ci zwigkszenia wykorzystania szprotow na cele
konsumpcyjne.

Przeprowadzona w 2009 r. w Zaktadzie Technologii
i Mechanizacji Przetworstwa Morskiego Instytutu Rybackiego
w Gdyni analiza wykazata, ze poza uwarunkowaniami tech-
nicznymi, znaczaca rol¢ w niewykorzystywaniu polskich
kwot polowowych szprotow odgrywaja uwarunkowania
technologiczne. W celu ich identyfikacji przeprowadzono
badania ankietowe, ktorymi objgto reprezentatywne zaklady
przetworstwa rybnego wykorzystujace szproty battyckie.
Zakres merytoryczny badan dotyczyt m.in. problematyki
zwiazanej z ocena jakosci dostaw szprotow, a takze warunka-
mi technologiczno-technicznymi oraz kierunkami i metodami
przetwarzania surowcow rybnych w poszczegolnych zaktadach.
Lacznie badaniami obj¢to 13 krajowych zakladoéw przetwor-
stwa rybnego: ,,Superfish” S.A. z Kukinii, ,,Seko” S.A. z Choj-
nic, ,,King Oscar” Sp. z 0. 0. z Gniewina, ,,Balic Fish” s. c.
z Ustki, PPiUR ,,Szkuner” z Wiadystawowa, ,,Wilbo” S.A.
z Gdyni, ,,Mirko” Sp. z o. o. ze Stupska, ,,Polinord” Sp. z o.0.
z Kartoszyna, ,,DOS” Sp. z 0. 0. z Leby, ,,L.0s0§” Sp. z 0. 0. ze
Stupska, PPHU ,,BMC” z Wtadystawowa, ,,Evra Fish” Sp.
z 0. 0. z Brus i,,Szprot” s. c. z Bierkowa k. Stupska.
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Przeprowadzona analiza wykazata, ze wielkosci dostaw
szprotow do zaktadow przetworczych zalezaty gléwnie od
ukierunkowania oraz potencjatu produkcyjnego poszczego6l-
nych przedsigbiorstw (rys. 1). W 2008 r. najwigksze ilosci
szprotow (4-7 tys. ton) zostaty dostarczone do zaktadoéw
zajmujacych si¢ skupem, schladzaniem i/lub zamrazaniem,
a takze w mniejszym zakresie obrobka wstepna ryb. Kolejna
grupe stanowity duze zaktady produkujace konserwy rybne,
w ktorych szproty sa jednym z podstawowych stosowanych
surowcow (2-4 tys. ton). W przypadku mniejszych firm
wyspecjalizowanych w produkeji réznych asortymentow
konserw, wielko$¢ dostaw szprotéw ksztaltowata si¢ na
poziomie 0,3-0,8 tys. ton. Relatywnie, najmniejsze ilo$ci
szprotow battyckich (ponizej 0,3 tys. ton) przetwarzane
byly w zaktadach zajmujacych si¢ produkcja marynat ryb-
nych, ryb wedzonych i wyrobow garmazeryjnych, w ktorych
szproty, w poréwnaniu z innymi surowcami rybnymi, sa
wykorzystywane w niewielkim stopniu.
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Rys. 1. Wielkos$ci dostaw szprotow do 11 sposréd badanych
zaktadow przetworczych.

W dostarczaniu szprotow do zaktadéw produkcyjnych,
najwickszy udziat (45,5%) ogdlnej ilo§ci miaty krajowe firmy
zajmujace si¢ potowami, skupem i przetworstwem wstgpnym
(rys. 2). Mniejsze ilosci szprotow pochodzity od rybakow
indywidualnych (27,3%), specjalizujacych si¢ w potowach
ryb pelagicznych (Sledzi, szprotow) na Baltyku. Na zblizonym
poziomie ksztaltowaty si¢ dostawy szprotow battyckich od
kontrahentow zagranicznych — 22,7%. Najmniejsze ilosci
szprotow (4,5%) pochodzity z wlasnych potowow zaktadow
przetworczych dysponujacych jednostkami rybackimi.
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Rys.2. Udzialy dostawcow szprotow battyckich do zakla-
dow przetworczych.

Z ogodlnej masy szprotow dostarczanych do zakladow
przetworstwa wilasciwego 59,9% stanowity tuszki (ryby
odglowione i wypatroszone), a ryby cale - 40,1%. Cztery
spos$rod ankietowanych firm otrzymywaly tusze szprotéw
wylacznie od dostawcow zewngtrznych, natomiast siedem
firm obrobke wstgpna prowadzito we wlasnym zakresie (dwie
firmy nie dostarczyly danych). W dostawach zwraca uwage
stosunkowo wysoki udziat szprotow catych, ktore w warun-
kach krajowego przetworstwa wykorzystywane sa gtownie
do produkcji ryb wedzonych, potproduktéw na prezerwy oraz
do mrozenia metoda IQF (Indywidualne Szybkie Mrozenie).
Skala wykorzystania szprotéw catych jest stosunkowo nie-
wielka, bo wynosi okoto 8% polskich potowow. W przypadku
wykorzystania szprotow catych na konserwy (stanowiace
gtéwny kierunek ich zagospodarowania) oraz na marynaty,
niezbedna jest ich obrobka wstepna, co w przypadku braku
wysoko przepustowych maszyn moze niekorzystnie wptywac
na potencjat oraz wydajnos¢ produkcyjna przedsigbiorstw.

Decydujacy wplyw na jako$¢ wyrobow finalnych wytwa-
rzanych na bazie szprotéw ma ich stan §wiezo$ci oraz jako$¢
technologiczna w chwili dostarczenia do zaktadow, to znaczy
wielko$¢ osobnicza, stopien uszkodzen mechanicznych oraz
sktad chemiczny tkanki, a zwlaszcza zawartosc¢ thuszczu. Na
rysunku 3 przedstawiono $rednie oceny jakosci szprotow
dostarczanych do zaktadéw przetworczych przez kontrahen-
tow krajowych i zagranicznych.
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Rys. 3. Jako$¢ technologiczna szprotéw battyckich dostar-
czanych do badanych zaktadoéw przetworczych.

W przypadku dostawcoéw krajowych zwraca uwage brak
dostaw o bardzo dobrej jakosci i niewielki procent dostaw
o jakosci dobrej. Niepokojacy jest fakt, ze jakos$¢ technolo-
giczna az 21% dostaw oceniono jako niedostateczna.

W odroéznieniu od jakosci dostaw krajowych, dostawy
kontrahentéw zagranicznych oceniano wyltacznie jako dobre
lub bardzo dobre. Nalezy przypuszczaé, ze wysoka jako$é
szprotow dostarczanych z zagranicy wynika ze stosowania
efektywniejszych metod chtodniczego przechowywania oraz
transportu zlowionych ryb, w tym metody schtadzania za
pomoca ozigbionej wody morskiej (system RSW).

Na rysunku 4 przedstawiono udziat okreslonych sposo-
bow przechowywania i utrwalania szprotéw pochodzacych
z krajowych dostaw do zaktadow.
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Rys.4. Sposoby chiodniczego przechowywania szprotow
battyckich z krajowych dostaw do zaktadow prze-
tworczych.

Najwigkszy udziat w strukturze dostaw krajowych sta-
nowity szproty przechowywane w skrzynkach, schtadzane
za pomoca rozdrobnionego lodu. Ta powszechnie stosowana
w krajowym rybotoéwstwie metoda nie zapewnia jednak
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surowcom (rys. 3) wysokiej jakosci i trwatosci przez wystar-
czajaco dlugi okres czasu. Stosunkowo duzy udziat w dosta-
wach stanowily szproty cale, mrozone w blokach. W przy-
padku szprotow taki sposéb przechowywania nie zapewnia
wysokiej jako$ci wyrobow finalnych, zwlaszcza konserw. Z
powodu stabej kondycji mechanicznej szprotdw rozmrozo-
nych, nastepuja znaczne uszkodzenia, co wiaze si¢ z niska
wydajnoscia technologiczna. Znacznie skuteczniejsza meto-
da przechowywania oraz transportu ztowionych ryb w ozig-
bionej wodzie morskiej, przez polskich rybakéw stosowana
jest w minimalnym zakresie.

Na rysunku 5 przedstawiono udziaty podstawowych wad
jakosciowych w ogolnej ocenie jako$ci i przydatnosci tech-
nologicznej szprotéw dostarczanych do zakladow przetwor-
czych.
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Rys.5. Podstawowe wady szprotéw baltyckich dostarcza-
nych do zaktadow przetworczych: 1 - niska jakosc¢
obrobki wstepnej ryb, 2 - uszkodzenia mechaniczne
ryb, 3 - duzy udziat domieszki ryb w jednej partii,
4 - zréznicowanie jako$ciowe i wielko$ciowe ryb
w jednej partii, 5 - krotki okres trwatosci.

Zdaniem producentow, do najczgsciej wystepujacych
wad i mankamentow szprotow dostarczanych do zaktadoéw
przetworczych w ramach jednej partii, nalezy zaliczy¢ duze
zroznicowanie w zakresie jakosci (stanu $wiezosci), a takze
wielko$ci osobniczej ryb (29% ankietowanych). Glowna
przyczyna znacznych réznic w jakosci ($wiezosci) dostaw
surowcowych szprotow jest stosowanie nieefektywnych metod
chlodniczego utrwalania (za pomoca lodu) ztowionych ryb na
kutrach rybackich. Natomiast duze réznice w odniesieniu do
wielko$ci osobniczej szprotow dostarczanych w ramach jed-
nej partii, spowodowane sg brakiem operacji sortowania ryb
na okreslone grupy wielkosciowe w porcie, po wyladunku
z kutréow rybackich. Znaczny udzial niekorzystnych opinii
dotyczyt takze niskiej jako$ci szprotow po obrobce wstgpnej
(22,7%). Zastrzezenia dotyczyly glownie obrobki wstgpne;j
rozmrozonych ryb. Istotna poprawa w tym zakresie moze
nastapi¢ w wyniku kierowania do zamrazania §wiezych
szprotow po obrobce wstepnej, w postaci tusz. Istotny wptyw
na niska jakos$¢ i przydatnos¢ technologiczna szprotow maja
tez duze uszkodzenia mechaniczne ryb (16,1%), ktére moga
by¢ spowodowane niewlasciwym postgpowaniem ze ztowio-
nymi rybami na jednostkach potowowych oraz metoda
przechowywania chtodniczego, a takze manipulacjami trans-
portowo-przetadunkowymi w relacji statek rybacki — port —
— przetwornia ladowa. Producenci zwracali rowniez uwagg
na zbyt krotki okres trwatosci dostaw szprotéw lodowanych,

w skrzynkach, uniemozliwiajacy racjonalne i efektywne
wykorzystanie tych surowcow (12,9%).

Duzy wptyw na racjonalne i efektywne wykorzystywa-
nia szprotow w zaktadach przetworstwa wlasciwego maja
stosowane metody obrobki wstgpnej ryb. Analiza wyka-
zata, ze tylko 27,8% ankietowanych zaktadow korzysta
z mechanicznych metod obrobki wstgpnej szprotow. Na-
tomiast wigkszo§¢ krajowych firm stosuje rgczne metody
obrobki wstepnej szprotow, charakteryzujace si¢ wysoka
pracochlonnos$cia, uciazliwos$cia oraz niska wydajnoscia
technologiczna. Konieczno$¢ prowadzenia obrobki wstgp-
nej szprotow w zaktadzie przetworczym ma niekorzystny
wplyw na wydajno$¢ produkcyjna, ofertg¢ asortymentowa,
a takze na jako$¢ wyrobow finalnych.

W ankiecie zwrocono si¢ do przetwdrcow z pytaniem,
jakie ich zdaniem warunki oraz czynniki technologiczne
i techniczne maja niekorzystny wptyw na mozliwos¢ inten-
syfikacji przetwarzania szprotéw na produkty zywnosciowe
(rys. 6). Do glownych czynnikdéw ograniczajacych mozli-
wosci wzrostu przetworstwa szprotow, producenci zaliczyli
stosowane obecnie tradycyjne i pracochtonne technologie
przetwarzania ryb (16,7%) oraz nieregularne i zréznicowane
jakosciowo dostawy szprotow do zaktadow (16,1%). Ponadto,
zdaniem ankietowanych, do istotnych uwarunkowan nieko-
rzystnie wplywajacych na rozwdj przetworstwa szprotow
battyckich naleza: niska jako$¢ i krotki okres trwatosci dostar-
czanych ryb oraz ograniczony popyt rynkowy na tradycyjne
przetwory ze szprotow (12,9%). Do pozostatych czynnikow
technologiczno-technicznych niekorzystnie oddzialywujacych
na skalg przetworstwa szprotow baltyckich producenci zali-
czyli: brak specjalistycznych nowoczesnych linii produkcyj-
nych do przetwarzania szprotow (9,7%), brak na rynku ofert
nowych 1 atrakcyjnych wyrobow (6,5%), dostawy do zaktadu
catych, nieprzetworzonych ryb (6,5%) a takze konieczno$¢
stosowania w zakladzie produkcyjnym recznej obrobki
szprotow (6,4%).
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Rys. 6. Czynniki technologiczno-techniczne ograniczajace
wykorzystanie szprotow battyckich na produkty
konsumpcyjne: 1 - niska jako$§¢ dostarczanych ryb,
2 - brak statych dostawcéw wysokiej jakosci ryb,
3 - nieregularne i zrdéznicowane dostawy ryb,
4 - dostawy ryb nieprzetworzonych, 5 - rgczna
obrobka wstgpna ryb w zaktadzie, 6 - tradycyjne
technologie przetwarzania ryb, 7 - brak nowoczes-
nych linii technologicznych, 8 - brak propozycji
nowych produktéw rybnych, 9 - ograniczony popyt
na tradycyjne produkty rybne.
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PODSUMOWANIE

Analiza przeprowadzona w oparciu o badania ankietowe
reprezentatywnych zaktadow produkcyjnych wykazala, ze
w krajowym sektorze rybnym istnieje szereg czynnikoéw
i uwarunkowan technologicznych niekorzystnie wplywajacych
na mozliwosci rozwoju przetworstwa szprotow battyckich.
Podstawowym warunkiem poprawy sytuacji jest zapewnienie
zaktadom dostaw szprotow o wysokiej jakosci i przydatnosci
technologicznej poprzez stosowanie efektywnych i skutecz-
nych metod przechowywania ztowionych ryb na jednostkach
rybackich, np. w ozigbionej wodzie morskiej, a takze podczas
transportu chtodniczego. W celu optymalnego wykorzysty-
wania szprotow na cele przetworstwa wiasciwego niezbegdne
jest wprowadzenie na szeroka skalg operacji sortowania
ryb na okreslone sortymenty wielko$ciowe, mechanicznych
metod obrobki wstepnej, a takze zamrazania sezonowych
nadwyzek potowowych szprotow w postaci tusz zamiast ryb
catych. Ponadto wzrost popytu rynkowego na przetwory ze
szprotow wymaga zastosowania w zaktadach nowoczesnych
i efektywnych technologii ich przetwarzania oraz wprowa-
dzania na rynek nowych, atrakcyjnych wyrobéw. Obecnie, na
krajowym rynku oferta asortymentowa produktow ze szpro-
tow baltyckich jest stosunkowo skromna. Obejmuje gtownie
konserwy (olejowe i pomidorowe) a takze ryby wedzone.
W niewielkim zakresie, nicadekwatnym do istnicjacego
popytu rynkowego, oferowane sg prezerwy oraz marynaty
ze szprotow. Na rynku wyraznie odczuwa si¢ brak nowych
produktow, posiadajacych cechy zywnosci wygodnej oraz
funkcjonalnej, dostosowanych do preferencji okreslonych grup
konsumentéw (np. dzieci, mtodziezy, oséb aktywnych za-
wodowo, ludzi starszych, a takze cierpiacych na rozne dole-
gliwosci). Tego typu produkty rybne z pewnoscia cieszylyby si¢
duzym popytem i uznaniem konsumentéw, co z kolei przy-
czynitoby si¢ do wyraznego wzrostu przetworstwa szprotow
battyckich w krajowym sektorze rybnym.
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TECHNOLOGICAL POSSIBILITIES OF
INCREASING SPRAT UTILIZATION FOR
CONSUMPTION

SUMMARY

The analysis of technological conditions of limitation of sprat
industrial utilization for consumption and new possibilities
to increase it are presented in the paper.



