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NOWOCZESNE MASZYNY
DLA PRZEMYSLU SPOZYWCZEGO
Czes¢ V
LINIA PRODUKCYJNA ORAZ URZADZENIA
DO WYTWARZANIA CZIPSOW Z OWOCOW | WARZYW

Rynek konsumencki obecnie zapetniony jest przetworami
wytwarzanymi z owocéw i warzyw. Dgzeniem producentow
tych produktéw jest, aby byty one zdrowe i dietetyczne, to
znaczy, aby miaty niskg zawartos¢ soli, sztucznych substancji
zapachowych, barwnikdw i nie zawieraty tluszczu, natomiast
zachowywaty naturalne substancje odzywcze, witaminy
i mikroelementy. Z wielu rodzajow produktéw spozywczych
czipsy spetniajg wymagania stawiane przez konsumentéw, to
znaczy:

. sg zdrowe i posiadajg naturalny wyglad,
. zawierajg duzo witamin i sktadnikéw odzywczych,
. posiadajg niezmienny smak i $wiezy zapach,
. charakteryzuja sie kruchoécig w czasie jedzenia,
. majg dtugi okres przydatnosci do spozycia.
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drugi pochyty 6 wchodzacy do wnetrza wanny. Trzeci odcinek
poziomy 7 umieszczony jest nad dnem wanny, natomiast
czwarty pochyty 8 wychodzi nad obrzeze wanny i ostatni
odcinek poziomy 9 zakonczony jest rolkg nawrotng 10. Nad
pierwszym poziomym odcinkiem 4 znajduje sie urzgdzenie do
krojenia owocow i warzyw 11, natomiast pod ostatnim
odcinkiem 9 umieszczony jest mechanizm 12 do uktadania
czipsdow w pojemniki sitowe z przeznaczeniem ich do suszenia.
Ponadto nad wanng zawieszony jest przenosnik zabierakowy
13 wyposazony w cztery rolki rozstawione w geometrii
réwnoramiennego trapezu. Przy czym dwie dolne rolki
stanowigce mniejszg podstawe trapezu zanurzone sg w syropie
spozywczym, natomiast jedna z gornych jest napedzana od
rolki siatkowego transportera.

Przedmiotowe wynalazki to jest linia
produkcyjna oraz urzadzenie do
wytwarzania czipséw z owocow i warzyw
sg wykorzystane do produkcji czipsow
przez firme GAYA-MENSANA Sp. z 0.0.
7 siedzibg w Poznaniu. Firma GAYA-
MENSANA posiada wtasng technologie
wytwarzania czipséw, dietetycznych
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Rézne sg technologie, wedtug ktérych produkowane sg
czipsy oraz rdézne urzadzenia stanowigce wyposazenie
technologiczne do ich wytwarzania.

W 1998 roku w Instytucie Maszyn Spozywczych wspdlnie
z Przedsiebiorstwem Handlu Sprzetem Rolniczym "AGROMA"
Sp. z 0.0. opracowano technologie wytwarzania czipsow,
a takze zaprojektowana zostata linia produkcyjna wraz
z potrzebnymi urzgdzeniami do ich produkcii.

Przedmiotowa linia produkcyjna oraz urzgdzenie do
krojenia owocow i warzyw w plasterki zostaty zgtoszone do
Urzedu Patentowego w celu dokonania ochrony wytgczne;j
w dniu 19 pazdziernika 1998 roku.

Linia sktada sig z dtugiej ramy 1, w ktdrej w Srodkowej czesci
usytuowana jest wanna 2 wypetniona syropem spozywczym
do nasycania czipsow. Wzdtuz ramy usytuowany jest siatkowy
transporter 3 do przemieszczania czipséw. Ma on kilka
odcinkow. Pierwszy odcinek poziomy 4 wraz z napgdem 5,

z warzyw i owocow zwtaszcza
z marchwi, seleréw, banandéw i jabtek
zgtoszong do Urzedu Patentowego do
ochrony wytgcznej w dniu 15 marca
2001 roku. Polega ona na tym, ze
warzywa kroi sie w plastry, poddaje sie
blanszowaniu i obrébce enzymatycznej,
nastepnie nasyca sie w roztworze
Spozywczym i suszy sie.

Nalezy wspomnie¢ rowniez
0 roztworze spozywczym, w ktérym nasycane sg plastry
warzyw lub owocow. Roztwdr nasycajgcy do wytwarzania
ptatkdw owocowych jest zgtoszony do Urzedu Patentowego
do ochrony wytgcznej w dniu 1 czerwca 2000 roku. Roztwor
sktada sie z zageszczonego soku owocowego, kwasu
askorbinowego, kwasu cytrynowego i $rodka stodzgcego jako
ester metylowy L - aspargino - L - fenyloalaniny.

Podobna opatentowana w USA linia produkcyjna jest
stosowana w Stanach Zjednoczonych przez firme Silver M.E.
Sktada sie ona z trzech segmentowych przenosnikow
usytuowanych szeregowo. Nad pierwszym segmentem
umieszczony jest aparat do krojenia owocow w plasterki. Nad
drugim - aparat do nasycania syropem spozywczym owocow
pokrojonych przy pomocy dysz wylotowych. Nad trzecim
segmentem znajduje sie nawiewna suszarka do suszenia
plasterkdw w podwyzszonej temperaturze.
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PODSUMOWANIE

Z przedstawionych w Kkolejnych czesciach niniejszego
artykutu informacji wynika, ze dorobek naukowo-badawczy
i rozwojowy zlikwidowanego w | potowie 2004 r. Instytutu
Maszyn Spozywczych w Warszawie wniost trwaty wktad
w inzynierie przetworstwa rolno-spozywczego w naszym kraju
i dotychczas jest w wielu rozwigzaniach wiodacy. Niektore
maszyny i urzgdzenia dawniej produkowane przez Instytut
Maszyn Spozywczych nadal sg wytwarzane w zaktadzie
produkcyjnym nalezgcym do firmy ,IMS - Maszyny
Spozywcze” Sp. z 0.0.

MODERN MACHINERY AND EQUPMENT FOR
FOOD INDUSTRY

PART V.

MANUFACTURING LINE, MACHINERY AND EQUIP-
MENT FOR THE PRODUCTION OF CHIPS FROM
FRUIT AND REGETABLES

H

IMS - Maszyny Spozywcze sp. z 0. 0. ma przyjemnos¢
zaprezentowac Panstwu produkowane przez nas maszyny
i urzgdzenia do produkcji wyrobow kulinarnych. Maszyny
majg zastosowanie w wytworniach gastronomicznych,
chtodniach, masarniach, hotelach i szpitalach. Pracujg
u nas w kraju oraz w USA, Rosji, Chinach, Jugostawii
na Litwie i Ukrainie. Wielokrotnie byty nagradzane
i wyrdzniane na licznych targach i wystawach.

W naszej ofercie znajduje sie wiele urzagdzen
pozwalajgcych na indywidualny doboér do potrzeb
technologicznych oraz zaspokojenie wigkszosci wymagan
klientow. Produkujemy m.in.: formierki do wyrobow
kulinarnych, naleénikarki, formierki pyz, gtowice do
formowania ostonek biatkowych, pompy krzywkowe do
cieczy gestych i farszu, przecieraczki i wiele innych
maszyn i urzgdzen dla przetwoérstwa spozywczego.

Poprzez krétkg charakterystyke formierki i nalesnikarki
chcemy zilustrowac ich zastosowanie i ich przydatnos¢.

Nale$nikarka - urzadzenie to stuzy do wypieku ciasta
nale$nikowego w formie prostokatéw lub tasmy. Maszyna
przeznaczona jest do $redniej wielkosci zaktadow
produkeyjnych lub duzych punktow zywienia zbiorowego,
doskonale sprawdza si¢ w zaktadach przemystowych.

IMS — Maszyny Spozywcze sp. Z 0.0.
ul. OTWOCKA 1B,
tel. (022) 619 20 98;

03-759 WARSZAWA
fax (022) 619 14 02
e-mail:imsms@op.pl

Formierka wyrobéw kulinarnych typ 01MG - jest
urzgdzeniem nowoczesnym i sprawdzonym, produko-
wanym od ponad 4 lat, stale rozwijanym i doskonalonym.
Urzadzenie pozwala w znacznym stopniu zredukowac
ilos¢ 0sbéb zatrudnionych przy produkciji, co w duzym
stopniu obniza koszty dziatalnosci firmy.

Maszyna jest przeznaczona do formowania pierogéw
z ciasta pszennego z nadzieniem miesnym, miesno
warzywnym, owocowym i serowym oraz pasztecikow
z ciasta drozdzowego z nadzieniem miesnym lub bez,
atakze klusek slgskich i pyz, ciastek domowych kruchych
itp.

Jestesmy do Panstwa dyspozycji pod numerem telefonu
0-606-33-55-44; lub e-mail: imsms@op.pl, jednoczesnie
zapraszamy do osobistego zapoznania sie z technologig
maszyn i wytwarzanych przez nie produktéw.



