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Rodzaj makaronu
[%] wody

8,85 ± 0,01 0,616 ± 0,003

8,13 ± 0,02 0,416 ± 0,014

7,37 ± 0,01 0,323 ± 0,004

10,50 ± 0,03 0,324 ± 0,023

9,89 ± 0,01 0,541 ± 0,005
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Model
(parame-

try)

Makarony – proces adsorpcji

pszenny
bezjajeczny

pszenny 
jajeczny

sojowy

BET*

u

C

R2

RMS, %

4,288

7,775

0,9957

4,79

4,758

9,930

0,9945

4,27

5,082

10,738

0,9926

4,64

4,816

13,384

0,9826

7,18

4,454

11,610

0,9933

4,48

Oswin

z

R2

RMS, %

6,628

0,449

0,9952

7,49

7,755

0,421

0,9951

5,62

8,228

0,353

0,9948

9,06

8,121

0,429

0,9920

6,08

7,922

0,460

0,8889

10,93

GAB
u

C

k

R2

RMS, %

5,790

6,340

0,741

0,9342

8,84

5,631

9,856

0,804

0,9790

7,57

6,466

9,923

0,716

0,9780

5,55

5,329

11,502

0,835

0,9938

6,01

5,054

9,879

0,876

0,8921

12,71

Lewicki

F

G

H

R2

RMS, %

11,641

0,308

0,760

0,9877

5,87

12,910

0,312

0,640

0,9916

5,94

14,300

0,247

0,635

0,9961

4,33

12,328

0,330

0,525

0,9967

5,76

10,189

0,463

0,540

0,9463

10,82

Peleg
A

B

D

E

R2

RMS, %

25,257

12,504

11,979

0,756

0,9994

2,68

20,920

8,464

12,446

0,661

0,9971

3,77

17,530

12,435

14,073

0,691

0,9983

3,29

20,022

6,809

11,703

0,560

0,9986

4,70

62,803

13,095

12,312

0,662

0,9995

3,06

>

Model
(parame-

try)

Makarony – proces adsorpcji

pszenny

bezjajeczny

pszenny 

jajeczny
sojowy

BET*
u

C

R2

RMS, %

5,184

4,055

0,9968

4,46

6,034

5,045

0,9939

6,73

6,018

5,715

0,9954

4,03

8,337

3,680

0,9968

5,47

4,930

6,658

0,9987

2,03

Oswin

z

R2

RMS, %

7,305

0,538

0,9943

8,04

8,652

0,516

0,9693

11,74

9,040

0,487

0,9544

10,62

10,860

0,520

0,8892

17,74

7,788

0,500

0,9911

5,68

GAB
u

C

k

R2

RMS, %

5,232

5,684

0,855

0,9941

5,56

6,784

5,690

0,791

0,9837

7,61

7,896

6,379

0,683

0,9968

4,55

11,340

5,670

0,598

0,9931

11,61

5,812

7,081

0,793

0,9976

3,18

Lewicki
F

G

H

R2

RMS, %

9,900

0,471

0,759

0,9932

5,33

14,710

0,321

0,846

0,9866

6,70

18,031

0,216

0,870

0,9972

3,34

27,572

0,122

0,999

0,9963

7,25

12,591

0,333

0,742

0,9979

2,81

Peleg
A

B

D

E

R2

RMS, %

57,323

11,958

14,062

0,893

0,9989

3,25

99,908

15,526

15,615

0,797

0,9980

6,02

26,050

13,060

17,100

0,841

0,9978

2,76

20,170

0,926

2,578

0,987

0,9955

4,92

18,925

7,774

13,629

0,779

0,9986

1,96

Rodzaj makaronu

2/g s.s.

monowarstwa BET monowarstwa GAB

pszenny bezjajeczny 152,1 205,4

pszenny jajeczny 168,8 199,7

180,3 229,3

sojowy 170,8 189,0

158,0 179,3
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