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Wymagania prawne i zalecenia
dotyczqce drogowego transportu

chtodniczego

Legal requirements and recommendation connected

with road refrigerated fransport

Transport chlodniczy stanowi wazne ogniwo w lahcuchu
chlodniczym, ktérego celem jest dostarczenie konsumentom
wysokiej jakoSci produktéw z zachowaniem odpowiednich
warunkdw bezpieczenstwa.

Celem artykulu jest przeglad obowiagzujacych wymagan
prawnych i zalecen, ktére powinny byé stosowane podezas
transportu artykutéw wymagajacych temperatury kontrolo-
wanej. Autorka skupila sie przede wszystkim na analizie na-
stepujacych grup produktéw: przewdz ladunkéw, przewoz
produktéw zywnoéciowych, przewdz produktéw zywnoscio-
wych znajdujacych sie w stanie mrozonym i gteboko mrozo-
nym oraz przewoz produktéw leczniczych.

Wejscie Polski do Unii Europejskiej, powigzane z dostosowa-
niem prawa krajowego do unijnych zasad, spowodowalo, ze
regulacje prawne w tym zakresie staly sie jeszcze bardziej re-
strykeyjne.

Refrigerated transport constitutes an important link in the
cold chain whose aim is to provide consumers with high
quality products under appropriate safety conditions.

The conducted literature studies present a review of legal
requirements and recommendations in the scope of road
refrigerated transport. In particular, the author focuses on
transport of the following groups of products: transport of
cargo, transport of food products, transport of frozen and
deep-frozen food products, transport of medicinal
products. The legal regulations concerning refrigerated
transport have tightened since the Polish accession to the
European Union and hence it is crucial to compile the most
important legal acts in force.

Stowa kluczowe: Key words:

transport chtodniczy, regulacije prawne, refrigerated transport, legal regulations,
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Wstep strony do rozprzestrzeniania zagrozef chorobowych,

Transport chtodniczy, w tym artykutdéw zywnoScio-
wych, jest bardzo waznym elementem rynku Unii
Europejskicj. Stanowi istotne ogniwo w tancuchu
chtodniczym, ktorego celem jest dostarczenie konsu-
mentom wysokiej jakoSci produktow z zachowaniem
odpowiednich warunkdw bezpieczefistwa. Transport
artykutéw wymagajacych temperatury kontrolowane;j
moze nie$¢ ze soba wicle zagrozefi i mie¢ potencjal-
ny wplyw na jako$¢, a takze bezpieczenstwo zdrowot-
ne zywnosci. NiewlaSciwie wykonywane Swiadczenie
ustug transportowych moze doprowadzi¢ z jednej

a z drugicj do obnizenia jakoSci przewozonych pro-
duktéw. Dlatego jest wazne, aby osoby odpowie-
dzialne za transport artykutdéw wymagajacych tempe-
ratury kontrolowanej potrafily dostosowaé: wilgot-
no$¢, czas przewozonych tadunkdw, temperature,
odpowiednich kierowcow oraz dobraé odpowiedni
rodzaj Srodka transportu, w zaleznosci od przewozo-
nego produktu (Baryta-Pasnik i inni, 2013).

Celem artykutu jest przeglad obowigzujacych wy-
magan prawnych i zalecefi, ktére powinny by¢ stoso-
wane podczas transportu artykutéw wymagajacych
temperatury kontrolowanej. Wymagania prawne
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i obowiazujace zalecenia dotyczace ustug logistycz-
nych w zakresie transportu, w tym chiodniczego,
obejmuja takie grupy tematyczne, jak: przewdz ta-
dunkoéw, przewdz produktoéw zywnoSciowych, prze-
wdz produktdw zywnoSciowych znajdujacych sie
w stanic mrozonym i gigboko mrozonym oraz prze-
w0z produktow leczniczych.

Wymagania prawne stosowane
w fransporcie chtodniczym

Przedsi¢biorstwa Swiadczace uslugi logistyczne
w zakresie drogowego transportu chtodniczego
w Polsce maja obowiazek dostosowania si¢ do prze-
pisdw prawnych dotyczacych transportu artykuiow
wymagajacych temperatury kontrolowanej. W zwiaz-
ku z tym przedsi¢biorstwa prowadzace dziatalnos¢
gospodarcza' w Polsce majg obowiazek przestrzega-
nia nast¢pujacych podstawowych aktéw prawnych re-
gulu]qcych te dziatalno$¢:

B Konstytucji Rzeczypospolitej Polskiej z 1997 r.,

B ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie d21alal-
noSci gospodarczej,

B ustawy z dnia 15 wrze$nia 2000 r. Kodeks spotek
handlowych,

B ustawy z dnia 20 sierpnia 1997 r. o Krajowym Re-
jestrze Sadowym.

Nalezy zaznaczy¢, ze z momentem przystapienia
Polski do Unii Europejskiej duze znaczenie dla pro-
wadzenia dziatalnoSci gospodarczej w Polsce maja
przepisy prawa wspdlnotowego.

Konstytucja RP przyjmuje zasad¢ wolnoSci prowa-
dzenia dziatalnoSci gospodarczej jako jedna z glow-
nych zasad ustroju gospodarczego Polski. Powyzsza
zasad¢ potwierdza ustawa z dnia 2 lipca 2004 r.
o swobodzie dziatalnoSci gospodarczej, przyjmujac
takze zasade wolnoSci podejmowania, wykonywania
i zakonczania dziatalnoSci gospodarczej, z zastrzeze-
niem ograniczen przewidzianych przez prawo. Przed-
siebiorca’ (Dudzik, 2002) moze podjaé dzialalno$¢
gospodarczg po uzyskaniu wpisu do rejestru przed-
sicbiorcow, stanowiacego cz¢§¢ Krajowego Rejestru
Sadowego, albo do Ewidencji Dziatalno$ci Gospo-
darczej, w ktorej rejestruje si¢ osoby fizyczne prowa-
dzace dziatalno$¢ gospodarcza (Matecki, 2008).

Zgodnie z postanowieniami zawartymi w ustawie
z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dziatalnoSci gospo-
darczej przedsigbiorca moze prowadzié dziatalnos¢
gospodarcza jako:

B osoba fizyczna;
B osoba prawna, w tym spotka kapitatowa, uregulo-
wana w Kodeksie spotek handlowych, tj. spotka

7 ograniczong odpowiedzialnoScia lub spotka ak-

cyjna;

B jednostka organizacyjna niebgdgca osobg prawna,
tj. spotka jawna, partnerska, komandytowa lub ko-
mandytowo-akcyjna;

B oddziat albo przedstawicielstwo przedsigbiorcy
zagranicznego.

Ponadto przedsi¢biorstwa prowadzace dziatalno$§¢
gospodarcza w Polsce maja obowiazek jej rejestracii.
W zwiazku z powyzszym spotki kapitatowe, osobowe
oraz oddzialy przedsicbiorcow zagranicznych reje-
strowane sg w rejestrze przedsigbiorcow, ktdry jest
czeseig Krajowego Rejestru Sadowego. Z kolei osoby
fizyczne prowadzace dziatalno$¢ gospodarcza podle-
gaja wpisowi do ewidencji dzialalnosci gospodarczej
prowadzonej przez gmin¢ wiaSciwg dla miejsca za-
mieszkania przedsi¢cbiorcy. Natomiast przedstawicicl-
stwa przedsi¢biorcow zagranicznych podlegaja wpiso-
wi do ewidencji przedstawiciclstw przedsi¢biorcdw
zagranicznych prowadzonej przez ministra wtasciwe-
go do spraw gospodarki (Matecki, 2008).

Wymagania prawne dotyczace ustug logistycznych
w zakresie transportu, w tym chtodniczego, mozna
podzicli¢ na nastepujace grupy tematyczne:

B przewOz tadunkow,

B przewdz produkidw zywnoSciowych,

B przewOz produktdw zywnoSciowych znajdujacych
si¢ w stanic mrozonym i gleboko mrozonym,

B przewdz produktow leczniczych.

Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Ra-
dy (WE) nr 561/2006 z dnia 15 marca 2006 r. w spra-
wie harmonizacji niektorych przepisow socjalnych
odnoszacych si¢ do transportu drogowego oraz
zmieniajace rozporzadzenia Rady (EWG) nr
3821/85 1 (WE) 2135/98, jak rdéwniez uchylajace roz-
porzadzenie Rady (EWG) nr 3820/85, okre§la m.in.
odpowiedzialno$¢ przedsigbiorstw transportowych.
Niniejsze rozporzadzenic ma na celu poprawe wa-
runkdw socjalnych pracownikéw objetych jego za-
kresem, a takze ogdlng poprawe bezpicczefistwa
drogowego.

Ogo6lne wymagania dotyczace przewozu fadunkow
reguluje ustawa z dnia 20 czerwca 1997 r. Prawo o ru-
chu drogowym. Wymagania te dotycza og6élnych wa-
runkéw zezwalajacych na przewéz tadunkéw, do-
puszczalnych wielkoSci wystawania tadunku poza
plaszczyzny obrysu pojazdu oraz oznakowan tadunku
umieszczonych na pojezdzie.

Ogolne wymagania w zakresie trybu i ksztaltowa-
nia cen Swiadczonych ustug oraz wymagania dotycza-
ce sposobu informowania o oferowanych cenach
ustug okre§la ustawa z dnia 5 lipca 2001 r. o cenach.
Powyzsza ustawa ma zastosowanic zaréwno w przy-
padku konsumentdw, jak tez przedsicbiorcow Swiad-
czacych ustugi.

Transport produktéw zywnoSciowych, w tym pro-
duktéw chiodzonych i mrozonych, z uwagi na bezpie-
czenstwo zdrowotne regulowany jest wicloma przepi-
sami prawnymi. Przystapienie Polski do Unii Euro-
pejskiej spowodowato konieczno$¢ dostosowania
krajowych uregulowan prawnych do przepiséw obo-
wigzujacych w krajach unijnych (Cw1ertnlewsk1
2008).
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Aktem prawnym bezpoSrednio stosowanym we
wszystkich pafistwach cztonkowskich jest rozporza-
dzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr
178/2002 z dnia 28 stycznia 2002 r. ustanawiajace
ogdlne zasady i wymagania prawa zywnoSciowego,
powotujagce Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa
ZywnoSci oraz ustanawiajace procedury w zakresic
bezpieczenstwa zywnosci (Lisifiska-Kusnierz, 2010).
Wymogi w zakresie bezpieczefistwa zywnoSci okre-
§laja, ze zaden niebezpieczny Srodek spozywcezy nie
moze by¢ wprowadzony na rynck. Podmioty funkcjo-
nujace na rynku spozywczym zapewniaja na wszyst-
kich etapach produkcji, przetwarzania i dystrybucji
zgodno$¢ zywnoSci z przepisami prawa zywnosciowe-
go’. Podmioty te sa zobowiazane réwniez do monito-
rowania zywno§ci oraz substancji przeznaczonych do
dodania (Cwiertniewski, 2008).

Regulacje prawne w zakresie higieny Srodkéw
spozywczych ustanawia rozporzadzenie (WE)
nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia
29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny Srodkéw spo-
zywezych. W zataczniku II do rozporzadzenia zostaly
zawarte podstawowe wymagania dla przedsi¢biorstw
w zakresie higieny Srodkéw spozywezych. Podstawo-
we zasady to:

B gléwna odpowiedzialno$¢ za bezpieczefistwo zyw-
nosci spoczywa na producencie,

B niezbe¢dne jest zapewnienie bezpieczehstwa Zyw-
nosci w ramach calego tancucha produkcji zywno-
Sci,

B konieczne jest utrzymanie dla zywnoSci zamrozo-
nej tancucha chtodniczego,

B niezbe¢dne jest ustanowienie kryteriéw mikrobio-
logicznych i wymogow kontroli temperatury opar-
tych na naukowej ocenie ryzyka.

W rozdziale IV zatacznika IT do rozporzadzenia nr
852/2004 w sprawie higieny $rodkdw spozywcezych pt.:
»lransport” zostaly zawarte wymagania zwiazane
7z transportem zywnoSci. Przedsigbiorca prowadzacy
dziatalno$¢ w zakresie przewozow artykutow zywno-
Sciowych zobowigzany jest do przestrzegania nast¢pu-
jacych zasad dotyczacych §rodkdw transportu:

B transportery i/lub kontenery uzywane do przewo-
7u §rodkdw spozywezych musza by¢ utrzymywane
w czystoSci, dobrym stanie i kondycji technicznej;

B duze iloSci Srodkéw spozywezych w postaci plynu,
granulatu lub proszku muszg by¢ transportowane
w pojemnikach i/lub kontenerach/zbiornikach
przeznaczonych do transportu Srodkow spozyw-
czych;

B w miar¢ potrzeby transportery i/lub kontenery wy-
korzystywane do przewozenia SrodkOw spozyw-
czych musza by¢ przystosowane do utrzymania ich
wlasciwej temperatury, a tam gdzie jest to ko-
nieczne, zaprojektowane tak, aby umozliwi¢ kon-
trolowanie tych temperatur.

Uzupelnieniem przepisow prawnych zawartych
w rozporzadzeniu (WE) nr 852/2004 z dnia 29 kwiet-

nia 2004 r. w sprawie higieny Srodkdéw spozywcezych

jest rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Ra-

dy (WE) nr 853/2004 z dnia 29 kwietnia 2004 r. usta-
nawiajace szczegllne przepisy dotyczace higieny

w adniesieniu do zywnoSci pochodzenia zwierzecego.

Rozporzadzenie to ustanawia szczegdlowe przepisy

dla przedsigbiorstw scktora spozywczego w zakresie

higieny zywnosci pochodzenia zwierzecego.

Najszerszym i najbardziej szczegétowym doku-
mentem regulujacym warunki transportu zywnoSci
jest umowa o migdzynarodowych przewozach szybko
psujacych si¢ artykutow zywnoSciowych i o specjal-
nych Srodkach transportu przeznaczonych do tych
przewozow (ang. Agreement on the International Car-
riage of Perishabe Foodstuffs and on the Special Equ-
ipment to be Used for such Carriage — ATP). Zosta-
ta ona sporzadzona w Genewie w ramach Europej-
skicj Komisji Gospodarczej ONZ w dniu 1 wrze$nia
1970 r. (Steindel, Schnotale, 2008). W Polsce obo-
wiazuje na mocy oSwiadczenia rzadowego z dnia 24
wrzeSnia 1984 r. w sprawic przystapicnia Polskiej
Rzeczpospolitej Ludowej do umowy. Umowa ATP
ustala wymagania dotyczace:

B maksymalnych temperatur transportu artykutow
mrozonych i gleboko mrozonych oraz schtodzo-
nych,

B klasyfikacji pojazdow przeznaczonych do trans-
portu zywnosci,

B metod badan i znakowania pojazdow przeznaczo-
nych do transportu zywnoSci.

Urz¢gdowym dokumentem zgodno$ci pojazdu
z wymaganiami umowy ATP jest ,$wiadectwo zgod-
nosci Srodka transportu” (o$wiadczenie rzadowe
7 dnia 24 wrzesnia 1984 1.).

Krajowe ustawodawstwo w zakresie transportu dro-
gowego porzadkuje ustawa z dnia 6 wrzes$nia 2001 .
o transporciec drogowym, ktdra okre$la wymagane
dokumenty, jakie powinni posiadaé kierowcy wyko-
nujacy transport drogowy, zasady podejmowania
i wykonywania krajowego i mig¢dzynarodowego
transportu drogowego, niezarobkowego krajowego
i mi¢dzynarodowego przewozu drogowego. Okresla
rowniez zasady dziatania Inspekcji Transportu Dro-
gowego, odpowiedzialno$¢ za naruszenic obowiaz-
kow lub warunkéw przewozu drogowego: podmio-
tow wykonujacych przewdz drogowy lub inne czynno-
Sci zwiazane z tym przewozem, kierowcow, osob za-
rzadzajacych transportem oraz innych osob wykonu-
jacych czynnoSci zwigzane z przewozem drogowym.
Naktada na kierowcow wykonujacych transport dro-
gowy, zardwno w przewozach krajowych, jak i mig-
dzynarodowych, obowiazek posiadania Swiadectwa
wymaganego zgodnic z umowa ATP.

Nalezy rowniez zwrdci¢ uwage, ze obok speltnienia
przez przewoznikow licznych wymogéw w zakresie
transportu produktéw zywnoSciowych powyzszy ro-
dzaj transportu jest rowniez uprzywilejowany na
gruncie przepisow o ruchu drogowym. Ograniczenia
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w ruchu przewidziane wymogami rozporzadzenia
Ministra Transportu z dnia 31 lipca 2007 r. w sprawie
okresowych ograniczefi oraz zakazu ruchu niektd-
rych rodzajow pojazdow na drogach nie znajduja bo-
wiem zastosowania do pojazdéw przewozacych arty-
kuty szybko psujace si¢ i Srodki spozywcze wymienio-
ne w zalaczniku do tego rozporzadzenia (Wysocki,
2009).

Uznajac za konieczne ujednolicenie ustawodaw-
stwa krajow cztonkowskich Unii Europejskiej, Rada
we wspdlpracy z Parlamentem Europejskim przyjeta
dyrektywe nr 89/108/EWG w sprawic zblizenia usta-
wodawstwa Pafistw Czlonkowskich odnoszacych si¢
do gieboko mrozonych Srodkdéw spozywezych prze-
znaczonych do spozycia przez ludzi. Wedtug tej dy-
rektywy temperatura glebokiego zamrozenia artyku-
tow spozywczych musi by stabilna i utrzymana na
poziomie —18°C lub nizszym, z mozliwie krétkotrwa-
tymi wahaniami podczas przewozu, nie wyzszymi niz
+3°C (Steindel, Schnotale, 2008).

Trwato$¢ wiclu artykutdéw zywnoSciowych bezpo-
Srednio uzalezniona jest od wysokoSci temperatury
oraz czasu przechowywania (Petersen, 2004). Nie-
dotrzymanie wymogow temperaturowych oraz
opodznienia w dostawach oznaczaja spadek wartosci
towaru (Jurczak, 2011). Rozporzadzenie Komisji
(WE) nr 37/2005 z dnia 12 stycznia 2005 r. w spra-
wic monitorowania temperatur w Srodkach trans-
portu, podczas magazynowania oraz skladowania
gleboko mrozonych Srodkdw spozywczych przezna-
czonych do spozycia przez ludzi wymaga, aby §rod-
ki stuzace do magazynowania i sktadowania, a tak-
ze do transportu gteboko mrozonych §rodkow spo-
zywezych byly wyposazone w specjalne urzadzenia
do monitorowania w cze¢stych i regularnych odste-
pach czasu temperatury powictrza otaczajacego te
zywno$¢. Od dnia 1 stycznia 2006 r. wszystkie przy-
rzady pomiarowe uzywane do monitorowania tem-
peratur musza by¢ zgodne z normami: PN-EN
12830:2002, PN-EN 13485:2004* i PN-EN
13486:2004° (Zwierzycki, Bieficzak, 2006). Przed-
sichbiorstwa przemystu spozywczego zobowiazane
sa do przechowywania wszelkich stosownych doku-
mentdéw umozliwiajacych weryfikacje zgodnoSci
przyrzaddw, o ktérych mowa powyzej, z odpowied-
nig norma europejska.

Transport zywnoS§ci mrozonej i gleboko mrozongj
odgrywa wazna role w tahcuchu chtodniczym.
W przypadku transportu i przechowywania zamrozo-
nych produktédw spozywcezych zamrozenie catkowicie
hamuje procesy psucia spowodowane aktywnoScia
mikroorganizmdw, natomiast reakcje biochemiczne
i chemiczne jedynie zwalnia (utlenianie ttuszczow),
a ubytkom wody nie zapobiega w ogole (Zwierzycki,
Bienczak, 2006). Rozporzadzenie Ministra Rolnic-
twa i Rozwoju Wsi z dnia 7 wrze$nia 2010 r. reguluje
wymagania w zakresie sktadowania i transportu gle-
boko mrozonych artykutdéw rolno-spozywczych,

w ktorym okre§lono warunki temperaturowe sktado-
wania i transportu oraz czynniki chfodnicze bezpo-
Srednio stykajace si¢ z mrozonkami.

Zalecenia dotyczqce przewozu
produktéw wymagajgcych
temperatury kontrolowanej

Zgodnie z ustaleniami ustawy z dnia 25 sierpnia
2006 1. 0 bezpieczefistwie zywnoSci i zywienia wszyst-
kie przedsi¢cbiorstwa, ktdre zaliczane sa do sektora
spozywezego (bez wzgledu na rodzaj prowadzonej
dziatalno$ci — produkcji Iub dystrybucji produktdw
spozywezych), a wigc réwniez firmy transportowe
maja obowiazek wdrozenia w zakltadzie i przestrzega-
nia zasad Systemu Analizy Zagrozef i Krytycznego
Punktu Kontroli® (ang. Hazard Analysis and Critical
Control Point — HACCP; Sikora, 2010). System ten
tworzy si¢ indywidualnie dla kazdego zaktadu,
uwzgledniajac specyfike prowadzonej dziatalnoSci.
Zostal specjalnie opracowany jako system zagwaran-
towania bezpieczenstwa zywnoSci. Uznawany jest za
najskuteczniejsza metode pozwalajaca zagwaranto-
wac, ze zywno§¢ nie ulegnie skazeniu lub zanieczysz-
czeniu i bedzie bezpieczna dla konsumenta. Tempe-
ratura produktu musi by¢ utrzymywana na zalecanym
poziomie i kontrolowana w regularnych odst¢pach
czasu, w kazdym krytycznym punkcie taficucha dys-
trybucji. System HACCP stanowi w tym aspekcie
wazne narzedzie zapewniajace kontrole bezpieczefi-
stwa 1 jakoSci zywnosci (Bogh-Sorensen, 2005). Za-
stosowanie systemu HACCP w transporcie i dystry-
bucji zywnoSci pozwala na zapewnicenie jej bezpie-
czefstwa zdrowotnego, a takze zminimalizowanie
strat wynikajacych z koniecznoSci transportu surow-
cdw i produktdw o niedostatecznej jakoSci, ktdrej po-
wodem sa bledy popelnione podczas transportu
i dystrybucji (Kotozyn-Krajewska, Sikora, 1998).
Przed wprowadzeniem w zaktadzie systemu HACCP
nalezy wdrozy¢ w przedsi¢biorstwie zasady Dobrej
Praktyki Produkcyjnej’” (ang. Good Manufacturing
Practice — GMP) oraz zasady Dobrej Praktyki Hi-
gienicznej® (ang. Good Hygienic Practice — GHP;
Walterska, 2008).

W przypadku przewozu i sktadowania produktow
leczniczych obowigzuje ustawa z dnia 6 wrzeSnia
2001 r. — Prawo farmaceutyczne oraz Dobra Prakty-
ka Dystrybucyjna’. Obowiazujace zasady Dobrej
Praktyki Dystrybucyjnej zostaly przedstawione w roz-
porzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 22 lipca 2002 r.
w sprawie Procedur Dobrej Praktyki Dystrybucyjne;.
Zatadunek i transport produktow leczniczych powi-
nien odbywac si¢ w sposdb gwarantujacy (Dziok,
2010):

B identyfikacj¢ produktu leczniczego,
B identyfikacj¢ nadawcy i odbiorcy,
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B zabezpieczenie przed wzajemnym skazeniem pro-
duktow,

B zabezpieczenie przed zanieczyszczeniem, uszko-
dzeniem mechanicznym lub kradzieza,

B zabezpieczenie przed szkodliwym dzialaniem wy-
sokiej i niskiej temperatury, $wiatta i wilgotnoSci
oraz innych niekorzystnych czynnikdow,

B temperatur¢ odpowiednia dla produktow wyma-
gajacych zapewnicnia takich warunkow.

Ze wzgledu na powigzanie transportu chtodnicze-
go z jakoScia przewozonego produktu opracowane
zostaly m.in. zalecenia okreSlone jako Zasady Dobrej
Praktyki Transportowej, ktorych przedsicbiorstwa
transportowe powinny przestrzegac. Zasady Dobrej
Praktyki Transportowej mozna sformutowad naste-
pujaco (Zwierzycki i inni, 2008):

B przed zatadunkiem komore pojazdu chtodniczego
nalezy schtodzi¢ do temperatury wtasciwej dla da-
nego produktu zywnoSciowego,

B nalezy tadowad towar schtodzony do optymalngj
temperatury przechowywania (transportu) chtod-
niczego — nalezy dokonad pomiardw kontrolnych
temperatury tadunku,

B podczas transportu nalezy rejestrowad temperatu-
r¢ w komorze tadunkowe;j,

B przy wyladunku nalezy skontrolowad temperature
wytadowanych towaréw zywnoSciowych.
Zalecenia dotyczace ustug logistycznych w zakre-

sie transportu ujete sa rOwniez w normach i standar-

dach curopejskich. Normami uwzgledniajacymi po-
wyzsza problematyke sa przede wszystkim takie nor-

my, jak: PN-EN 13011:2003, PN-EN 13876:2005,

PN-EN 12507:2005, PN-EN ISO 9001:2009 oraz PN-

EN ISO 22000:2006.

Zalecenia dotyczace Swiadczenia ustug transpor-
towych podane sa w normiec PN-EN 13011:2003.
W tej normie, okreS§lono wymagania dotyczace przy-
gotowania deklaracji, z uwzglednieniem jakoSci wy-
konania ustugi transportu towaréw. Norma precyzu-
je rowniez zakres odpowiedzialnoSci ustugodawcy
w tancuchu transportowym. Dostawca ustug trans-
portowych powinien by¢ odpowiedzialny co najmnicj
za:

B okreslenie zakresu swojej odpowiedzialnosci w ra-
mach calego taficucha transportowego,

B ustalenic kryteriow jakoSciowych odpowiednich
dla kazdej fazy, za ktora jest on odpowiedzialny,

B przygotowanic pisemnej deklaracji odnoszacej si¢
do tych czynnoSci.

Ponadto w normie PN-EN 13011:2003 okreslono
zakres deklaracji. Ustugodawca powinien wiaczy¢ do
deklaracji te kryteria z wykazu, ktdre sa istotne dla
tahcucha transportowego, dla ktérego deklaracja jest
przygotowywana. Kryteriami jakoSciowymi zapropo-
nowanymi w normie do rozwazenia i ujecia w dekla-
racji sa: pakowanie, przygotowanie i wysytka, przeno-
szenie i skladowanie, transportowanie, przemiesz-
czanie, nadzorowanie taficucha, czynno$ci pomocni-

cze, termin zatadunku i dostarczenia, miejsce zata-
dunku i dostarczenia, temperatura, wilgotnos§¢, ci-
S$nienie powietrza, sterowana atmosfera, upuszczenia
i udary, zageszezanie, drgania i kierunek ustawienia.

Zaproponowany system deklarowania warunkow
realizacji w zakresie taficuchdow transportowych towa-
row jest kompatybilny z istnicjacymi systemami zarza-
dzania jakoscig i moze by¢ stosowany niezaleznie.

W normie PN-EN 13876:2005 okre§lono nato-
miast zakres odpowiedzialnoSci ustugodawcy w za-
kresie transportu towarOw. Zalecana jest odpowie-
dzialno§¢ ustugodawcy za dostarczenic odpowied-
nich Srodkdéw do przewozenia towaréw w tancuchu
transportowym. Uslugodawca odpowiada rdwniez,
aby Srodki transportu, dostarczone na czas trwania
warunkow ustugi, byly odpowiednie do rodzaju
transportowanych towardw i aby pojazdy byly obstu-
giwane zgodnie z obowiazujacymi przepisami praw-
nymi oraz wymaganiami uzgodnionymi z klientem,
jak tez standardami praktyki dziatania w przewozach.
Ponadto norma okreSla wytyczne dotyczace zarza-
dzania jakoScia. Na jej podstawie zaleca si¢, aby ustu-
godawcy deklarowali warunki wykonania ustugi
transportowej zgodnie z norma PN-EN 13011:2003.
Klienci powinni nabywa¢ ustugi transportowe zgod-
nie z deklaracjami spetniajagcymi wymagania zawarte
W pOWyZszej normie.

Z kolei norma PN-EN 12507:2005 zawiera infor-
macje na temat zapewnienia jakoSci w transporcie
drogowym, magazynowaniu przewozonych towarow
i ich dystrybucji. W normic opracowano takze szcze-
golowe wytyczne dotyczace organizacji i funkcjono-
wania systemu jakoSci w tych dziedzinach.

System zarzadzania jakoscia zgodny z normg PN-
EN ISO 9001:2009 ma na celu zapewnienie spelnie-
nia wymagan klientow i stata poprawe jakoSci produ-
kowanych wyrobdéw lub §wiadczonych ustug. System
umozliwia prowadzenie skutecznej i efektywnej dzia-
talnoSci biznesowej pozwalajacej zachowaé pozycje
rynkowa oraz dostosowad si¢ do zmieniajacych wa-
runkéw na rynku. Mozna go wdrozy¢ we wszystkich
rodzajach przedsigbiorstw, zardwno w firmach jed-
noosobowych, jak réwniez koncernach mig¢dzynaro-
dowych. System ten ma takze zastosowanic we
wszystkich branzach, dla wszystkich produktow
i ustug, w tym rowniez ustug logistycznych w zakresie
transportu chtodniczego.

Norma PN-EN ISO 22000:2006, dotyczaca zarza-
dzania bezpieczefistwem zywnoSci dla kazdego
przedsi¢biorstwa nalezacego do tahcucha zywnoScio-
wego, jest pierwsza norma z serii ISO 22000. Zostata
opracowana w uniwersalny sposob, tak aby mogta
by¢ wykorzystana w kazdym przedsi¢biorstwie, nieza-
leznie od wiclkoSci, rodzaju dziatalnoSci i micjsca
w taficuchu zywnoSciowym. Norma jest wigc doku-
mentem uniwersalnym dla calej branzy spozywcze;j.
Ma zastosowanie w calym scktorze spozywczym,
uwzgledniajac firmy wspotpracujace, jak np. produ-
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cenci opakowan, firmy dostarczajace urzadzenia dla
przemystu spozywczego, rdwniez zajmujace si¢ trans-
portem i przechowywaniem Zywnosci (Sikora, 2010).

Wsrdd systemow zapewnicnia bezpieczefistwa
zywnoSci znajduje si¢ IFS Logistic Standard, naleza-
cy do grupy standardow IFS (ang. International Food
Standard — IFS). Jego celem jest zapewnienie zgod-
noSci z wymaganiami i specyfikacjami w calym faficu-
chu dostaw w zakresie dziatafi logistycznych. Wdro-
zenie Standardu IFS Logistic jest zalecane w przy-
padku przedsi¢biorstw prowadzacych dziatalnos¢
w zakresie ustug logistycznych produktow zywnoScio-
wych i niezywnoSciowych. Standard ma zastosowanic
we wszystkich rodzajach dziatalnoSci, w tym w trans-
porcie drogowym, dla produktéw mrozonych, giebo-
ko mrozonych, chtodzonych oraz §wiezych (Starkow-
ski, Bienczak, Zwierzycki, 2009).

BRC Global Standard jest dokumentem normatyw-
nym opracowanym przez Brytyjskie Konsorcjum Deta-
listow (ang. British Retail Consortium — BRC"’; Urba-
niak, 2006), bedacym zbiorem wymagan w zakresie ja-
koSci i bezpieczefistwa zywnoSci dla produktdw spozyw-
czych sprzedawanych do sieci handlowych pod marka
wlasng. Standard nie jest obligatoryjny i wprowadzaja
go jedynic zaktady spozywcze dostarczajace zywno$¢ do
sieci handlowych, ktdre stawiajg tego rodzaju wymogi
swoim dostawcom. W zakresie magazynowania i trans-
portu BRC Global Standard — Storage & Distribution
wymaga m.in. zapewnienia wlaSciwych warunkow higie-
ny podczas magazynowania, zatadunku i transportu wy-
robow, ze szczegdlnym naciskiem polozonym na zacho-
wanie ciaglo$ci faficucha chiodniczego (Dzwolak, 2008;
www.brcglobalstandards.com).

Dla przedsi¢biorstw Swiadczacych ustugi logistycz-
ne w zakresie transportu oraz przedsicbiorstw che-
micznych dostgpny jest nicobligatoryjny system

Przypisy

SQAS (ang. Safety and Quality Assessment System)
— System Badania i Oceny Bezpieczenstwa (prowa-
dzonej dziatalnosci) i JakoSci (Swiadczonych ustug),
ktory powstat w Europie w polowie lat 90. Jest to sys-
tem jakoSci, bezpicczenstwa i dziatalnoSci zwigzanej
ze Srodowiskiem, prowadzony przez niezaleznych in-
spektorow w oparciu o standardowy formularz w sto-
sunku do operatordw logistycznych. Firmy transpor-
towe poddaja si¢ audytowi sprawdzajacemu, nie cer-
tyfikujacemu. Chociaz SQAS nie gwarantuje bezpie-
czenstwa i jakoSci ustug wykonanych przez dostawce,
przedstawia jednak mechanizm statej poprawy oce-
ny. Wdrozenie systemu umozliwia dostawcy przeka-
zanie informacji zwrotnych na temat stabych i moc-
nych stron ustalonych podczas oceny (Jedynak,
2011).

Podsumowanie

Niniejszy artykut przedstawia przeglad obowiazu-
jacych wymagan prawnych i zalecefi w zakresie trans-
portu produktéw wymagajacych temperatury kontro-
lowanej. W szczegdlnoSci transport chtodniczy obej-
muje przewdz produktéw zywnoSciowych znajduja-
cych si¢ w stanie schtodzonym, mrozonym lub gi¢bo-
ko mrozonym oraz produktéw leczniczych.

Od zawsze istnialy i obowiazywaly przewoznikow
i osoby odpowiedzialne za przewdz produktow wy-
magajacych temperatury kontrolowanej przepisy
okreSlajace warunki sanitarne, w ktdérych powinna
by¢ transportowana zywno$¢. Jednak wejscie Polski
do Unii Europejskiej, powigzane z dostosowaniem
prawa krajowego do unijnych zasad, spowodowato,
ze regulacje prawne w tym zakresie staly si¢ jeszcze
bardziej restrykcyjne.

! Dziatalnoscia gospodarcza jest zarobkowa dziatalno§¢ wytworcza, budowlana, handlowa, ustugowa oraz poszukiwanie, rozpoznawanie i wydobywanie ko-
palin ze 710z, a takze dzialalno§¢ zawodowa, wykonywana w sposob zorganizowany i ciagly (ustawa z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dzialalnosci gospodar-
czej, s. 1).

2 Najpeiejsze zdefiniowanie przedsigbiorcy zostato okre§lone we wspdlnotowym prawie konkurencji, wedlug ktérego przedsigbiorca to kazdy podmiot
(jednostka) prowadzaca dziatalno$¢ gospodarcza na potrzeby rynku.

3 Prawo Zywnosciowe oznacza przepisy ustawowe, wykonawcze i administracyjne regulujace sprawy Zywnosci w ogdlnosci, a ich bezpieczefistwo w szcze-
golnosci, zaréwno na poziomie Wspolnoty, jak i na poziomie krajowym (rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 178/2002, s. 11).

4 Normy PN-EN 12830:2002 pt.: ,,Rejestratory temperatury stosowane podczas transportu, przechowywania i dystrybucji schtodzonej, zamrozonej, glebo-
ko zamrozonej/szybko zamrozonej Zywnoéci i lodéw. Badania, charakterystyka dziatania, przydatno$§¢” oraz PN-EN 13485:2004 pt.: ,,Termometry do pomia-
ru temperatury powietrza i produktdéw stosowane podczas transportu, przechowywania i dystrybucji schtodzonej, zamrozonej, gleboko zamrozonej/szybko za-
mrozonej zywnosci i loddéw. Sprawdzanie okresowe” okreslaja warunki, jakie musza spelnia¢ urzadzenia do pomiaru i rejestracji temperatury podczas trans-
portu zywnoSci. Obowiazkiem producentdw, dystrybutoréw czy dostawcdw szybko psujacej si¢ ZywnoSci jest posiadanie rejestratoréw temperatury spetniaja-
cych wymienione normy.

3 Przewoznicy wykonujacy transport fatwo psujacych si¢ artykutéw zywnoSciowych sa zobowigzani do stosowania normy PN-EN 13486:2004 pt.: ,,Rejestra-
tory temperatury i termometry stosowane podczas transportu, przechowywania i dystrybucji schtodzonej, zamrozonej, gleboko zamrozonej/szybko zamrozo-
nej zywnosci i lodéw. Sprawdzanie okresowe”, okre§lajacej sposéb i zakres wykonywania okresowych sprawdzen urzadzefi stuzacych do rejestracji temperatu-
1y podczas transportu Zywnosci.

6 System Analizy Zagrozen i Krytyczny Punkt Kontroli (ang. Hazard Analysis and Critical Control Point — HACCP), zwany dalej ,,systemem HACCP”,
jest to postepowanie majace na celu zapewnienie bezpieczefistwa zywnosci przez identyfikacje i oszacowanie skali zagrozen z punktu widzenia wymagan zdro-
wotnych zywnoSci oraz ryzyka wystapienia zagrozefi podczas przebiegu wszystkich etapdw produkcji i obrotu Zywnoscia; system ten ma réwniez na celu okre-
§lenie metod eliminacji lub ograniczania zagrozefi oraz ustalenie dziatan korygujacych (ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczefistwie zywienia i Zywno-
§ci, s. 12-13).
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" Dobra Praktyka Produkcyjna (ang. Good Manufacturing Practice — GMP) w odniesieniu do produkcji zywnosci — dziatania, ktore musza by¢ podje-
te, i warunki, ktére musza by¢ spelniane, aby produkcja Zywnosci odbywata si¢ w sposdb zapewniajacy bezpieczefistwo zywnosci, zgodnie z jej przeznaczeniem,
aw odniesieniu do produkgji materiaféw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia — dobra praktyka produkcyjna w rozumieniu art. 3 lit. a rozpo-
rzadzenia (WE) nr 2023/2006 z dnia 22 grudnia 2006 r. w sprawie dobrej praktyki produkcyjnej w odniesieniu do materialéw i wyrobow przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscia (s. 75), zwanego dalej ,rozporzadzeniem nr 2023/2006” (ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczefstwie Zywienia i Zywnogci, s. 9).

8 Dobra Praktyka Higieniczna (ang. Good Hygienic Practice — GHP) — dzialania, ktére musza by¢ podjete, i warunki higieniczne, ktére musza by¢ spet-
niane i kontrolowane na wszystkich etapach produkcji lub obrotu, aby zapewnié bezpieczefistwo zywnosci (ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 1. o bezpieczefistwie
Zywienia i zywnosci, s. 9).

9 Dobra Praktyka Dystrybucyjna jest praktyka, ktora gwarantuje bezpieczne przyjmowanie, transportowanie, przechowywanie i wydawanie produktow lecz-
niczych (ustawa z dnia 6 wrze§nia 2001 r. — Prawo farmaceutyczne).

10 British Retail Consorcium to organizacja, ktéra powotana zostala w celu reprezentowania sektora handlowego w Wielkiej Brytanii. Zrzesza ona ok. 90%
detalistow, a jej cztonkowie reprezentuja pelne spektrum dziatalno§ci handlowej, poczawszy od wielkich migdzynarodowych korporagji po wiascicieli sklepdw.
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