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Streszczenie

W 2004 r. rozporzadzeniem (WE) 41/2004 uchylono wiekszos$¢ wcze-
$niejszych dyrektyw, dotyczacych higieny i warunkéw zdrowotnych
produkcji zywnosci, w tym te dotyczace dojarek. W ich miejsce wpro-
wadzono rozporzadzenia (WE) 852/, 853/, 854/2004, ktére w przypad-
ku dojarek wymagajg tylko czystych, gtadkich, tatwych do codziennego
mycia powierzchni i niezanieczyszczania wydojonego mleka. W zwigzku
z tym Gtéwny Lekarz Weterynarii dostosowat (zgodnie z ww. rozporza-
dzeniami) m.in. tre$¢ listy kontrolnej SPIWET stuzacej do oceny gospo-
darstw produkujacych mleko, a ktéra zawiera obecnie tylko wyzej wy-
mienione wymagania w stosunku do dojarek. Dlatego zaproponowano
mozliwe do zastosowania w praktyce procedury kontroli mycia i dezyn-
fekcji — uzyteczne zaréwno dla rolnikéw, jak i powiatowych lekarzy we-
terynarii.

Stowa kluczowe: mycie urzadzen udojowych, dezynfekcja urzgdzen
udojowych, procedury higieny wg prawa UE

Wstep

W ramach harmonizacji polskiego prawa z unijnym w 1999 r. wprowadzono ocene
gospodarstw produkujgcych mleko z wykorzystaniem listy kontrolnej SPIWET —
16/ml/PL/gospodarstwo/. Byt tam miedzy innymi wymaog potwierdzania dobrego
stanu technicznego dojarek stosownym atestem. W zwigzku z tym Gtéwny
Inspektorat Weterynarii ustanowit IBMER Warszawa (obecnie ITP Falenty)
jednostkg uprawniong do wydawania atestéw na urzgdzenia udojowe (pismo
IW hig. 4644.ml./21/99) oraz zatwierdzit metodyke i kryteria oceny dojarek wg
norm ISO 5707 i ISO 6690 (pismo IW hig. 4644.ml./62/99). Atestacja ta byta
nakierowana przede wszystkim na kontrole wtasciwego oddziatywania dojarki na
wymie krowy, natomiast mycie i higiena nie byly tu oceniane. Instytut do tej pory
wyszkolit i upowaznit do atestowania wg powyzszej procedury ponad 400 osob
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w catej Polsce. Kontrolg czystosci zajmowali sie i zajmujq sie nadal lekarze we-
terynarii, ktérzy nie zawsze radza sobie z techniczng strong tego zagadnienia.
W 2004 r. rozporzadzeniem (WE) 41/2004 uchylono wiekszo$¢ wczesniejszych
dyrektyw dotyczacych higieny i warunkéw zdrowotnych produktéw pochodzenia
roslinnego i zwierzecego, w tym dojarek. W ich miejsce wprowadzono rozporza-
dzenia (WE) 852/, 853/, 854/2004, ktore wymagajg w przypadku dojarek tylko
czystych, gtadkich, tatwych do codziennego mycia powierzchni i niezanieczysz-
czania wydojonego mleka. O badaniu stanu technicznego i oddziatywaniu dojarki
na krowy nie ma tam mowy. W zwigzku z tym w 2005 r. Giéwny Lekarz Wetery-
narii zmienit tres¢ ,listy kontrolnej SPIWET — gospodarstwo pozyskujace mleko”,
gdzie nie ma juz wymogu sprawdzenia aktualnego stanu technicznego dojarki,
a jest tylko kontrola dokumentacji umiejscowienia i konstrukcji dojarki pod katem
niezanieczyszczania mleka (p. B.3) oraz jakosci materiatdéw powierzchni styka-
jacych sie z mlekiem (p. C.7). Wynika to z odwotan do przepiséw rozporza-
dzenia (WE) 853/ 2004, cho¢ tres¢ rubryk tej listy (p.B.3 i p.C.7) sugeruje dalej
idgce wymagania.

Problem badawczy

Poniewaz obecne przepisy ktadg nacisk na higiene pozyskiwania mleka, nalezy
opracowa¢ mozliwe do wdrozenia do praktyki w gospodarstwach procedury
kontroli jakosci mycia instalacji dojarek i schtadzalnikdw mleka. Opracowujac takg
procedure, nalezy mie¢ na uwadze, ze:

— instalacja dojarki musi by¢ myta po kazdym doju, tzn. co najmniej 2 razy
dziennie;

— zbiornik—schtadzalnik mleka musi by¢ umyty po kazdym opréznieniu, tzn. raz
dziennie lub raz na 2 dni;

— pory mycia tych urzadzenh nie pokrywaja sie, a oprécz tego nie da sie ze wzgle-
dow konstrukcyjnych zastosowac wspolnej instalacji myjacej — potrzebne sg
2 procedury mycia i ich kontroli;

— jakos¢ mycia i dezynfekcji zalezy od 4 czynnikow: mechanicznych, chemicz-
nych, temperatury, czasu [DIAKUN 2011; SzuLc 2008] (rys. 1);

— technologie i procedury mycia oraz dezynfekcji, a takze detergenty i inne sub-
stancje uzywane w zaktadach mleczarskich [MS 2005] moga nie nadawa¢ sie
do zastosowania w instalacjach udojowych w gospodarstwach ze wzgledow
ekonomicznych i technologicznych.

Réznice ekonomiczne wynikajg z lepszego stosunku ilosci mleka do substancji
myjacych w mleczarniach (odbiér i magazynowanie mleka) niz w gospodar-
stwach oraz z posiadania przez mleczarnie wydajniejszych i tanszych zrodet
goracej wody i pary, zas wzgledy technologiczne wynikajg z mozliwosci zasto-
sowania bardziej agresywnych substancji myjacych i dezynfekujacych w mle-
czarniach niz w gospodarstwach, gdyz te pierwsze obowigzkowo majg oczysz-
czalnie sciekow i odpowiednie laboratoria.
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Zrédfo: opracowanie wiasne na podstawie: (1) — DIAKUN [2011], (2) — SzuLC [2009].
Source: own elaboration based on: (1) — DIAKUN [2011], (2) — SzuUlc [2009].

Rys. 1. Istotnosc¢ (s) czynnikow wplywajgcych na proces mycia instalacji w prze-
mys$le mleczarskim systemem CIP

Fig. 1. Significance (s) of the factors affecting process of milk installation washing
in dairy industry with the use of CIP system

Istotnos¢ s zostata obliczona wg ponizszej formuty:
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gdzie:

M —ilos¢ wymytych zanieczyszczen;
P —wartos¢ czynnika (parametru);
X —numer kolejnego parametru.

Proponowana metodyka badan

Istnieje wiele metod, norm miedzynarodowych, procedur oraz gotowych testéw

do kontroli jakosci mycia i dezynfekciji, stosowanych przede wszystkim w medycy-

nie, przemysle farmaceutycznym i spozywczym. Ogélnie mozna je podzieli¢ na:
— metody optyczne (wizualne);

— metody mikrobiologiczne tradycyjne (posiewy);

— metody mikrobiologiczne nowoczesne (wykrywanie biatek, cukrow, ttuszczéw
i innych czesci komérek za pomoca odczynnikéw chemicznych i Swiatta,
przewodnosci pradu, zmiany koloru, zmetnienia itd.);

— metody testowego zabrudzenia (barwniki—brudziki, kontrolne pakiety—wktadki
fizykochemiczne lub biologiczne).
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Metody te mozna tez podzieli¢ na takie, ktdre stosowane sg bezposrednio na
badanym obiekcie i takie, ktére polegajg na analizie pobranych probek, w tym
wymazow, odciskow i poptuczyn.

W instalacjach udojowych, a takze w zbiornikach—schtadzalnikach o duzej po-
jemnosci (>3000 I) konieczne jest zastosowanie metody mycia i dezynfekgji
w miejscu zainstalowania bez rozbiorki i otwierania — tzw. CIP (rys. 2). W tych
samych warunkach (ograniczeniach) musi by¢ przeprowadzana kontrola. Ozna-
cza to, ze sposréd wyzej wymienionych metod uzyteczne bedg tylko te, ktére
polegajg na badaniu poptuczyn, gdyz wymazy da sie pobra¢ w niewielu miej-
scach, np. w kubkach, kolektorach aparatow udojowych, a odciski w oddziela-
czach lub schtadzalnikach.

|
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T
i

Zrédfo: opracowanie wiasne na podstawie: Del aval. Source: own elaboration based on: DeLaval.

Rys. 2. Schemat instalacji myjgcej CIP dojarki w hali udojowej: 1 — pompa prézniowa,
2 — aparat udojowy, 3 — zawdr odcinajgcy i przeptywomierz, 4 — oddzielacz
mleka, 5 — pompa mleczna, 6 — wymiennik ciepta, 7 — automatyczna myjka
CIP, 8 — rurocigg mleczny, 9 — rurocigg myjgacy aparaty udojowe, 10 — rurocigg
myjacy rurocigg mleczny, 11 — zbiornik-schtadzalnik

Fig. 2. Scheme of CIP system for washing the milking machine in a milking parlour:
1 — vacuum pump, 2 — cluster, 3 — valve and flow meter, 4 — milk separator,
5 — milk pump, 6 — heat exchanger, 7 — CIP automatic washer, 8 — milk
pipeline, 9 — pipeline for cluster washing, 10 — pipe washing milking pipeline,
11 — tank-cooler

Przepiséw zawierajgcych procedury kontrolne dotyczacych mycia praktycznie
nie ma, jesli nie liczy¢ Polskiej Normy PN-A-86032 z 1982 r. Zgodnie z rozporza-
dzeniem (WE) 852/2004 dla przedsiebiorstw produkcji podstawowej, czyli rolni-
koéw, obowigzujgce jest zapewnienie, ze surowce nie beda zanieczyszczane (zat. |
cz. A p. 2) oraz wspomniane we wstepie szczegotowe wymogi dotyczace mate-
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riatow i jakosci powierzchni — rozporzadzenie (WE) 853/2004 zat. 1l sekc. IX
rozdz. IlA p. 3 i p. 4, a takze nieobowigzkowe wytyczne dobrej praktyki higieny
(art. 7) opracowywane przez krajowe sektory spozywcze lub pod egidg Polskiego
Komitetu Normalizacyjnego (art. 8 p. 1 oraz p. 2) oraz przez Komisje Europejska
(art. 9).

Zapewnienie o niezanieczyszczaniu jest niezwykle ogodlne i wymaga szerokiej

interpretacji, polegajacej na wskazaniu:

— mozliwych zrodet skazen biologicznych wraz z ich lokalizacjg w instalacji do-
jarki i zbiorniku—schtadzalniku oraz drogami wnikania i ekspans;ji;

— mozliwych sytuacji przedostania sie do mleka resztek substancji myjgcych
i dezynfekujgacych wraz okresleniem wartosci niedopuszczalnych ich stezenia;

— miejsc, w ktérych substancje myjace przeptywajg bardzo wolno albo do kto-
rych w ogole nie docierajg;

— miejsc, w ktorych mleko i substancje myjace moga zalegaé, mimo pracy pomp
i otwarcia odpowiednich zaworéw.

Nastepnym krokiem jest dobranie i opracowanie odpowiednich srodkéw oraz
procedur zaradczych. Powyzsze stwierdzenia stanowig de facto czes$¢ zasad
HACCP wymienionych w art. 5 p. 2 rozporzadzenia (WE) 852/2004, ale p. 3
tego artykutu wyklucza stosowanie procedur HACCP w przedsiebiorstwach pro-
dukcji podstawowej. Dobor tych srodkdéw powinien przede wszystkim polegaé na
wyborze odpowiedniego srodka myjacego i dezynfekujacego, okresleniu jego
stezenia i dopasowaniu pozostatych parametrow, pamietajgc o ich istotnosci
(rys. 1). DIAKUN [2011] stwierdzit, Ze dziatanie chemiczne mozna w duzym stop-
niu zastgpi¢ mechanicznym, tzn. cisnieniem dynamicznym, a doktadnie — odpo-
wiednio duzymi naprezeniami tngcymi wystepujacymi przy czyszczonej po-
wierzchni. Osiagniecie odpowiednio duzych przeptywéw (predkosci) wymaga
zastosowania mieszaniny dwufazowej (powietrze—ciecz), a nawet zwiekszenia
podcisnienia w instalacji udojowej na czas mycia. Temperatura i czas dziatania
sq najczesciej powigzane ze sktadem chemicznym $rodka myjacego lub dezyn-
fekujacego i odstepstwa od optimum okreslonego przez producenta nie dajg
pozytywnych rezultatow, co wida¢ m.in. na rysunku 1. (mate réznice istotnosci
w przypadku temperatury i czasu).

O ile intensywnos¢ mycia aparatow udojowych i rurociggu mlecznego, ewentual-
nie oddzielacza mleka, mozna fatwo regulowaé i w razie potrzeby zwiekszac, do-
zujgc odpowiedni strumien powietrza wytwarzajgcy mieszanine dwufazowg lub
korki z cieczy, zwiekszajace predkos¢ przeptywu oraz turbulencje, to umycie w ten
sposob odcinka rurociggu mlecznego miedzy pompa mleczng a schtadzalnikiem,
a szczegolnie wymiennika ciepta (niekiedy tam montowanego), nie jest mozliwe,
poniewaz nie da sie tam wprowadzi¢ dodatkowego strumienia powietrza (wyma-
galoby to zastosowania odpowiedniej sprezarki). Jedna z firm produkujgcych
urzadzenia udojowe proponuje ocene powstawania korkéw z cieczy poprzez po-
miar zmian ci$nienia w dwoch punktach rurociggu mlecznego odlegtych o co naj-
mniej 10 m. Metody tej nie da sie jednak zastosowac na odcinku pompa mleczna—

© ITP w Falentach; PIR 2012 (X=XIl): z. 4 (78) 155



Michat Gedymin

schtadzalnik, gdyz wystepuje tu catkowite wypetnienie cieczg, a jednoczesnie
mozna przypuszczac, ze instalacja dojarki bedzie w tym miejscu najgorzej myta.
W normie ISO 5707:2007 wskazano, ze predkos$¢ korkdw cieczy podczas mycia
powinna wynosi¢ 7-10 m-s™, podajac jednoczesnie wzér tgczacy te predkosc,
réznice cisnien, wymiary rurociggu z wydajnoscig pompy prozniowe;:

md? Pa — Py
=——v—2—-%0,06 2

Qclean 4 P, ( )
gdzie:
oiean — Wydajno$é pompy prézniowej w czasie mycia [I'min™J;
d - srednica mytego rurociggu [mm];
v — predkosé korka z cieczy [m-s™'];
pa  —cisnienie atmosferyczne [kPa];
pw  — cisnienie robocze w czasie mycia [kPal].

Jeszcze powazniejszy problem wystepuje podczas mycia zbiornikow—schta-
dzalnikéw mleka. Mate zbiorniki majg konstrukcje z podwdjng $cianka, gdzie
przestrzen miedzy Sciankami jest wypetniona tzw. wodg lodowg, ktéra stuzy do
oziebiania mleka — nie mozna wiec uzywaé goracych roztworéw myjacych lub
dezynfekujacych. W duzych zbiornikach scianki sg bezposrednio chtodzone
przez agregat chtodniczy, ale majgc na uwadze ograniczony czas mycia, to tu
takze nagrzewanie scianek moze prowadzi¢ do zwiekszonego zuzycia energii
elektrycznej. Konieczne jest w tej sytuacji zastosowanie silnie dziatajacych
czynnikéw mechanicznych (szczotki, myjki wysokocisnieniowe — rysunek 3.).

b)

Zrédio: opracowanie wiasne na podstawie: Del aval. Source: own elaboration based on: DeLaval.

Rys. 3. Sposéb mycia zbiornika-schtadzalnika mleka: a) reczny, b) automatyczny za
pomocg gtowicy myjgcej; 1 — zbiornik myjki, 2 — pompa, 3 — gtowica natry-
skowa myjgca

Fig. 3. Method of washing milk tank-cooler: a) manual, b) using an automatic wash-
ing head; 1 — washer’s tank, 2 — pump, 3 — shower washing head
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Przykfad wystepowania miejsc niedostepnych w czasie mycia w aparatach udo-
jowych przedstawiono na rysunku 4. Kré¢ce skosne korzystnie wptywajg na trwa-
los¢ eksploatacyjng krotkich przewoddéw mlecznych i sg nadal stosowane, ale ze
wzgledow sanitarno-higienicznych w nowych modelach stosuje sie osadzenie tych
przewoddow na kréécach prostych lub w otworze, co rozwigzuje problem.

a) b)

Zrédio: opracowanie wiasne. Source: own elaboration.

Rys. 4. Przyktad miejsca nieprawidtowo mytego i dezynfekowanego w aparacie udo-
Jowym — pofozenie krotkiego przewodu mlecznego w czasie: a) miedzy dojem
kolejnych krow, b) mycia i dezynfekcji; 1 — resztki mleka i powierzchnie niedo-
stepne w czasie mycia i dezynfekcji, 2 — krotki przewdd mleczny, 3 — krdciec
sko$ny kolektora

Fig. 4. An example of incorrectly washed and disinfected place in milking apparatus

— position of short milk tube during: a) between successive milking of cows,
b) cleaning and disinfection; 1 — milk residues and areas inaccessible at
cleaning and disinfection, 2 — short milk tube, 3 — slanted connector of claw

Przeprowadzono probe wykorzystania termowizji do wykrywania miejsc o zrozni-
cowanym stopniu mechanicznego oddziatywania goracej cieczy myjacej, opiera-
jac sie na metodzie faczacej burzliwosé przeptywu ze wspotczynnikiem przenika-
nia ciepta [HOBLER 1986]:

Ne = 0,023 Re08 pro.4 (3)
gdzie:
Ne — liczba Nusselta = (a d) / A;
Re — liczba Reynoldsa = (ow d) /n;
Pr —liczba Prantla=(c n)/A;
a — wspotczynnik przenikania ciepta [W-m_z-K‘1];
A —wspdtczynnik przewodzenia ciepta [W-m™2K™];
c - ciepto wiasciwe cieczy [J-kg‘1];
n - lepkos¢ dynamiczna [kg'm™-s™];
p - gestosé [kgm™;
w — predko$é srednia [m-s™];
d - $rednica wewnetrzna rury [m].
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10,1°C

Zrédfo: opracowanie wiasne. Source: own elaboration.

Rys. 5. Widok oraz zdjecia termograficzne kolana rurociggu mlecznego w hali udojo-
wej w fazie doju i mycia po: 0, 8, 9, 16, 17 min; a) widok normalny, b) koniec
doju (0 min), c) podczas ptukania (8 min) oraz podczas mycia gorgcym roz-
tworem detergentow: d) 9 min, e) 16 min, f) 17 min

Fig. 5. View and thermographic images of milk pipeline elbow in the milking parlour
during milking and washing, after 0, 8, 9, 16, 17 min; a) normal view, b) end
of milking (0 min), c) at rinsing (8 min) and washing with hot detergent solu-
tion: d) 9 min, e) 16 min, f) 17 min
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Metoda ta z zatozenia wymaga jednakowej, niewielkiej grubosci i jednakowego,
dobrze przewodzacego ciepto materiatu badanego elementu — w praktyce takie
warunki wystepuja tylko w rurociggu mlecznym. Wyniki przeprowadzenia tej proby
przedstawiono na rysunku 5. Nie zaobserwowano istotnego zréznicowania tempe-
ratury na powierzchni kolanka, mimo jej gwattownego wzrostu, wywotanego na-
plywem goracej cieczy myjacej (rys. 5e, f). Wedlug badan DIAKUNA i PIEPIORKI
[2009], zréznicowanie intensywnosci mycia w tych miejscach na pewno wystepuje.

Podsumowanie

Z powyzszych rozwazan wynika, ze przepisy prawa UE (rozporzadzenia do bez-
posredniego stosowania) naktadajg na rolnikéw/producentéw mleka obowigzek
osiggniecia koncowego efektu w postaci mleka o odpowiedniej jakosci i wymaga-
nej temperaturze. W stosunku do dojarek, ktére tez majq istotny wplyw na osia-
gniecie wiasciwych parametrow mleka sformutowano tylko 2 wymagania:

1) urzadzenia do dojenia i pomieszczenia, w ktorych mileko jest przechowywane
i schladzane, muszg by¢ potozone i skonstruowane w taki sposéb, aby
ograniczy¢ ryzyko zakazenia mleka — (WE) 853/2004 zat. 11l sekc. IX rozdz. |
cz. lIAp. 1;

2) powierzchnie sprzetu kontaktujgce sie z mlekiem muszg byc¢ tatwe do czysz-
czenia i dezynfekcji oraz utrzymywane w dobrym stanie; wymaga to wykorzy-
stania gtadkich, zdatnych do mycia, nietoksycznych materiatow — jw. p. 3.

Jest tez ogdlne wymaganie utrzymania czystosci oraz dezynfekcji w miare po-
trzeby wyposazenia — (WE)852/2004 zat. | cz. A p. 4b.

Tak wiec kontrola powyzszych wymagan powinna ograniczy¢ sie do jednej
w momencie oddania do uzytku lub po modernizacji dojarki oraz okresowych,
oceniajgcych ogolnie czystosé oraz stan powierzchni — nie wiadomo tylko, pod
jakim wzgledem: czy uszkodzen mechanicznych, chemicznych, czy zabrudzen,
osadow biologicznych. Kontrola wewnetrznych powierzchni np. wezy, rurocia-
gow mozliwa jest za pomoca laparoskopow lub metodami posrednimi — termo-
wizyjna lub poprzez wyptukiwanie osadow, reakcje chemiczne, posiewy. Metoda
termowizyjna, mimo dobrych podstaw teoretycznych (rys. 5), okazata sie nie-
przydatna. W przypadku pozostatych metod posrednich, ocena wydawana jest
na podstawie badania probek poptuczyn, co oznacza zastosowanie przepisow
rozporzadzenia (WE) 852/2004 zat. | cz. A p. 4i oraz p. 8d, czyli podjecie dziatan
uwzgledniajgcych wyniki analiz i przechowywanie dokumentacji na ten temat.
Jakie to majg by¢ dziatania — to musi ustali¢ rolnik sam, ewentualnie korzystajac
z wytycznych dobrej praktyki higienicznej, opracowywanych przez krajowe sek-
tory spozywcze lub pod egidg Polskiego Komitetu Normalizacyjnego albo przez
Komisje Europejskg — rozporzadzenie (WE) 852/2004 art. 7, 8, 9. Mimo ze sto-
sowanie wytycznych jest dobrowolne, to te wytyczne podlegajg ocenie przez
panstwa czionkowskie lub Komisje Europejska. Podobnie dobrowolne jest sto-
sowanie procedur dobrej praktyki higienicznej przez danego rolnika, jednak pro-
cedury te podlegajg regularnemu audytowi przez lekarzy weterynarii — rozpo-
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rzgdzenie (WE)854/2004 art. 4 p. 3a, niezaleznie od audytu wszelkich innych
dziatan dotyczacych higieny. Lekarze weterynarii majg bardzo szerokie upraw-
nienia — mogg nakazac¢ zmiany procedur i podjecie dziatan korygujacych oraz
wszelkich innych $rodkédw uznanych za odpowiednie — rozporzadzenie
(WE)854/2004 art. 9 p. 2a i p. 2h, a takze przeprowadzenie testu wydajnosci
personelu — jw. art. 4 p. 8a. Brak jest definicji lub innych okreslen tego testu.
Moga go przeprowadzac inspekcije i/lub monitorowanie kontroli wykonywanych
przez organizacje branzowe — jw. zat. IV rozdz. | p. 3. Tu takze brak jest definic;ji
lub innych okreslen kontroli organizacji branzowych. Gdyby w Polsce miaty by¢
wprowadzone przepisy wykonawcze do tego rozporzgdzenia (Srodki wykonaw-
cze lub zmiany) — art. 18, to musiatyby by¢ uzgodnione i zatwierdzone przez
Komisje Europejskg — art. 19.

Stworzenie realnych, nadajacych sie do codziennego stosowania, procedur mycia
i dezynfekcji instalacji dojarki oraz zbiornika-schtadzalnika wymaga, oprécz zna-
jomosci przepiséw, informaciji o dostepnych srodkach myjacych i dezynfekujgcych
wraz z ich charakterystykg, a takze informacji o wlasciwosciach hydraulicznych
instalacji. Informaciji o wtasciwosciach oraz aplikacji detergentow i dezynfekantow
powinni dostarcza¢ ich producenci. Przepisy UE — rozporzadzenia: (WE)1907/2006
w sprawie chemikaliow — REACH oraz (WE)648/2004 w sprawie detergentéw —
wymagajg jedynie ujawnienia informacji o oddziatywaniu na srodowisko, na zdro-
wie ludzi oraz o biodegradowalnosci. Informacje o sktadzie chemicznym i aplikacji
sg dobrowolne i najczesciej majg charakter marketingowy, natomiast informacje
o wiasciwosciach hydraulicznych instalacji nie sg regulowane zadnymi przepisami
z wyjatkiem jednego punktu w normie 1ISO 5707:2007.

Whioski

1. Uzytkownik dojarki musi metodg prob i bledéw, ewentualnie na podstawie wy-
nikdw badan poptuczyn, sam wybra¢ srodki i ustali¢ parametry mycia oraz de-
zynfekgji albo kupi¢ gotowy projekt wraz z technologig i narzuconymi srodkami.

2. W obecnej sytuaciji, gdy brak odpowiednich technik i procedur biezacej kon-
troli skutecznosci mycia i dezynfekcji, trzeba stosowaé srodki myjgco-dezyn-
fekcyjne w nadmiarze, aby unikng¢ problemoéw ze sprzedazg mleka i zdro-
wotnoscig wymion.
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Michat Gedymin

WASHING OF THE MILKING MACHINES AND EQUIPMENT
IN THE LIGHT OF EU REGULATIONS

Summary

In 2004, the EC Regulation 41/2004 repealed the most of earlier directives on hy-
giene and health conditions of food production, including these for machine milking.
They were replaced by newly introduced EC Regulations 852/, 853/, 854/2004,
which in the case of milking machines require only clean, smooth, easy to daily
washing surfaces and not polluting the milk yielded. Therefore, the Chief Veterinary
Officer adapted (according to regulations mentioned above) the substance of SPI-
WET checklist, being used to evaluating the dairy farms; actually it contains only the
above requirements towards milking machines. For such a reason, the procedures
for monitoring of milking equipment washing and disinfection, useable practically for
the farmers and local veterinarians, were proposed.

Key words: milking machine and equipment, washing, disinfection, hygienic proce-
dures, EU regulations
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