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DOBOR OPAKOWAN W DYSTRYBUCJI
WYBRANYCH PRODUKTOW MLECZNYCH

Dystrybucja produktow mlecznych nalezy do najwazniejszych ogniw procesu produkcyjnego, decydujgcego 0 organizacji
produkcji, przebiegu procesow technologicznych. Dobor odpowiedniego opakowania dla produktow szybko psujgcych sie nie
Jjest zagadnieniem fatwym, poniewaz musi ono spetniaé wiele funkcji. W niniejszym artykule oméwiony zostat system opakowan
oraz uwarunkowania prawne dystrybucji wybranych produktow mlecznych.

WSTEP

Transport w zyciu cztowieka spetnia wiele réznorodnych funkcji
i realizowany jest poprzez réznorodne $rodki transportu. Do zapew-
nienia wtasciwego sposobu obstugi przewozowej mamy do dyspo-
zycji rozne systemy transportowe. Przewdz zywnosci jest jedng
z najbardziej wymagajacych gatezi ustug rynku transportowego.
Specyfika przemystu mleczarskiego sprawia, ze w transporcie jego
wyrobéw wykorzystuje sie gtdwnie transport samochodowy, gdyz
produkty mleczne sq nietrwate oraz cechuje je niska podatno$é
transportowa i magazynowa. Kazdy z analizowanych produktéw
szybko psujacych sie wymaga odpowiednych dla siebie warunkow
przewozu i opakowania, co niekorzystnie wptywa na proces dystry-
bucii.

Rys. 1. Samochdd przeznaczony do trér;é,pﬁ(‘)‘rﬁnpﬁduktéw mlecz-
nych

Wyspecjalizowane $rodki transportu przeznaczone do prze-
mieszczania produktéw mlecznych muszg spetniaé odpowiednie
normy oraz utrzymywac¢ prawidtowg wilgotnos¢ i temperature prze-
wozonych towarow. Bezpieczenstwo zywnosci w procesie transpor-
towym polega na utrzymaniu jego przydatno$ci do spozycia. Prze-
wiezione $rodki spozywcze muszq trafié do konsumenta bez
uszczerbkdw jakoSciowych oraz, co najwazniejsze, nie mogg zagra-
za€ zdrowiu ludzkiemu [9]. Dlatego tez, bardzo waznym jest, aby
osoby odpowiedzialne za tancuch przewozowy tych artykutéw (logi-
stycy zywnosci) umialy dopasowaé temperature, wilgotno¢, czas
transportu, odpowiednich kierowcow i $rodki transportowe do wy-
magan stawianych przewozowi poszczegdlnych towardw Zzywno-
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Sciowych [10]. W przemysle mleczarskim, podobnie jak w calym
przemysle rolno-spozywczym, na przestrzeni ostatnich lat nastapit
intensywny rozwdj technik i technologii produkcii [6].

W pracy przedstawiono system opakowan oraz uwarunkowania
prawne zwigzane z dystrybucjq na wybranych produktach mlecz-
nych: masta, jogurtu i kefiru.

1. WYBRANE AKTY PRAWNE

Obecnie jedng z najbardziej wymagajacych ustug transporto-
wych jest przewdz artykutow spozywczych, ktory obejmuje produkty
Swieze, suche, sypkie, ptynne, mrozone i state. Wigze sie on
z konieczno$cig, spetiania rygorystycznych przepiséw prawnych
[13]. Gidwne przepisy dotyczace transportu zywno$ci zawarte sg
w Miedzynarodowej Umowie ATP z 1 wrzesnia 1970 r., sporzadzo-
nej w Genewie. Umowa ta okresla specyfikacje Srodkéw transportu
oraz warunki transportu tych produktéw. Aby utrzymaé odpowiednie
uwarunkowania transportu kazdy pojazd przeznaczony do przewozu

zgodnie z wymaganiami ATP, musi spetnia¢ okreslone warunki
termoizolacyjne, a agregat chtodzacy winien utrzymaé temperature
wnetrza nadwozia na prawidtowym poziomie odpowiadajacy prze-
wozonym produktom, zgodnym z ustaleniem Konwencji [3].
W przypadku analizowanych produktéw $rodki transportu przezna-
czone do transportu jogurtdw i kefirbw musza zachowac¢ statg tem-
perature wynoszacq 4°C, czas transportu nie powinien przekraczac¢
48h natomiast przy transporcie masta temperatura powinna by¢
utrzymana na poziomie 5°C [12]. Przestrzeganie okreslonych w niej
uwarunkowan pozwala zachowaé¢ prawidtowa, jakos¢, zdrowotnos¢
i smakowos¢ artykutdw szybko psujgacych od momentu zatadunku
do czasu roztadunku. Ma to ogromne znaczenie przy przewozach
dtuzszych, miedzynarodowych, gdyz zapewnia konsumentowi od-
powiednig Swiezo$¢ produktow. Jezeli przewoznik przewozi fadunek
spozywczy, ktdry podlega pod umowe, musi posiada¢ $wiadectwo,
badz kopie ATP, ktdre upowaznia go do transportu zywnosci poza
granice panstwa i jednoczesnie potwierdza spetnienie wymagan
wobec $rodka transportu. Osoba kontrolujgca transport ma prawo
wgladu w tg umowe przy kazdorazowej kontroli [2]. Dodatkowo
zarbwno spdtdzielnia jak i przewoznik sg zobowigzani wdrozy¢
w zaktadzie system HACCAP. System Analizy Zagrozen i Krytycz-
nych Punktow Kontroli opracowany w celu identyfikacji i kontroli
zagrozen, ktore mogq pojawi¢ sie w réznych etapach produkcji
i dystrybucji zywnosci. W przypadku stosowania metod tradycyjnych
kontroli polegajacych na sprawdzaniu tylko wybranych partii praw-
dopodobienistwo wykrycia epidemii wynosi jedynie 1%, natomiast



przy zastosowaniu HACCAP znacznie zwiekszamy szanse wykrycia
zagrozen i ich eliminacje. Dzieki czemu oszacowane i zidentyfiko-
wane zagrozenia sg szybko eliminowane [4].

2. DOBOR OPAKOWAN

Produkty takie jak masto, kefir czy jogurt wymagajg specjalnie
dobranej ochrony — nie wystarczy stosowaé optymalnych ukfadéw
chtodzacych w $rodkach transportu, lecz nalezy zapewni¢ odpo-
wiednio dobrane pojemniki z wtasciwymi powtokami ochronnymi.
Powtoki powinny by¢ tak dobrane, aby nie reagowaly z produktem
oraz dodatkowo maksymalnie izolowaty gotowy wyréb od otoczenia.
Niezwykle waznym czynnikiem jest réwniez sterylno$¢ $rodkow
transportu. Mleko i jego przetwory sg idealnym Srodowiskiem do
rozwoju i rozmnazania réznego typu bakterii [1].

Jako$¢ produktow mlecznych zalezy w gtéwnej mierze od jako-
$ci mleka przerobowego oraz odpowiedniego przebiegu procesow
technologicznych, a takze odpowiednio dobranego opakowania.
Przy doborze optymalnej metody pakowania wazng role odgrywa
konsystencja produktu. Moze ona wystepowa¢ w postaci ptynnej
np. mleko fermentowane produkowane metodg zbiornikowa, pot-
ptynnej np. jogurt i statej np. masto. Dodatkowo nalezy zaznaczy¢
trwato$¢ produktow. Data przydatnosci do spozycia jogurtow i kefi-
row wacha sie w granicach od 3-4 dni do 3 miesiecy. Wyroby te
ulegaja ciggtym zmianom chemicznym np. jetczenie ttuszczu, roz-
klad witamin itp., a takze procesom fizycznym np. odparowywanie
lub chtoniecie wody. Wobec tego dobor odpowiednio dobranego
opakowania powinien uwzgledni¢ specyfike przetworu mlecznego.
Dodatkowo nalezy zwroci¢ uwage na fakt, iz wybrane produkty
mleczne przechowuje sie w warunkach chtodniczych, zatem zasto-
sowany materiat do produkcji opakowar musi zachowywaé swoje
wiasciwosci w szerszym zakresie temperatur niz w przypadku towa-
réw przechowywanych w temperaturze pokojowej [5].

Opakowania w zaleznosci od spetnianych funkcji podzieli¢ mo-
zemy na:

— opakowania jednostkowe, ktorych zadaniem jest zbiér pojedyn-
czych sztuk produktu lub jego porcje. Chronig one wyroby przed
ubytkami ilosciowymi, a takze cze$ciowo przed zmianami jako-
Sciowymi.

— opakowania zbiorcze (Rys. 2.), taczg one ustalong liczbe sztuk
produktu lub opakowar jednostkowych w wiekszg cato$¢.

— opakowania transportowe, sg one opakowaniami utatwiajgcymi
transport i przechowywanie. Zadaniem ich jest ochrona zawar-
tosci opakowania przed czynnikami klimatycznymi i biologicz-
nymi oraz uszkodzeniami mechanicznymi podczas procesu ma-
gazynowania oraz transportu [7].
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Rys. 2. Magazyn prZedstawiajqcy opakowania zbiorcze
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Mleczne napoje fermentowane pakowane sg do:
— szklanych butelek badz stoiczkow,
— butelek z tworzywa sztucznego o pojemnosci 250 cm2,
— kubkdw ttoczonych z folii PS lub PP zamykanych folig aluminio-

wa,
— opakowan kartonowych wielowarstwowych o pojemno$ci od 200

do 500 cm2.

Opakowania szklane wyrdzniajg sie na tle innych opakowan.
Ich powtoka stanowi nieprzepuszczalng bariere pomiedzy chronio-
nym produktem a $rodowiskiem. Szkto odznacza sie duza odporno-
$cig na wszelkie wptywy atmosferyczne oraz substancje chemiczne.
Ogromng zaletg opakowan szklanych jest tatwos¢ w ich produkcii
i formowaniu. Dzigki sztywnej konstrukcji zachowujg pierwotny
ksztatt we wszystkich etapach uzytkowania. W przemys$le mleczar-
skim stosuje sie coraz czesciej szklane wyroby takie jak stoiki, do
ktérych wlewany jest jogurt. Stoiki te nie tylko sq odporne na czynni-
ki zewnetrzne jak i wewnetrzne, ale rowniez bardzo estetyczne [11].
Przykfad takiego opakowania przedstawiono na rysunku 3.

Rys. 3. Przetworzony produkt mleczny, jogurt naturalny przedsta-
wiony w opakowaniu szklanym

Kubki ttoczone z PS i PP sg najczesciej stosowanym opako-
waniem napoi fermentowanych. Obecnie zauwazalna jest tendencja
do zastepowania papieru i szkta wtasnie opakowaniami z tworzyw
sztucznych. Ich szczegblnymi cechami sg wilasciwosci fizykoche-
miczne, w sktad, ktérych wchodza: dobra wytrzymato$¢ mechanicz-
na, stosunkowo niski ciezar wiasciwy, tatwo$¢ formowania i tacze-
nia, wysoka barierowo$¢ na przenikanie gazéw i wody, a takze
wysoka odporno$¢ na dziatanie czynnikéw chemicznych. Opakowa-
nia wykonane z tworzyw sztucznych charakteryzujg sie takze moz-
liwoscig taczenia ich z innymi materiatami opakowaniowymi [5].

Polistyren (PS) to przezroczyste tworzywo pozwalajace sie ta-
two barwi¢, odporne na dziatanie kwasu, wody i zasad. Stosowany
gtéwnie do produkcji kubkéw jednorazowych oraz kubkéw do prze-
chowywania jogurtéw [5]. Opakowania z tworzyw sztucznych sg
0znaczone w sposéb przedstawiony na rysunku 4 i 5.

Rys. 4. Oznaczenie opakowania z Polistyrenu [14]
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Bl Logistyka I

Rys. 8. Oznaczenie wyrobéw wykonanych z Polipropylenu [15]

Polipropylen (PP) jest jednym z bezpieczniejszych tworzyw
sztucznych. Tworzywo to formowane jest metoda wirysku lub wytta-
czania o duzej odporno$ci na wysokie temperatury i wode. Polipro-
pylen nie wehodzi w reakcje z zasadami, kwasami i wodg. Produkt
PP w poréwnaniu z PS posiada lepsze wiasciwosci mechaniczne
[5].

Najpopularniejszym materiatem stosowanym do wyrobu opa-
kowan zbiorczych jest tektura (Rys. 5.). Do podstawowych jej zalet
zaliczy¢ mozna: niskg, cene, matg mase wiasciwg, dobre wtasciwo-
$ci mechaniczne, tatwo$¢ zadrukowywania, a przede wszystkim to,
ze wytwarzana jest z biodegradowalnych, naturalnych, odnawial-
nych i nadajacych sie do ponownego przerobu witékien roslinnych.
Natomiast, jako wady wyrobéw papierniczych wymieni¢ mozna
bardzo duzg wodochtonnosé, przepuszczalno$é ttuszczu i gazéw, a
takze nikte mozliwosci taczenia tworzyw papierniczych. Wady te sg
jednak obecnie niwelowane poprzez stosowanie powlekania i lami-
nowania opakowan papierowych [5].

Rys. 5. pakowanie zbiorcze tekturowe z pkryciem biaim, w
ktérym umieszczone sg opakowania jednostkowe wykonane z PS

Przyktady réznych wyrobdw i ksztattdw opakowan wykonanych

z tektury, a wykorzystywanych miedzy innymi w przemysle rolno-
spozywczym przedstawiono na rysunku 6.
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Rys. 6. Przykfady réznych opakowar z tektury [8]

Wzmocnienie tektury uzaleznione jest od rodzaju opakowania,
a doktadniej jego funkcji i zastosowania. Na rynku wyr6zni¢ mozemy
tekture lita, ktéra zazwyczaj stanowi wierzchnig barwiong warstwe
oraz tekture falistq odpowiedzialng za trwato$¢ opakowania. Na
rysunku 7., przedstawiono schematycznie budowe strukturalng
tektur falistych.

a) b) ¢ d)
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Rys. 7. Budowa tektury: a) tektura falista dwuwarstwowa, b) tektura
falista trzywarstwowa, c) tektura falista pieciowarstwowa, d) tektura
falista siedmiowarstwowa [7]

Opakowanie jednostkowe masta stanowi papier pergaminowy
z nadrukiem lub folia aluminiowa ztgczona z papierem pergamino-
wym. Folia lepiej niz sam papier zabezpiecza masto przed szkodli-
wym odzialywaniem promieni stonecznych, jefczeniem badz wy-
schnieciem. Przy doborze opakowan dla masta dodatkowo wyréznié
mozemy folie aluminiowa o grubosci 0,009 mm, obustronnie lakie-
rowang i laminowang papierem sufitowym jednak jest ona rzadziej
stosowana w polskich mleczarniach [5].

PODSUMOWANIE

Dystrybucja produktéw mlecznych nalezy do najwazniejszych
ogniw procesu produkcyjnego, gdyz decyduje o organizacji produk-
cji, przebiegu procesow technologicznych jak réwniez wptywa, na
jakos¢ i bezpieczenstwo gotowych produktow i ich transport. Dobér
odpowiedniego opakowania dla analizowanych w pracy produktow
szybko psujacych sie nie jest fatwy. Nalezy pamietaé o zachowaniu
odpowiedniego $Srodowiska opakowania, ktdry ograniczy nieprawi-
dtowe zmiany jako$ciowe produktow. Analizujac dobdr odpowied-
niego opakowania dla produktéw fermentowanych, to szkio posiada
najwigksza iloS¢ zalet, lecz nie jest ono tak czesto stosowane,
poniewaz jest o wiele bardziej narazone na uszkodzenia mecha-
niczne podczas transportu. Dlatego najbardziej rozpowszechnione
sgq opakowaniami wykonane z tworzyw sztucznych takich jak PP
i PS. Sg one réwniez fatwe i tanie w produkcji, natomiast majg
gorsze wiasnosci do biodegradacii.



W artykule przedstawiono najcze$ciej wykorzystywane materia-
ty opakowaniowe do transportu produktéw mlecznych, zwrécono
uwage na ich wady i zalety. Opakowanie poza rolg ochronng czesto
spetnia tez forme informacyjng i marketingowa. Istotnym zagadnie-
niem przy transporcie omawianych produktéw jest dostarczanie ich
w réznych warunkach atmosferycznych i spetnieniu wymagan praw-
nych i sanitarnych.
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The choice of packages in the distribution
of selected dairy products

Distribution of dairy products is one of the most im-
portant link in the production process, deciding on the organ-
ization of production, the course of technological processes.
Choosing the right packaging for perishable products is not
an easy matter, as it has to fulfill many functions. This article
discusses the packaging system and legal conditions for the
distribution of selected dairy products.
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