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W okresie trwania pandemii COVID-19 wszelka dziatalno$¢ gastronomiczna stata sie
problematyczna, w zwigzku z czym wystgpita konieczno$é modyfikacji wczesniej
przyjetych strategii ekonomicznych, biznesowych, a takze architektonicznych.

Wstep

Koncept  architektoniczny  Bistro
Food&Coffee zostat stworzony w 2014 r. dla
sieci sklepow AGATA S.A. Szereg wspol-
autorskich obiektéw (wraz z mgr inz. arch.
Dorotg Radziewicz-Winnicka) zostat zrealizo-
wany w przestrzeniach obiektow handlowych
tej marki. W latach 2020-2022 pandemia
COVID-19 w znaczgcy sposob ograniczyta
swobode dziafalnosci lokali gastronomicz-
nych. W zwigzku z szeregiem uwarunkowan
wystgpita konieczno$¢ modyfikacji przyje-
tych strategii ekonomicznych, biznesowych,
a takze architektonicznych.

Idea projektowa -

Bistro Food&Coffee

Koncepcja matego obiektu gastronomii
polega na umieszczeniu go w przestrzeni
wewnetrznej wielkopowierzchniowego sklepu
meblowego w celu podniesienia jego atrak-
cyjnosci i stworzenia strefy relaksu w trakcie
zakupow [1]. Idea ma charakter modularny
oraz powtarzalny, to znaczy, ze jej gldwna
cze$¢, tzw. box, jest znakiem rozpoznaw-
czym powielanym w roznych lokalizacjach
w Polsce. To kluczowa cze$¢ koncepcji obej-
mujgca strefe wydawczg oraz produkcyjng
wraz z zapleczem. Pomieszczenie tych funk-
cji na tak matej powierzchni wynika z przyje-
tej idei menu, bazujgcej na potproduktach.
Cze$¢ konsumpcyjna sklada sie z miejsc
siedzgcych przy stolikach oraz dodatko-
wych blatow barowych z wysokimi krzestami.
Powtarzalne sg réwniez elementy informacii
wizualnej, ktére wraz ze stylistykg wyposa-
zenia przyczyniajg sie do spojnosci kon-
cepcji. W niektorych obiektach znajdziemy
rowniez dodatkowg, wydzielong przestrzen
dla dzieci, w ktorej znajdujg sie odpowied-
nie dla nich gry i zabawy. Tym, co odrdznia

poszczegdlne obiekty od siebie, jest wielkos¢
przestrzeni konsumpcyjnej. Z tego wzgledu
mozna podzieli¢ je na 3 wielkosci: maty - na
ok. 15 miejsc, $redni — 30 miejsc i duzy — do
50 miejsc siedzgcych. Ponadto istniejg dwa
gtéwne miejsca lokalizacji: w strefie wej-
Sciowej lub w centralnej strefie przestrzeni
handlowej.

Poczatkowo prezentowana idea miafa
dotyczy¢ wybranych pilotazowo sklepdw,
a podstawowymi zafozeniami spdjnej kon-
cepcji architektonicznej byty: funkcjonalny
uktad przestrzenny, rozpoznawalna styli-
styka i kolorystyka oraz jednolity system
informacji wizualnej wraz z charakterystycz-
nym logo. Dla celow wizerunkowych zostata
utworzona nazwa Bistro Food&Coffee.
Wazng cechg koncepcji byto stworzenie roz-
wigzan o ponadczasowych i 0szczednych

Fot. Dorota Radziewicz-Winnicka, 2021 r., [4]

1. Warszawa Okgcie, Bistro Food&Coffee. Widok na tzw. box.

w swoim wyrazie formach architektonicznych.
Pierwszy obiekt powstat w Ptocku (rys. 5.).
Zastosowano elementy meblowe z jasnego
drewna i biatej ptyty laminowanej, monochro-
matyczne krzesta z tworzywa, powtarzalne
elementy dekoracyjne oraz autorskg grafike
tematyczna.

Na etapie koncepcji nalezalo przeanali-
zowac rowniez aspekty organizacyjne, logi-
styczne i kulinarne, co wymagato wspotpracy
ze specjalistami z tych dziedzin. Na eta-
pie projektu oraz realizacji niezwykle istotna
byta z kolei koordynacja dziafan specjalistow
z dziedzin budownictwa, stolarstwa, wenty-
lacji czy sprzetu wyposazenia gastronomii
[2, 3]. Spdjna i logiczna koncepcja archi-
tektoniczna pozwolita na sprawng realizacje
pierwszych inwestycji i otworzyta droge do
dalszego rozwoju idei w innych osrodkach
w Polsce.
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Spdjna i logiczna koncepcja
architektoniczna pozwolita
na sprawnq realizacje
pierwszych inwestycji

i ofworzyta droge do
dalszego rozwoju idei

w innych o$rodkach w Polsce.

Ewolucja koncepciji

architektonicznej -

projekiowanie

w kontekscie COVID-19

Do roku 2020 powstafo facznie 10 obiek-
tow, a kolejne 2 byly na etapie projektowa-
nia. Niestety sytuacja ekonomiczna zwigzana
z pandemig wptynefa na handel i gastro-
nomie. Konsumenci, wybierajgc sprzedaz
internetowg, ograniczyli swoj aktywny udziat
w przestrzeniach handlowych. Sytuacje
pogorszyty wprowadzone czasowo obostrze-
nia dla gastronomii z catkowitym lockdownem
wigcznie. W wyniku zaistniatych okolicznosci
nastgpita weryfikacja strategii biznesowej,
ktorej elementem byt rowniez koncept Bistro
Food&Coffee. Zdecydowano sie na likwida-
cje kilku obiektow na rzecz nowych, bardziej
rentownych lokalizacji. Miejsca wybranych
lokali gastronomicznych zastgpity przestrze-
nie ekspozycyjne i handlowe. Kluczowe jest
jednak to, ze nowo projektowane obiekty
gastronomii sg realizowane w oparciu o idee
ekologii i powtdrnego zastosowania moduto-
wych elementéw. Jest to mozliwe dzieki pier-
wotnie przyjetej idei. Mozna powiedzie¢, ze
obiekty przyjmujg nowg postac, rekomponu-
jac istniejgce elementy wyposazenia w duchu
ekologii czyli recyklingu. Dotyczy to zaréwno
elementéw modutowych, mebli, wyposaze-
nia, jak i urzadzen gastronomicznych oraz
oswietlenia. Przyktadami sg dwa ostatnie
obiekty: zrealizowany w Warszawie — Oke-
ciu (rys. 1, 2.) oraz we Wroctawiu (w trakcie
realizacji) (rys. 3., 4., 6.). W obu przypadkach
wykorzystano elementy pochodzgce z obiek-
tow likwidowanych [4, 5]. Cechami, ktére na
to pozwolity, byly modufowo$¢, minimalizm
oraz ponadczasowe wzornictwo.

Whioski

Elastyczne rozwigzania projektowe pozwa-
lajg na modyfikacje i reorganizacje przyjetych
zatozen w kontekscie nieprzewidywalnych na
tak duzg skale ograniczen. Koncept Bistro
Food&Coffee okazal sie na tyle elastyczny,
ze mogt ewoluowac wraz ze zmiennymi oko-
licznosciami zwigzanymi z ekonomig czy
sytuacjg sanitarng. Wptyneto na to przede
wszystkim strefowanie przestrzeni i jej podziat
na strefy: gastronomii (box — przygotowa-
nie oraz wydawanie positkdw), konsumpcji
i zabawy (strefa dla dzieci). Zastosowanie

2. Warszawa Okecie, Bistro Food&Coffee. Widok na sale konsumpcyjng z czasowo
zmniejszong iloscig miejsc z uwagi na obostrzenia COVID-19.
Fot. Dorota Radziewicz-Winnicka, 2021 r., [4]

3. Wroctaw, Bistro Food&Coffee. Wizualizacja projektu. Aut. Dorota Radziewicz-Winnicka,
Rafat Radziewicz-Winnicki, 2021 r., [5]

4. Wroctaw, Bistro Food&Coffee. Wizualizacja projektu. Aut. Dorota Radziewicz-Winnicka,
Rafat Radziewicz-Winnicki, 2021 r., [5]

finansowe. Dla projektantéw jest to réwniez
satysfakcja, ze zmiany lokalizacji obiektow
bistro odbywajg sie w duchu ekologii poprzez
ponowne wykorzystanie catych komponen-
tow funkcjonalnych. Wazne jest takze to, ze
proces odbywa sie w zasadzie bez genero-
wania jakichkolwiek odpaddw budowlanych.

modutowych elementéw z lekkich mate-
riatdw pozwala na fatwy i niedestrukcyjny
demontaz, rekompozycje czy modernizacie.
Poszczegolne strefy funkcjonalne moga by¢
niejako w catosci przeniesione do nowej loka-
lizacji. Te cechy przektadajg sie na szybkie
w czasie dzialania i znaczace o0szczednosci



Dzieki przyjetym na wstepie
zatozeniom koncepcja
architektoniczna bistro okazata
sie elastyczna

i podatna na zmienigjgce sie
uwarunkowania.

Wazng cechqg koncepdji

byto stworzenie rozwigzan

0 ponadczasowych

i 0szczednych w swoim wyrazie
formach architektonicznych.

Doswiadczenia osmiu lat pracy nad kon-
ceptem projektowym Bistro Food&Coffee daty
szereg autorskich wnioskow, z ktorych jednak
najistotniejszy jest fakt, ze wspotczesny archi-
tekt powinien projektowac¢ w taki sposdb, aby
jego dziatalnos¢ byta podatna na zmiany [6].
Modernizacja, adaptacja czy rekompozycja
rozumiane dotad jako pojecia stricte konser-
watorskie stajg sie w obecnych czasach klu-
czowymi pojeciami wspotczesnej architektury.
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Streszczenie: Artykut przedstawia koncept
architektoniczny Bistro Food&Coffee stwo-
rzony dla sieci sklepow AGATA S.A. W okresie
trwania pandemii COVID-19 wszelka dzia-
falnos¢ gastronomiczna stata sie problema-
tyczna, w zwigzku z czym wystapita koniecz-
nos¢ modyfikacji wezesniej przyjetych strategii
ekonomicznych, biznesowych, a takze archi-
tektonicznych. Sposréd zrealizowanych obiek-
tow pozostato kilka, ale nowo projektowane
przyjmujg swojg postac, rekomponujgc istnie-
jace elementy wyposazenia w duchu ekologii
czyli recyklingu. Dzieki przyjetym na wstepie
zatozeniom koncepcja architektoniczna bistro
okazata sie elastyczna i podatna na zmienia-
jace sie uwarunkowania.

Stowa kluczowe: architektura zréwno-
wazona, gastronomia, obiekty handlowe,
modernizacja, COVID-19
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5. Schemat funkcjonalny Bistro Food&Coffee w Plocku, ktérego rekomponowane elementy

postuzyty do realizacji obiektu we Wroctawiu
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6. Schemat funkcjonalny Bistro Food&Coffee we Wroctawiu

Abstract: CATERING FACILITIES IN SHOP-
PING CENTERS. BISTRO FOOD & COF-
FEE - CONCEPT AND ITS EVOLUTION
IN THE SPIRIT OF ECOLOGY. The arti-
cle presents the architectural concept of
Bistro Food&Coffee created for the AGATA
S.A. stores. Currently, due to the COVID-19
pandemic, all gastronomic activities have
become problematic, and therefore it was
necessary to modify the previously adopted
economic, business and architectural strat-

egies. From among the completed objects,
there are still a few, but the newly designed
objects take their form by "re-composing" the
existing elements of equipment in the spirit
of ecology. Thanks to the assumptions made
at the beginning, the architectural concept of
the bistro turned out to be flexible and sus-
ceptible to changing conditions.

Keywords: Sustainable Architecture, Gas-
tronomy, Commercial Facilities, Modemniza-
tion, COVID-19

BUILDER | L 1P/=C 2027 7'| BUILDER SCIENCE | BISTRO FOOD&COFFEE



